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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therstors, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carsfully before using the product and keep it as a referance for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is alse applicable for several other models. Differences betwasn modsls will be
identified in the manual.

Explanation of symbaols
Throughout this user manual the following symhbols are used:

Important information or useful hints
ahout usage.

Warning of electric shock.

Warning of hazardous situations with
! regard to life and property.
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Warning of risk of fire.

f: Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagac caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

Ce

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety
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This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children without supervision.
The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

If the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the

user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out hy
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not he operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a




transformer. Our company shall
not he liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
holding the plug.

The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order 1o avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
gualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
Judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alccholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1

5/EN



hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.

e Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

¢ During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
glements inside the oven.

o Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

¢ Do not heat closed ting and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

* Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

e Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

e [o not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

e (Varies depending on the product
maodel.)

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly
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It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that 1t is balanced before
placing foed on it (Please see the
following figure).

Do not use the product if the front
door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.




Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven's heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
haking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that the
appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the
possibility of electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
connection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

This appliance is for cooking
purposes only. [t must not be
used for other purposes, for
example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for reom heating
pUrposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, reasting and
grilling food.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangercus
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.,
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e When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

This product complies with ELWEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symhbol for waste elecrical and slectronic equipment
(WEEE).

This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
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product with normal domestic and other wastes at the
and of its service life. Take it to the collsction canter
for the recycling of slectrical and electronic equipment.
Please consult yvour local authorities to learm about
these collection centers.

CGompliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies with EU
RoHS Directive 201 1/85/EU. It doas not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive.

Package information

s Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our Mational Environment
Fegulations. Do not dispose of the packaging
materials togathar with the domsstic or other
wastes, Take them to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.



7 General informatior

Contral panel
Wire shelf
Tray

Handle

Daor

Fan mator fhehind steel plate)
Lamp

Top heating element

Shealf positions
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OM/OFF key 12 Retun Key to function display
Funztion display
Current time indicator field
Oven Inner Temperature symbol
Temperatura indicator fiald
Start/stop coaking key
Temperatura setting key
Booater symbol (rapid pra-heating)

Plus key
Iinus key
Adjustment key
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Package contents

P e Qocessonies supplied can vary depending on
_ l he product model, Mot every accessory

escribed in the user manual may exist on
your product.

User manual
2. Deep tray

Used for pastries, large roasts, juicy dishes, and

for collecting the fat while grilling.

3. Pastry fray

Used for pasiries such as cookies and biscuits.

4. Wire Shelf

Used for roasting and for placing the food fo be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to

the desired rack,
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Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

{This feature is optional. It may not exist en
your product.}

Telescaopic racks allov you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, maks sure that the ping at the
rear saction of the telescopic rack stands against
the edges of the wire shelf and tray




Technlcal speclflcatlons

ption

mwmwmmmm

* Basics: Information on the enerqgy lahel of electrical ovens is given in accordance with the EN 60350-1 7 |EC
60350-1 standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater ar fan assisted
heating (if any) functions.
Energy efficiency class is determined in accordance with the following prigritization depending on whether
the relevant functions exist on the product or not. 1-Cooking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted bottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

™ See. nstaflation, page 12,

Walues stated on the product labels or in the
dncumentation accermpanying it are obtainad
in laboratory cenditiona in accordance with
relevant atandards. Depanding on operational
and envirenmental conditions of the product,
thase values may vary,

BT echnical specifications may be changed
without prior notice to improve the guality of

Wigures in this manual are schematic and may
ot exactly match your product.
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Binstaiiatior

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in fores, The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procaduras camied out by
unauthorized persans which wmay also void the
warranty.

Preparation of location and glectrical
installation for the product is under customar's

responsibility.

i DANGER:
¢: The product must be installed in accordance
*with all Incal electrical regulations.

DANGER:

¢:Prior 10 installation, visually check if the
produst has any defacts on it If so, do not
have it installad.

Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

The appliances must not be installed behind a
decorative door in orger 10 avoid overheating.
The appliance is intended for installation in
commercially availabla kitchen cabinets. A safety
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distance must be left behween the appliance and the

kitchen walls and furniture. See figure (values in mimj.

o Surfaces, synthetic laminates and adhesives

used must be heat rasistant (100 C minimumy.

Kitchen cabinets must be set level and fixed.

+  |fthere is a drawer beneath the oven, a shelf
must b installed in order to seperate from the
oven and drawer.

s Carry the appliance with at least two persons.

+  Haold the aven from the slots for handling on both
sides to move it.

»  Before installing the product, removes all
materials and documents insida.

+  Kitchen fumniture must be in compliance with the
dimensions given in the figure below. At the rear
section of the kitchen fumiture, an opening must
Be cut out with the dimensions given in the figure
below t0 ensura sufficiant ventilation.

MO not install the appliance next to
refrigerators or freazars, The heat emittad by
he appliance will lead to an increasad enargy
consumption of conling appliances.

W The daor and/or handle must not be used for
Jiifting or moving the appliance.




3

595

min.

13/EN



4

min.

Installation and connection
= The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.

Electrical connection

connect the preduct to a grounded outletling
protectad by a miniature circuit braker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications”
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transtormear, Our company shall not be lisble
for any damages that will arise due to using the
product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.
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:::DANGER:

The product must be connected to the mains
supply only by an authorised and qualifisd
peraon. The product's warranty period stans
only after correct installation.

Wanufacturer shall not be held responsibla far
damages arising from proceduras carried out
by unauthariser persons.

i DANGER:

The power cable must not be clamped, bent o
trapped or come into contact with hot parts of
the product,

A damaged poveer cable must ba replaced by
a qualifier electrician. Cthenwisa, thare is risk
of elactric shock, shart circuit ar fire!




+  Connection must comply with national
requlations,

= The mains supply data must correspond to the
data specified on the typs label of the product,
Open the front door to see the type label.

s  Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications” table.

i "\ DANGER:
! Before starting any work on the electrical

installation, disconnact the product from the
mains supply.
There is the risk of electric shock!

WP cwer cable plug must be within easy reach
after installation (do not route it above the
y

WWhile performing the wiring, you must apply
with the natisnal/local electrical regulations
and must use e appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
produst's power limits are out of current
carmying capahility of plug and socket
outlet/ling, the praduct must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

Plug the power cable into the socket,

Installing the product

1. Slide the oven into the cabinet, align and secure it
while making surs that the power cable is not
hroken and/or rapped.

T,

Secure the oven with 2 screws as illustrated.

After the installation, make sure that the screws are
sufficiently tightened and the oven does not move.
Oven may tip over during use if it is not installed as per
the instructions and if the screws are not sufficiently
tightened.

For products with cooling fan (It may not exist
on your product.)

1

i

i Cooling fan
2 Control panel
3 Doar

The built-in cooling fan cools both the built-in cabinet
and the front of the product,

W Cocling fan continues to operata far about 20-
30 minutes after the avan is switched off,

il |f vou have cooked by programming tha timer
of the aven, cooling fan will also be switched
off at the end of the conking time together with
all functiong,

Final check
1. Operata the product,
2. Check the functions.

Future Transportation

+  Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton, If you do not hawe the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

+  Toprevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the aven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
aven door to the side walls.

+ Do not use the door ar handle to lift or move the
product,

Do not place any shjzcts oo the product and
move it in upright position.

W Check the general appearanca of your product
for any damages that might have nccurred
flcuring transportation.
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B Preparatio

Tips for saving energy

The following information will help you to use vour

appliancs in an scological way, and to save enargy:

+  |se dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

= While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is atvised in the user manual or
cooking instructions.

+ Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

*  Try to cook more than one dish in the oven at the
same time whenever possible. You can cook by
placing two cooking vassels onto the wire shelf,

s Cook mors than one dish one after angther, The
oven will already be hot.

*  You can save energy by switching off your oven a
faw minutes hefore the end of the cooking time.
Do not open the oven door,

s Defrost frozen dishes before cooking them.

Initial use
Time setting

VLo

12 1 10
ONAOFF key
Funztion display
Current time indicator figld
Oven Inner Temperature symbol
Temperature indicator fizld
Start/stop coaking key
Temperatura setting key
Booater symbol (rapid pra-heating)
Plus key
Minus key
Adjustment key
Return Key 1o function display

At the initial operation of the oven ) symhol
lights up, touch A/~ keys to set the hour.
2. Confirm the setting by touching ) symbol and
wait for 4 seconds without touching any keys to
confirm.

P » Y the current time is not set, time indicator will
_ tart increasing/meoving up from 12:00, (5
vmbol will be activated to indicate that the

current time has not been set. It will disappear
as s00n as the time is set,

[ T ' T (e R o B R o R e

[ N —
- Mo = O
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First cleaning of the appliance

W he surface might get damaged by some

detergents or cleaning materials.

lD: not use aggressive detergants, cleaning
powdersicraams ar any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleanars or sharp
metal scrapers 1o clean the oven doar glass
since they can scratch the surface, which may
result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging matarials,

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and than

switch it off, Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.




HEWARNING

Hot surfaces cause burns!

Preduct may be hot whan it is in us=2. Never
touch the het burners, inner sactions of the
oven, heaters and etc. Keap childran away.
Always usa heat rasistant oven gloves when

aven.

putting in or remaving dishes into/from the hot

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
ovan,

2. (Close the oven door,

3. Select Static position.

Grill oven

1.

2.
3

Take all baking frays and the wire grill out of the
oven,

Close the oven door,

Select the highest grill power; see How fo operate
the orill, page 25,

Operate the grill about 30 minutes.

Turn off your grill; see How fo operate the gril,
page 25

W-moke and srmell may emit for a couple of
hours during the initial eperaticn. This i2 guite
fllnormal. Ensura that the room is well ventilated
to remove the amoke and amell. Avoid directly
inhaling the smaoke and the smell that emita,
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General information on baking, roasting
and grilling

A\WARNING
x:Hot surfazes cause burns!
Praduct may be hot whan it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and ete. Keep childran away.
Always uss heat resistant oven gloves when
putting in or remaving dishes imto/from the hot
oven,

DANGER:

x:Be careful whan opaning tha oven door as
atearm may escape.

Exiting stearn can ecald your hands, face
and/or eyes.

Tips for haking

+  |se non-sticky coated appropriate wetal plates
or aluminum vassels or haat-resistant silicona
moulds.
Wake best use of the space on the rack.

[ ~alll

Flace the baking mould in the middle of the shelf.

Select the correct rack position before fumning
the oven or grill on. Do net change the rack
position when the oven is hot,

+  Keep the oven door closed.

Tips for roasting

+  Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with drassings such as lemon juics and
hlack peppar before cooking will increase the
cooking performance.

+  Ittakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when corpared to roasting the
same size of meat without bones,

= Each centimeater of maat thickness requires
approvimately 4 to 5 minutes of cooking time.

+  Letmeat restin the oven for about 10 minutes
after the cooking tims is over. The juics is better
distributed all over the reast and doss not run out
when the meat is cut,

+  Fish should be placed on the middle or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, thay quickly

et brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetahles with high water
contant such as tomatoss and oniens.

= Distribute the pisces to be grilled on the wirg
shelf or in the baking tray with wire shelf in such
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a way that the space covered does not exceed
the size of the heater.

o Slide the wire shelf or baking tray with grill into
the desirad leval in the oven. If you are grilling on

the wire shelf, slide the baking fray to the lower
rack to collect fats. Add some water in the tray
for sasy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling

carry tha risk of fire. Only arill food

which is suitable for intensive grilling

heat.

Do not place the food too far in the

hack of the grill. This is the hottest area

and fatty food may cateh fire,
How to operate the electric oven
Rack paositions {For models with wire shelf)
It is important to place the wirs shalf onto the sids rack
correctly, Wirs shelf must ba insertad between the
side racks as illustrated in the figure.
Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wirg shelf to the front saction of
the rack and settle it with the help of the door in order
to ebtain a good grill performance.
{aries depending on the product model.)

|
|

Operating modes

The order of operating modes shown here may be
different from the arrangement on your product.
1. Top and bottom heating

Food is heatad simultansously from the top and
bottom. For exampls, it is suitabls for cakes,
pastries, or cakes and casseroles in baking
maoulds. Cook with one tray only,

Suitable rack position will be displayed on screen.
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Fan supported botiom/top heating

Hot air heated hy the hottom and top heaters is
avenly distributed throughout the oven rapidly by
means of the fan. Cook with one tray.

Surf function

Hot air heated by the fan assisted heater is
evenly distributed throughout the oven rapidly by
means of the fan. Itis suitable for cooking your
meals in differant rack levels and preheating is
not required in mast cases. Suitable for cooking
with multi trays.

"30" fungtion

Top heating, bottom heating and fan assisted
heating ars in operation. Food is cookad avenly
and quickly all around. Cook with oine tray only.
Pizza fungtion

The bottom heating and fan assisted heating are
in operation. Suitable for baking pizza.
Full grill+Fan

Hot air heated by the full grill is distributed very
fastin the oven by means of the fan. Itis suitable
for grilling large amount of maat,

+  Puthig or medium-sized portions in comrect
rack position under the grill heater for
grilling.

= Set the temperaturs to maximum level,

+  Tumn the food after half of the grilling time.

Full grill

Large orill at the cailing of the oven is in
operation. It is suitabls for grilling largs amount
of meat,

+  Puthig or medium-sized portions in comrect
rack position under the grill heater for
grilling.

= Set the temperaturs to maximum level,

Turn the food after half of the grilling time.

Small grill at the ceiling of the aven is in

operation. Suitable for grilling and gratin dishes.

= Pyt small or medium-sized portions in
correct shelf position undar the grill heater
for grilling.

s Set the temperature to maximum level,

= Tumn the food after half of the grilling time.

Eco Fan Heating

To save povesr, you can usa this function instead
of the cooking operations that you would perform
by using Fan Heating at 160-220°C temperature
ranga. But, the cooking time will increase a little
it

Cooking times related to this function are
indicated in 'Eco Fan Heating' table.
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10.

1.

Only bottom heating is in operation. It is suitable
for pizza and for subsequent browning of food
from the bottom,

Used for keeping food at a temperature ready for
serving for a lang pericd of time.

How to operate the oven control unit

1

Operating with fan

The oven is not heated. Only the fan (in the rear
wall) is in operation. Suitable for thawing frozen
aranular food slowly at room temperature and
cooling down the cooked food.

Easy steam cleaning

{This feature is optional. It may not exist en
your product.}

This function enables the dirt (having waited not
for too long) in the oven to get soft and be
cleansd sasily, Please see "Cleaning - sasy
steam cleaning” section for easy steam cleaning.

—
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ONAOFF key
Funztion display
Current time indicator field
Oven Inner Temperature symbol
Temperatura indicator fiald
Start/stop cooking kay
Temperatura setting key
Booater symbol (rapid pra-heating)
Plus key
Iinus key
Adjustment key
Return Key 1o function display

- Cooking Time symbal
- End of Cooking Time symbal
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- Function number

- Alarm symbaol

- Clock symboal

- Keylock symbal

- Open door symbal

: Booster symbal (rapid pre-heating)
. Meat Probe symboal

- Cooking pause symbaol

- Gooking starting symbel

Function table:

Function tabls indicatas the operating functions that
can be used in the oven and their respective maximum
and minimuim temperatures.
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1 Shelf positions
2 Top heater
3 Grill heater
4 Boost heater
! Boost fan
] Keep warm
7 Bottom heater
8 Cleaning position
g Operating with fan position

Iaximum adjustable cooking time in modas
Except warm kesping is limited with 6 hours
rue to safety reasons. Program will be

cancelled in case of power failure. You must
reprogram the gven,

P & ihile making any adjustment, related symbols
on the clock will flagh,

4 Cuient time cannot be set whils the oven is
cperating in any function, or if sermi-automatic
- or full autsmatic programming is marde on the

GVEN,

BEven if the cven iz off, oven lamp lights up
when the oven door is openad.

How to operate the oven

1. Touch the (.) key for approx. 2 seconds to open
the oven,

» First operating function appears on display after the

oven tums on. Whan the display is in this mode,

cooking time, the end of cooking time and Booster

{quick heating) function can be set,

WOvan will awitch off automatically within 20
=aconds if no oven setting i made on this
=Creen.

Manual cooking by selecting temperature and
operating function

You can o cooking by selecting temperature and
operating function specific to your meal, manually
cantrolling without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after

fouching Q hutton to opan the oven,

2. Select the operating function by touching the
N leys,

3. If you desire to change the temperature that is
recommended for operating function, enahle the

3 temperature field by touching T hutton.

» Csymbol flashes.

4, Set the desired temperaturg touching A/~
keys, .

5. Confirm the temperature setting by touching C
key,

6. Put your dish into the oven.

7. Touch ’ ” key to start cooking if temperaturs and

operating function are appropriats, ’ symboal
appears on display,
» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperaturg to the
set temperature, Each grades of the inner temperature
symbol will be lit as inner temperature reaches to the
set teimperature. Additional active heaters and
recomimended tray position appear in the Function
display.
8. The oven does not tum off automatically due o
the manual cooking without setting the cooking

fime. You can finish cooking by touching > ” kay
ance again.

» The oven finishes the cocking and " symhol appears
on display.

e
9. Touch the.L/ button for approx. 2 seconds to
tlose the oven.
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Cooking by setting the cooking time;

You can ensure that the oven tums off by selacting
temperaturs and operating function specific to your
meal and satting the cooking time, manually
controlling without setting the cooking duration.

1. First operating function appears on display after

touching (U button to open the oven.

2. Select the operating function by touching the .~
o keys,

3. It you desire to change the temperature that is
recommendad for operating function, enable the
temperature field by touching T button.

» C symbol flashes.

4, Set the desired temperaturs touching A~/
kays,

5. Confirm the temperatura setting by touching T
kay,

6. Touch (& until =3 symhol appears on display for
cooking time.

7. Set the cooking time by touching »~/~~ keys
and confirm the setting by touching (5 key.

» Onee the Cooking Time is set, ] symbel will

appear on display continuously.

8. Put your dish into the oven.

9. Touch > " key to start cooking if temperature,
operating function and cooking time are

appropriate. P symbal appears on display.
» The aven will be heated up to the set temperature
and will mairtain this tamperature until the end of the
cooking time you selected.
» Your oven will readily start operating in the selected
function and will incraase the inner temperaturs fo the
set temperature. It maintaing this temperature until the
end of the set cocking time. Each grades of the inner
temperaturs symbel will be lit as inner temperature
reachas 10 the set temperature. Additional active
heatars and recommendsd ray position appear in the
Function display.
10. After the cooking process is completed, "End"

appaars on the display and the alarm sounds.
11, Toush any key to silence the alarm.
» Alarm stops and the oven finishas operating
automatically,
Setting the the end of cooking time to a later
time;
You can ensure that the aven runs and turns off
automatically by setting temperature and gperating
function spacific 10 your meal, the cooking time and
end of cooking to a later tims, manually corttrolling
without setting the cooking duration.
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1. First operatlng function appears on display after

fouching \.:’ hutton to opan the oven,

2. Select the operating function by touching the -~
IS leys,

3. If you desire to change the temperature that is
recommended for operating function, enahle the

. temperature field by touching T button.

» C symbol flashes.

4, Set the desired temperature touching /s~
keys, .

5. Confirm the temperature setting by touching C
key,

8. Touch & uniil 2 symbol appears on display for
cooking time.

7. Set the cooking time by touching /\fv kays
and confirm the setting by touchmg = key.

» Once the Cooking Time is set, [ symbol wil

appear on dlsplay continuausly.

8. Touch & until =1 symhol appears on display for
the end of cooking time.

9. Set the cooking time by touching /\fv huttons
and confirm the setting by touching £ kay.

» Ones the the end of cooking time is set, =/ symhol

will appear on display continuausly.

10, Put your dish into the oven,

11. Touch key to start cooking if temperature,
operating function, cooking time and the end of

cooking time are appropriate. P symbol appears
on display.
» Oven timer autematically calculates the startup time
for cooking by deducting the cooking time from the
end of cooking time you have set. Selactad operation
mode is activatad when the startup time of cooking
has come and the oven is heated up to the set
temperature. It maintains this temperature until the
end of the set cooking time. Each grades of the inner
temperature symbol will be lit as inner temperature
reaches to the sat tamperaturs. Additional active
heaters and recommended tray position appear in the
Function display.
12, After the cooking process is completed, "End"
appears on the display and the alarm sounds.
13. Touch any key to silence the alarm.
» Alarm stops and the oven finishes operating
automatically,

lIf vou want o cancel only cooking time or

cocking time plus e end of cooking time after

lou have set them, you need 1o resat the
cooking time.




Setting the booster {Quick Pre-heating)
Use Booster (Rapid Pre-heating) function to make the
gven reach the desired temperature faster,

Booster cannot be selectad in defrosting, eco
an heating keeping warm and cleaning
positions. Booster settings will be cancelled in
casa of powar oufagsa.

1. Touch = key after setting the temperaturg,
operating function, cooking tims and the end of
cooking time.

» = symhol appears confinuously and booster (rapid

pre-heating) setting is enabled.

» Booster symbol disappsars as soon as the oven

reaches the desired temperature and oven resumes

operating in the function it was in before the Booster
function.

2. Touch the =) key again in order to cancel booster
function.

w = syimhbol disappears and booster {rapid pre-

heating} sefting is disabled.

Switching off the electric oven

Touch @) ey to switch off the oven,

Activating the keylock

You can pravent gven from being intervenad with by
activating the key lock function.

1. Toucl ‘\“untllﬁsymbol appedrs on display,

» "OFF" will appear on the display.

2. Press .~ to activate the key lock.

» Once the key lock is activated, "On" appears on the
display and the (& symbol remaing lit, Confirm by
touchmg 9,

Oven keys are not funclional whan the key lock
s activated. Key lock will not be cancelled in
e aillcnice of powar failura,

To deactwale the keylock,

1. Touch 5 until & symhol appears on display.

» "0n" will appear on the display.

2. Disable the key lock by pressing the s key.

» "OFF" will appear once the kay lock is deactivated.
Confirm by touching &5,

P QCven keys are not functional when the Kay
_ l lock function is activated. Key lock seftings will
j nct be cancelled in cage of power outage.

Setting the alarm clock

You can use the timer of the product for any warning
or reminder apart from the cooking program.

The alarm clock has no influsnce on the functions of
the oven. Itis only used as a warning. For example,
this is useful when you want to turn food in the oven at

a certain point of time. Timer will give an audio
warning at the end of the sat tima,
1. Touch & until (2 - symhbal appears on display.

WV dmum alarm time can be 23 hours
nd 53 minutes.

2. Setthe alarm duration by using »~ / ~ kays.

» symbaol will remain lit and the alarm time will

appaar on the display oncs the alarm time is set,

3. Atthe end of the alarm time, £ symbol starts
flashing and the audio warning is heard,

Turning off the alarm

1. Audio waming sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key.

» Audio warning will be silenced and current time will

be displayed.

CGancelling the alarm;

1. Touch {5 until & symhol appears on display in
order to cancal the alarm,

2. Prass and hold s key until "00:00" is displayed.

2 larm time will be displayed. If the alarm time
and cooking time are set concurrently, shortest
ditime will be displayad.

Changing the time of the day )

1. Touch 5 key in short intervals until < symbal
appears an display.

2. Touch ./~ keys fo set the hour

3. Confirm the setting by touching {~ symbol and
wait for 4 seconds without touching any keys to
confirm.

gourrent time settings are canceled in case of

power failure, | neads 1o be readjusted.

WCurrent time can not be changed when any of
the oven functions is in use,

Adjusting the volume

1. Whils the aven is in Standby mode, touch TS key
in short intervals until "WOL" appears on display,

2. Press/~~keystosetoneof LO, L1 or L2
tones.

3. Press ) key or wait for 4 seconds without
touching any keys to confirm the setting

Adjusting the Eco lamp setting

1. While the oven is in Standby mode, touch ¢ key

in short intervals until "LP* appsars on digplay.

Prass .~ /s kays to set On or ECO option,

Prass < key or wait for 4 seconds without

fouching any keys to confirm the setting

4. When set to ON; while the oven door is apen in
Standby mode and during operation the lamp is
furned ON continuously,

2.
3.

23/EN



5. When set to ECO; while the oven door is open in Cooking times table
Standby mode and during oparation the lamp is
turned ON and then turned OFF after 15 seconds,

The timings in this chart are meant as a guide.
Timings may vary due to temperature of food,

If any key is touched during operation { excluding @ hickness, type and your own prefersnce of
and=Y keys) the lamp is urned ON and then umed coaking.
OFF after 15 seconds. Baking and r{]asting

W1 st rack of the sven is the bottam rack.

- Gakes I

R e Zid 1 e

B




Eco Fan Heating

P e QP00 not change the cooking temperature after
_ l ooking starts in Eco Fan Heating mode.

WL not open the door during cooking in the Eco
Jran Heating mode,

v
T

=il SageLntmer 5
- Sakes inccookirg Paper o Ore level s
S i
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Tips for baking cake homogenous heat distribution ensurad by this

= [fthe cake is t00 dry, increase the tamperature
by 10°C and decrease the cooking time.

s Ifthe cake is wet, use less liguid ar loveer the
temperature by 105G,

= [fthe cake is t00 dark on top, placs it on a lower
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

+ If cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the tamperaturs
and increase the cooking tims,

Tips for baking pastry

s  Ifthe pasiry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Darmpen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt,

+ i the pasiry takes too long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prepared
does not exceed the depth of the fray,

= |fthe upper side of the pastry gats brownead, but
the lower part is not cooked, maks sure that the
amount of sauce you have used for the pasiry is
not too much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an aven
hrosning.

ok the pastry in accordance with the mods
nd temperature given in the cocking table. 1
Bthe hottom part is =till not browned anough,
place it an one lower rack naxt tima,

Tips for cooking vegetables

+ i the vegetahle dish runs out of juice and gets
t00 dry, cook itin a pan with a lid instead of a
tray. Closed vessels will preserve the juice of the
dish.

+ If avegetable dish does not get cooked, bail the
vegetahles beforehand or prepare them like
canned food and put in the oven,

For the best cocking results {Surf function):

*  You can cook foods made of dense dough such
as buns, cake in paper, cookies or biscuits
simultaneously in 1, 2 or 3 trays thanks to the

function.

*  Youmay cook wet dough foods such as apple
pie and fart in tray simultaneously in 2 trays.

s Cooking large amount of foods containing much
liquid or veastad dough in a single tray will
improve the cooking result. More homoganous
cooking is obtained in large volume foods which
are rising as the hot air comes from the side
walls as well, which is a function not contained
in conventional ovens.

s Time and energy can be saved and parfact
cooking results can be obtained thanks to the
muli-fray cooking feature of this function.

How to operate the grill

HHNEWARNING
; ' :iClose oven door during arilling.

Hat surfaces may cause burns!

Switching on the grill

1. First opergtjng function appears on display after
touching {1 button to open the oven.

2. Touch .~~~ 1o select the desired grill function.

3. If you desire to change the temperature that is
recommendad for eperating function, enabla the

__temperature figld by touching T bution.

» Csymbol flashes.

4, Set the desired temperaturg touching A/~
keys. .

5. Confirm the temperaturs setting by touching C
key.

8. Touch > ” key to start grilling if tsmperature and

operating function are appropriats, ’ symboal

appears on display,
» Your oven will readily start operating in the selected
function and will increase the inner temperaturg to the
set temperature, Each grades of the inner temperature
symbol will be lit as inner temperature reaches to the
set teimperature. Additional active heaters and
recommendsd tray position appear in the Function
display.
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7. You can finish grilling by touching ’ || button
once again.

» Tha gven finishas grilling and " symbol appears on

display.

Switching nﬁ/[[ie grill

1. Touch the 1 button for approx. 2 seconds o
close the oven.

CookKing times table for grilling
Grilling with electric grill

Foods that are not suitabls for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too farin the
hack of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire,
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General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decraase if the product is
cleaned at regular intervals,

WIf vour product is equipped with buttons/knobs
do nat remeve the contral buttons/knobs to
flci=an the control panal,

Control panal may get damaged!

: DANGER:
' ¢:Disconnect the product from mains supply
2_efore starting maintenance and cleaning
works,
There is the rigk of electric shock!

°°:§DANGER:

c:Allow the product to cosl down befare you
clean it

Hot surfaces may cause burns!

= Clean the product thoroughly after sach use. In
this way it will be possible o remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
buming the next time the appliance is used.

*  No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to claan
the product and wipe it with a dry cloth.

*  Always ensure any excess liguid is thoroughly
wipad off after dleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

= [onot use cleaning agents that contain acid or
chlaride to clean the stainless ar inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,

paving attantion to sweep in ong direction,

WThe surface mioht uet damawed by some
retergents or cleaning materials.

Do not use aggrassive detargents, cleaning
powders/creams or any sharp objacts during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners ar sharp
metal acrapers to clzan the aven door glass
since they can scratch tha surface, which may
result in shattering of the glass.

Cleaning the oven

To clean the side wall {Varies depending on the

product model.)

(This feature is optional. It may not gxist on your

product.}

1. Removs the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall,

2. Femove the side rack completely by pulling it
towards you.

{If your product is equipped with "Surf" function) )
1,

P e QU0 not use steam cleaners to clean the
_ l prliance as this may cause an electric shack,

Cleaning the control panel
Clean the contrel panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

pulling it towards you.
3. Remove the side rack from the holes (2 on the

aven wall by pulling.

MThe number of holes behind the side wall
nd tha size of the wire rack may changa
depending en the preduct madel,

4, To clean the side rack and side wall, use warm
water with washing liquid, a soft cloth or sponge
fo ¢lean the product and wips it with a dry cloth.
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5. Place side rack by pulling to holes {2} an the back
of side wall,

If you have the flexi telescopic feature of
vour product; there is ona hole on the
flback surf side wall, Place sids rack by
pulling to hale.

6. Lock side rack to side wall by pulling pin (1) of
side rack in the direction of arraw.
7. Place side rack and side wall assembly to its place
by pulling pins (3) to hales on the back wall as
_shown in figure.

8. Placs pin (1) at side rack to
figure.

WCe =ure that sida rack and side wall has
been placed properly.

Catalytic walls

{This feature is optional. It may not exist en your
product.)

The inner side walls {4) and/or the rear wall (B} of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a parous surface.
Catalytic walls of the aven should not be claansd.
Porous surfaces of the catalytic walls are automatically
cleaned by absorbing and converting the spilled oil
{stearn and carban dioxide}.
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Easy Steam Cleaning
{This feature is opticnal. It may not exist on your
product.}

It ensures easy cleaning because the dirt {having
waited not for too long} is softened with the steam that
forms inside the oven and the water drops condensing
on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven.

2. Pour 500 ml of water into the aven tray and place
the tray at the Znd rack of the oven.

3. Select easy steam cleaning function. Cleaning
duration will appear on the screen and it cannot
be changed. You can set the end time for this
cleaning function,

4. Open the door and wipe the innar surfaces of the
oven with a damp sponge or cloth.

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge to clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth,

Clean oven doar

Ta clean the oven door, use wari water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wipa it with a dry cloth,

Con't use any harsh abrasive cleaners ar sharp
imetal scrapers for cleaning the oven door,
They could serateh the surface and destroy the
glass.

Removing the oven door

1. Open the front door {1},

2. Open the clips at the hinge housing (2) on the
right and left hand sides of the front door by
pressing them dovn as illustrated in the figure.



1 Front doar
2 Hinge

3 Oven

-~

3. Maove the front door 10 half-way,
4, Remove the front deor by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

F - teps carried out during remaving process
| 1 F=hould be performad in revarse arder to install
bt door. Do not forgst to close the clips at the

hinge housing when rainstalling tha door.

1 2 3

Removing the door inner glass

{This feature is optional. It may not exist en your
product.)

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

Open the oven door,

1 Frame
2 Flastic part

Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door,

Pl
123

Innermost glass panal

Inner glass panel

Cuter ulass panel

Plastic glass panal slot-Lower

Ag illustrated in figurs, raise the innermost glass pansl
{1} slightly in dirsction A and pull it out in direction B.
Repeat the same procedurs to remove the inner glass
panel {2},

S R s
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The first step to regroup the door is reinstalling inner
lass panal (23,
As illustrated in figure, place the chamfersd corner of
the glass panel so that it will rastin the chamfered

corner of the plastic slot,

e B B

Inner glass panel (2} must be installed into the plastic
slot close the innenmost glass panel {1},

YWhen installing the innenmost glass panel {1}, make
surs that the printed side of the panel faces towards
the inner glass panel.

[t is important to seat lower comer of inner glass panel
into the lower plastic slot.

Fush the plastic part towards the frame until you hear
a "click",

Replacing the oven lamp

G DANGER:

P ¢:Before replacing the oven lamp, make sure
hat the product is disconnected from mains
and conled down in order 1o avoid the rigk of
an electrical shock.,

Hot surfaces may causs burns!

e R R B

W The oven lamp is a special electric light bulb
hat can resist up 10 300 *C. Sae Technical
specifications, page 11 for details. Oven lamps
can be obtained from Authorised Service
Agents or technician with licanca.
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Q- ceition of lamp might vary from tha figure.

The lamp used in this appliance is not suitable
for household room illurmination. The intended
purposs of this lamp is to assist the user o
see foadstutfs,

W The lampa uzed in this appliance have to
withstand extrame physical conditions such as
ftemperatures abova 50 VC.

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnact the product from mains.

2. Tumn the glass cover counter clockwise to remove
it.

3. Ifyour oven lamp is of type (4 shown in the figur
belowe, remove it by rotating as shown and replace
it. If it is of type (B}, pull and remove it as shown
in the figure and replace i

4. Install the glass cover,



[ Troubleshooting

Bven emits steam when itis inuse.

+ Itis normal that steam escapes dunng operatlon s TJ’HS is 1ot a fauif.

*  The mains fuse is defectwe or has tripped. =>> Check fuses in the fuse box. If necessary, replace or
reset them.

»  Product is not plugged into the {grounded) socket, === Check e plug connaction.

e G 06 GE Wik,

= (ven lamp is defective. =>> Aeplace over lamp.

= Poweris cut. === Check if there is power. Check the fises in the fuse box. if necessary, repface
or reser the fuses

. Mlght not be set to a certain cooking function andfor temperature. === Sef the oven ip a certain
cooking function and/or temperature.

= Poweris cut. === Check if there is power. Check the fises in the fuse box. if necessary, repface
or reset the fuses.

0

Conzult the Authorised Service Agent ar
echnician with licence or the dealer whare you
have purchasad the praduct if you can not
remerdy the frouble although you have
implemented the instructions in this saction.
Mever attempt to repair a defective product
yoursal,
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Prosimy najpierw przeczytaé te instrukcjg obstugi!

Drogi Kliencie,

Dziekujemy za wybor wyrobu firmy Beko. Mamy nadzieje, ze wyrdb ten, wyprodukowany zgodnie z najwyzszymi
wymogami jakosciowymi | wedtug najnowsze] technologii, stuzyC Ci bedzie jak najlepig). Prosimy zatem przed uzyciem
teno wyrohu wwaznie przeczytad cata g instrukeje obstugi | wszystkie inng dostarczong z nim dokumenty i zachowad
je do wgladu w przyszosci. Jesli przekazesz ten wyrdb komus innemu, oddajcie mu takze tg instrukeje. Przestrzegaj
wszelkich ostrzezen i informadi z te] instrukcji.

Pamigtaj, 7& ninigjsza instrukgja uzytkowania moze odnosic sig takze do kilku innych modeli. Réznice pomigdzy
modelami wskazano w ninigjsze) insrukgji.

Objagnienie symboli

W niniejsze] instrukeji uzytkowania stosuje sie nastepujace symbale:

Waina informacja lub przydatna
wekazowka dot. uadkowania

Ostrzezenie przed zagrozeniem dla zycia
! i mienia.

Ostrzezenie przed porazeniem
% elektryczinym.

Ostrzezenie przed zagrozeniem
pozZarem,

powierzchiniami.

f: Ostrzezenie przed gorgeymi

Niniejsze urzadzenie jest zgodne z nastepujgcymi
Dyrektywami Unii Europejskiej:
- 2006/35/WE LVD (Niskie Napiecia)
- 2004/1 08/WE EMC (Kompatybilnosdé Elelkdromagnetyczna)
importer: Beko 5.A.
c € Ul. Pulawska 366, 02-819 Warszawa, www.beko.pl
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ﬂ Wazne instrukcije i ostrzezenia
dotyczace hezpieczenstwa i ochrony

srodowiska 4
Ogone zasady bezpieczenstwa. ...
Bazpieczenstwo elekinygeans.. . SRR

Zasady zachowania bezmeczenshn.ra przy uzytkowamu
tego wayrobu... [ETTTTPTR

Zamierzong przeznaczeme......................................7
Bezpieczenstwo dZieCi ..o B
Stare urzadzenia ... . B
Pozbywanie sig materla%ow opakowamowych LB

E Informacje ogodlne 9

Opis urzgdzenia........... 4
Zavwartose opakowania............occoeoe e 10
Dane techniczne ... 11
E] Instalacja 12
Przed zainstalowaniem..............c.coco v 12
Instalacia i przytaczenie .. v 14
Praysaty transport. ... 10
ﬂPrzyqotowanie 17
Jak oszczedzac energie........oovin 17
PIENVSZY TAZ oo T F
Ustawmianio 6Zasu....o.oeeveveieviiiiiincnin e 17

PiErwsze Coyszezenie. ... 17
Podgrzewanie wetepne. ... 17
B Jak obstugiwaé piekarnik 19
Ogolne informacje o pieczeniu ciast i migs oraz o
arillewaniu, .. e, 19
Jak obstugiwac plekarmk elektryczny e, 189
Tryhy pracy... . L 20
Jak obsmglwac urzadzema steru|ace plekarmka 22
Tahela czastw pisczenia .. e, 20

Jak obstugiwad grill ... .
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Cavszezenie piekarmika........cooo e, 29
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{l Wazne instrukeie i ostrzezenia dotyczace bezpieczensiw

oooooooo

ochrony srodowiska

W rozdziale tym zawarto instrukcje W zakresie bezpiecznego
zachowania bezpieczenstwa, ktore korzystania z urzadzenia.
pomoga uniknac zagrozenia Nalezy dopilnowac, aby dzieci nie
obrazeniem lub szkoda. bawily sie tym urzadzeniem,
Nieprzestrzeganie tych instrukgji s W razie przekazania produktu
spowoduje uniewaznienie wszelkich innej osohie do uzytku osobistego
gwarancii. lub do celdw zwiazanych z
Og6ine zasady bezpieczenstwa wykorzystaniem uzywanego
e Urzadzenie moze by¢ uzywane produktu nalezy przekazac go
nrzez dziec w wieku 8 lat | wraz z pedrecznikiem
starsze oraz osoby 0 uzytkownika, etykistami produktu
ograniczonych zdelnosciach | innymi stosownymi
fizycznych, czuciowych lub dokumentami i elementami.
umystowych, lub nieumiejetne | s |nstalacje | naprawy musi zawsze
niedo$wiadczone, jesli sg pod wykonywac autoryzowany
nadzorem [ub poinstruowano je w pracownik serwisowy. Producent
sprawach uzytkowania tego nie odpowiada za szkody wynikte
urzadzenia w sposob bezpieczny | z instalacji | napraw
rozumieja zwigzane z tym wykonywanych przez osoby
zagrozenia. nigupowaznione i moze z tego
Dzieci nie powinny bawic sig tym powodu uniewaznic gwarancie.
urzadzeniem. Dzieciom bez Przed instalacjg uwaznie
nadzoru nie nalezy powierzag przeczyta te instrukcjg.
czyszezenia ani konserwaci,  Nie wolno uruchamia tego
e Urzadzenie moze byé uzywane wyrobu, jesli jesli jest nigsprawny
przez 0soby (w tym dziec) lub widocznie uszkodzony.
niepetnosprawne fizycznie, ¢ Pokazdym uzyciu sprawdz, czy
nsychicznie lub umystowo, wytaczone zostaty pokretia
a takze przez osoby bez funkcjonalne.
doswiadczenia lub wiedzy Bezpieczenstwo elektryczne
w zakresie obstugi urzadzenia o W razie awarii tego Urzadzenia nie
wylgcznie pod nadzorem lub po nalezy go uzywac do czasu
uprzednim poinstruowaniu naprawy przez autoryzowany
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serwis. Grozi to porazeniem
elektrycznym!

Piekarnik ten mozna podtaczyé
tylko do gniazdka z uziemieniem o
napieciu i z zabezpieczeniem jakie
podano w "Danych technicznych.
Zle¢ wykonanie instalacii
uziemienia wykwalifikowanemu
elektrykowi, niezaleznie od tego,
czy uzywasz transformatora do
zasilania. Firma nasza nie ponosi
odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
problemy wynikajace z braku
uziemienia tego piekarnika
zgodnie z migjscowymi
przepisami,

Nie wolno my¢ piekamika
rozlewajac nan wode! Grozi to
porazeniem elektrycznym!

Nie wolno dotykac wiyczki
mokrymi ctofimi. Nie wolno
wyciggac wiyczki ciagnac za
przewod, nalezy ja wyciagnij
chwytajgc za nig sama.

Piekarnik ten trzeba odtaczyc od
zasilania na czas instalacji,

konserwacji, czyszczenia | napraw.

Aby uniknac zagrozenie w
przypadku uszkodzenia przewodu
zasilajgcego, musi go wymienic
producent, punkt serwisowy [Ub

osoba 0 podobnych kwalifikacjach.

Piekarnik nalezy tak zainstalowac,
aby mozna byto go catkowicie
odtaczy¢ od sieci. Odtaczenie to
nalezy zapewnic albo poprzez

wyjecie wityczki z gniazdka, albo
wytaczenie wytacznika, w ktdry
wyposazona jest domowa
instalacja elekiryczna, zgodnie z
przepisami budowlanymi.

Tylna powierzchnia pigkarnika
nagrzewa sig w trakcie jego pracy.
Upewni] sie, ze przytacze
elekiryczne nie dotyka tej tylnej
pOWierzehni; w przeciwnym razie
moze ono ulec uszkodzeniu.,
Przewod zasilajgcy nie moze sie
zakleszezye migdzy drzwiczkami i
ramg piekarnika, a takze nie
mozna go prowadzic przez gorace
powierzehnie, W przeciwnym
wypadku izolacja przewodow
moze sle topi¢ i w rezultacie moze
nastapic zwarcie.

Wszelkie prace na uktadach |
urzadzeniach elektrycznych
wykonywac moze tylko
upowazniony | wykwalifikowany
personel,

W razie jakigjkolwiek awarii
wytacz wyrob i odtgcz go od siec
zasilajace]. W tym celu wytacz
bezpiecznik zabezpieczajgcy
instalacje domowsa,.

Upewni] sig, ze prad bezpiecznika
jest odpowiedni dla tego wyrobu.

Zasady zachowania bezpieczensiwa
przy uzytkowaniu tego wyrobu

OSTRZEZENIE: Podczas
Lzytkowania urzadzenie i jego
czgsci sg gorace. Nie dotykac
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nagrzanych czescl. Dzieci ponizej
8 lat moga przebywac w poblizu
urzgdzenia wytacznie pod
nadzorem 0sob dorostych.

¢ Nigdy nie wolno uzywac tego
wyrobu w stanie zaklécenia oceny
sytuacji lub koordynaciji przez
konsumpeje alkoholu i/lub innych
srodkéw odmieniajacych
swiadomosc.

e /achowa) ostroznose, jesli w
potrawach stosuje sig napoje
alkoholowe. W wysckie
temperaturze alkohol paruje i
moze sig zapali¢ po zetknigciu z
gorgecymi powierzchniami,

e Nie umieszczaj zadnych
materiatow tatwopalnych w
poblizu tego wyrebu, poniewaz
jego boki moga bardzo si¢
nagrzewac przy pracy.

o Wirakcie uzytkowania piekarnik
nagrzewa sie. Nalezy zachowac
ostroznosc | nie dotykad
elementow grzejnych wewnatrz
piekarnika.

¢ Nalezy dbac, aby zaden otwor
wentylacyjny nie byt zakryty.

e Nie podgrzewa) w piekarniku
zamknietych puszek ani szklanych
stoikow. Cisnienie, kidre wytworzy
sie w takiej puszce/stoiku, moze
je rozsadzic,

e Nie umieszczaj foremek do
pieczenia, naczyn ani folii
aluminiowej bezpesrednic na dnia
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piekarnika. Nagromadzenie ciepta
mogtoby zniszezy¢ dno piekamika.
‘Do czyszezenia szyby w
drzwiczkach piekarnika nie nalezy
uzywac szorstkich srodkow
CzyszCzacych ani ostrych
skrobakéw metalowych, poniewaz
MOga one zarysowac
powigrzchnig, co moze
doprowadzi¢ do popekania
szyby."

Do czyszczenia tego urzadzenia
nie uzywaj urzadzen parowych,
poniewaz moze to spowodowad
porazenie pradem.

(Rdznig sig zaleznie od modelu
piekarnika.)

Wiasciwe umieszczanie rusztu i
foremki na stelazach

Wiasciwe umieszczanie na
stelazu rusztu i/1ub tacki na
ociekajaey thuszez jest niezwykle
wazne, Wsun ruszt lub tacke na
ociekajaey thuszez pomiedzy dwie
szyny i zanim umiescisz na nim
potrawe upewnij sig, 7e jest
wypoziomowany (patrz
nastgpujaca ilustracjaj.




Nie uzywaj tego wyrobu z wyjeta
lub popekana szyba w przednich
drzwiczkach.

Uchwyt na drzwiach piekarnika
nig stuzy do suszenia recznikow.
Przy otwartych drzwiczkach i
zatgczonej funkeli grillowania nie
wigszac na niej recznikow,
rekawic, ani podobnych wyrobow
tekstylnych.

Do wkiadania i wyjmowania
potraw z goracego piekarnika
zawsze zakladaj odpormne na
wysokie temperatury rekawice.
Wytdz naczynie do pieczenia, lub
akcesorium z piekarnika (tacke,
ruszt druciany, itp.}, papierem do
pieczenia, wt6z do niego potrawe
i wstaw je do wstepnie
nagrzanego piekarnika. Utnij
nadmiar papieru wystajacy z
naczynia lub akeesorium, aby
zapobiec ryzyku dotkniecia
glementow grzejnych piekarnika.

Nie wolnc uzywac papieru do
pieczenia w temperaturze
roboczej wicksze] niz wskazana
dla tego papieru. Nie wyktadaj
papierem bezposrednio dna
piekarnika.

OSTRZEZENIE: Przed wymiang
lampy upewnij sig, ze piekarnik
jest wytaczony, aby uniknac
zagrozenia porazeniem pradem
elektrycznym.

Aby unikngC przegrzania,
urzadzenia nie nalezy umieszczac
za dekoracyjnymi drzwiami,

Aby uniknac zagrozenia pozarem przy
uzytkowaniu tej kuchenki;

Upewnij sig, ze wiyczka pasuje do
gniazdka i nie powoduje iskrzenia.
Nie nalezy uzywad uszkodzonych
ani ucietych przewoddw, ani
przediuzaczy, a tylko oryginalnego
przewodu zasilajacego.

Upewni] sig, ze gniazdko, do
ktdrego wtaczona jest kuchenka
jest suche.

Zamierzone przeznaczenie

Wyrdb ten przeznaczony jest do
uzytku domowego. Nie dopuszcza
sie uzytkowania kemercyjnego.
Urzadzenie to stuzy wytgcznie do
pieczenia potraw. Nie wolno
uzywac go do innych celow, na
przyktad do ogrzewania
pomieszczen."

Urzadzenia tego nie nalezy
uzywac do podgrzewania talerzy
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pod grillem, suszenia recznikdw,
Scierek do naczyn, itp. na
uchwytach, ani do celdw suszenia
lub ogrzewania.

¢ Producent nie odpowiada za
szkody spowodowane
niswtasciwym uzytkowaniem tego
wyrobu lub obchodzeniem sig z
nim.

¢ Piekarnik mozna uzywac do
rozmrazania, smazenie, pieczenia
i grillowania potraw.

Bezpieczenstwo dzieci

e OSTRZEZENIE: Dostepne czgsci
moga sie nagrzewac podezas
uzytkowania. Mate dzieci nalezy
trzymad z dala od kuchenki.

e Materiaty opakowaniowe moga
by¢ niebezpieczne dla dziecl.
Trzymaé materiaty opakowaniowe
z dala od dzieci. Prosimy pozbyc
sig calego opakowania zgodnie z
normami ochrony srodowiska.

e Urzadzenia elektryczne sa
niebezpieczne dla dzieci. W
trakcie pracy tego produktu nie
dopuszcza¢ do przebywania dzieci
W jego poblizu ani do zabawy.

e Nie stawiaj na tym urzadzeniu
zadnych przedmictow, po kicre
mogtyby siegac dzieci.
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e (3dy drzwiczki sa otwartenie
obcigzac ich zadnymi cigzkimi
przedmiotami i nie pozwalaé
dzieciom siada¢ na nich.
Piekarnik moze sig przewrocic,
lub mogg sie uszkedzic zawiasy
drzwiczek.

Stare urzadzenia

Zgodnost z dyrektywa WEEE i usuwanie
odpadow:

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskieqo i Rady (2012/19/WE). Wl ten
eznaczony jest symbolem klasyfikacii zuzytych
urzadzen elektrycziych i elekironicznych (WEEE).
Wyroh ten wykonano z czescl | materiatow wysokie]
jakosc, kidre moga byc odzyskane i uzyte jako
surgwee wiéme, Po zakenczeniu uzytkowania nie
nalezy pozbywad sig qo razem z innyri odpadkanmi
domowaymi. Malezy przekazac go do punktu zhidrki
urzadzen elektrycziych i elekironicznych na surowce
widrne. Aby dowiedziec sie, gdzie jest najblizszy taki
punkt, prosimy skonsultewad sie z wiadzami lokalnymi.
Zgodnoscé z dyrektywa RoHS:

Ninigjszy wyrdb jest zgodny z dyrektywa Parlamentu
Europejskiego i Rady RoHS {Ograniczenie uzycia
substangji nighezpisczrych) 201 1/65/WE). Mig
zawviera szkodliveyeh | zakazanych matariatdw,
podanych w tej dyrekiywie.

Pozbywanie si¢ materiatow

opakowaniowych

*  Materiaty opakowaniows 54 nigbezpieczne dia
dzisci. Malezy trzymad je w bezpisCznym migjscu,
niedostepne dia dzieci. Opakowanie tego wyrobu
vyprodukowano z surowcow widrmych, Nalezy
odpowigdnio sig ich poztwwad i sortowac je
zoodnia z instrukcjami gospodarki sureweami
waornymi. Nie nalezy ich wyrzucad razem ze
Zeykiyimi cdpadkami domowyini.



B Informacie ogol

Panel sterowania
Pétla druciana
Tacka

Uchuwyt
Drawiczki

Silnik wentylatora (za plyta stalovg)
Lampka

Garny element grzejny
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Zawartosc opakowania

e Qoostarczane akcesoria roinia sie zaleznia od
_ l misdelu wyrabu, Niektdre z akcesoriows
i ppisanych woinstrukeji obstugi moga nie byé

ostarczane razem z tym modelam produkdu.

1. Instrukeja uzytkowania

2. Foremka gteboka
Stuzy do pieczenia ciast, duzych porcji pieczeni,
potraw soczystych oraz do zhierania Huszczu przy
arilloweaniu,

3. Foremka de pieczenia ciasta
Stuzy do pisczenia herbatnikéw i kruchych
ciasteczek.

4. Potka druciana
Stuzy do pisczenia oraz do ustawiania potraw do
smazenia, pieczania lub gotowania w naczyniach
do zapiekanek na wybranej potce.
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Wiasciwe umieszezanie potki druciangj i
foremki na stelazach teleskepowych

{Ta funkcja jest dostepna cpcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
zakupionego produktu).

Teleskopowe stelaze pozwalajg na fatwe
zakiadanie i zdgimowania foramsk oraz rusziu,
Podezas uzywania forembi i rusztu ze stelazem
teleskopowym, muszg bye do nich dosunigte
ketkd Znajdujace sie z tylu stelaza teleskopowega,
przy krawedziach rusztu i foremkd.



Dane techniczne

%Eﬁ“%ﬁ%ﬁﬁﬁfﬁﬁ%%éﬁ%ﬁ%i

" Informacia podstawowa; Dane na atykietach energetycznych piekarnikow elekiryeznyeh podaje sie zgodnie z
normg PL-EN G0350-1 / IEC 60350-1. Wartosci te okresla sie przy standardowym obcigzeniu z czynnymi
funkcjami grzejnika gornego-dolnego i wspomagania nagrzewania wentylatorem (jesli funkcje takie sa

dostepne).

Klasg sprawnosci energetyczng okresla sig zgodnie z nastepujacy priorytetyzacis, zaleznie od wystepowania
odpowiednich funkgji w damym modelu piskamika. 1-Pieczenie z wentylatorem aco-fan, 2-Pieczenie turbo
powolne, 3-Pieczenie turbo, 4-Grzatki delna/gorna wspomagane wentylatorem.

" Patrz: instalacia, strona 12,

' o Y Ccne techniczne mogg zostac zmisnione baz
| 1 {uprzedzenia w celu poprawy jakosci wyrobu.

WRyvsunki w tej instrukeji sa schematyezne i
magg sig nieco raznic od dansgo wyrobu,

B\artndci podane na etykietkach wyrobu lub w
owarzyszace] mu dokumentacji uzyskano w
fll.arunkach laboratoryjnych zgodnie z
odnadnymi normami. Wartodci te moga sig
roznic zaleznie od operacyjnych |
drodowiskowych warunkdw pracy danego
wyrohu,
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Binstatac

Produkt musi zostad zainstalowany przez
wykwalifikowang osobe i zgodnie z abowigzujaeymi
przepisami. W przeciwnym gwarancia zostanie
unigwazniona. Producent nie odpowiata za szkody
waynikde z instalacji | napraw wykonywanych przez
osohy nieupowaznione | moze Z tego powodu
uniewamic gwarancjg,

Prazyostowania miejsca do instalaci i dostepu
o sieci elekiryozng) to ohowiazek klienta.

S ZAGROZENIE:

:Urzgdzenie to nalezy instalowglé zgodnia 2
migjscowymi przepisami dot. Instalacji
gazewyeh | elektrycznych,

S ZAGROZENIE:

go.
Uszkodzane wwyroby zagrazaja Twemu
bezpieczenstwu.

Przed zainstalowaniam spravwdz, czy wyroh nig
ma widocznych defektdw, eld ma, nie instaluj

Przed zainstalowaniem

Urzadzenie to przeznaczone jest do zainstalowania w
dostepnych w handiu szafkach kuchennyeh. Pomigdzy
tym urzgdzeniem a Scianami lub meblami kuchennymi
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nalezy pozostawic bezpieczny odstep. Patrz: rysunek
{ryImiary w mmp

poNIZsZym rysunku,

Powisrzchnia zastosowanych syntetycznych
laminatdw i lepiszezy musza by odporne na
wysoka temperature {minimum 100 °C}.

Szafld kuchenne nalezy ustawic rowno i
rZymocowac.

Jesli pod piekamikism jest szuflada, trzeba
pomigdzy nimi zakozye potke.

Urzadzenie nosic muszg przynajmniej dwie osoby.
Piekarnik nalezy przenasic, trzymajac za wycigcia
do noszenia po ohu stronach,

Przed montazem produkiu nalezy wyjad 7 jego
wnetrza wezystkie materiaty | dokumenty.

Meble kuchenne musza mie¢ wymiany zgodne Z
ponizszym rysunkiem. Aby zapewnic
odpowisdnig wentylacie, z tytu mebli kuchennych
nalezy wyciad otwor o wymiarach podanych na

Wic instalu] tego urzadzenia w poblizu loddwak
lub zamrazarek. Wydzielane z tago piekarnika
ciepto moze 2wigkazye 2uZycie energii przez
urzadzenia chtodzace.

Nie podned piekarnika za drzwiczki ani za
klamig.




3

595

min.
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4

min.

Instalacja i przytaczenie

= Urzadzenie to nalezy instalowad zgodnie z
migjscowyini przepisami dot. instalacji gazowych
i elektrycznych.

Przytaczenie elektryczne

Praytaezye ten wyrdh do uziemionege gniazda /
obwodu zabezpieczonego miniaturawym wytacznikiem
automatycziym o odpowiednie) mocy, jak podano w
taheli .Dane techniczne”. Zlecic wykonanie instalacji
uziemienia wykwalifikowanemu slekirykow,
nigzaleznie od tago, czy uzywany jest ransformator do
zasilania. Nasza firma nie odpowiada za zadne szkody
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wynikte z uzytkowania tego wyrobu bez uziemienia,
Zgodnie Z przepisaimi miejscovami.

: 7 AGROZENIE:
Syl ten musi byl preylaczony do sieci

elekiryczne] przez ssobe upowazmiona i
wykwalifikowang, Gwarancja na ten wyrdh
chowigzuje dopiers po jens prawictowym
zainstalowaniu,

Produsent nie odpowiada za szkody wynikls z
instalacji i napraw wykpnywanych przez osoby
niBUpOWEZNIBNE,




ZAGROZENIE:

:Przewodu zasilajgcago nie mozna Klamrowad,
zqinad i przycizkac, ani stykac z goracymi
czgsciami urzgdzenia.

Przewody uszkodzona wymieniac maza tylka
wykwalifikowany alekiryk, Zagrozanie
porazeniem elakirycznym, zwarciam lub
pozarem z powodu nisfachowe] instalac)i!

*  Praylgczenie musi by zgodne z przepisami
krajoweymi,
= Parametry zasilania muszg odpowiadac danym

podanyin na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Tabliczke znamionowa zobaczysz pa otwarciu
przediich drzwiczek.

= Przewdd zasilajacy ten wyroh musi odpowiadac
parametrom pedanym w tabeli "Dang
techniczne",

ZAGROZENIE:

Przed podjeciem jakichkolwiek prac przy
inztalacii elekirycznej, odtacz o urzadzenia od
zasilania.

Grozi to porazeniem elekirycznym!

dostepna po zainstalowanio nie prowadzie
przeveadu panad phyta kuchennal,

/N
G-]Wtyczka przewodu zasilgaca musi byt tabuo

‘s Q-odezas pedigezania kabli naley przestrzegad
lrajovwych/misjscaowych przepisow
elektrycznych oraz korzystac z wiagchwago dla

piekarnika gniazda zazilajgoege / ohwodu oraz
whyczki. Jedli ograniczenia mocy produkiu
znajduia sie poza checng cheigzalnoécia
whyczki | gniazda zasilajgcego / obwodu,
nalezy padiaczye produki hezposrednio za
posrednichvam state] instalac]i elaktrycznaj
hez karzystania z whyczki | gniazda
zasilajacego / chwodu.

Zahezpiecz piekarnik 2 drubkami, jak na rysunku.

Po montazu nalezy sig upewnic, 2& sruby sa
wyStarczajgeo dokrecone, a piskamik sig nie rusza.
Piekarnik zamortowany nigzgodnig z instrukeiami lub
zamocowany niedostatecznie dokrgcanymi srubami
moze sie przewrdcic podczas uzytkowania.

Piekarniki z wentylatorem chtodzacym (Moze
ona nie wchodzit w zakres wyposazenia
Zakupionego produktu).

1 Wentylator chtodzgoy

2 Fanel aterowania

3 Drzwiczki

Whudowany wentylator chlodzacy chiodzi zardwno
szafke do zabudowy, jak i przéd urzadzenia.

Wiz wiyczke przewodu zasilajgceqo do gniazdka.

Instalowanie wyrabu

1. Weun piskarnik do szafki, wyrownaj ustawienie i
zahezpiecz, sprawdzajac, czy przewod zasilania
nie jest uszkodzony ani nie Lwigzet,

WWentylator chtadzacy nadal pracuje preez 20 -
30 minut nawet po wylaczeniu piekarnika.
Jesli pieczenie odbywato sie z
zapragramayianym timeram piekarnika, po
zakonczeniu pieczenia wiaz z wszystkimi
funkcjami zostanie wylgczony rowniaz
wentylator,

T

-

Ostateczne sprawdzenie
1. Obstuga produktu...
2. Sprawdz funkcje

Przyszly transport
Zachowesj oryginalng pudio kartonowe na
piekarnik i ransportuj go w nim. Przestrzegaj
instrukeji na pudle. Jesli nie masz oryginalnego
pudia, zapakuj piskarnik w folig babelkows lub
grubya tekture i zabezpiecz tadmg klejacs.

s Aby zapobisc uszkodzeniu drawiczek przez ruszt
druciany i facke z wnetrza piekarnika wioz do
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jego srodka pasek tekiury, rowno z pozycja tacek.
Drzwiczki pickarnika zabezpiecz tasma klejacy do
cian bocanyeh,

= MNig podnos pickamika za drawiczki ani za klamke.

W' o Y ic stawiaj na nim Zadnych przedmictdw i
| 1 {orzemieszeza) o w pozyo)i pionowsa),

WSrawdza), czy piekarnik nie ulegtw
ransporcie widocznym uszkodzeniom,
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B Przygotowanie

Jak oszczedzac energie

Nastepujgee wskazowki pomoga uzytkowae urzgdzenie

w 5posaly ekologiczny oraz enargooszezedny.

*  Uzywaj naczyn w ciemnych barwach lub
emaliowanych, co poprawi przephaw ciepta.

*  Golujac potrawy wykonuj operacje podgrzewania,
jesli zaleca sig ja w instrukeii obstugi luky
przepisie gotowania,

*  Nie otwieraj zhyt czesto drzwiczek w trakcie
gotowania.

*  (ile to mozliwe staraj sie gotowac w piekamiku
wigcg] niz jedng pofrawe na raz. Mozna gotowad
w dwich naczyniach ohok sishie na ruszcis,

*  Gotyj potravey po kolei. Piekarnik bedzie juz
gorgcy.

*  Mozna oszczedzic energie wytaczajac piekamik
na kilka minut przed uphywem czasu gotowania,
Nie otwigraj drzwiczek piskamika,

o Rozmraza) mrozonki przad gotowanism,

Pierwszy raz
Ustawianie czasu

Vo

Klawisz Zak. AMYE,

Wdwietlacz funkcji

Pole wskaznika czasu hiezacego

Symbol temperatury wewnatrz piekarnika

Pole wekaznika tamperatury

Przycizk start/stop gotowania

Przyciska nastawiania temperatury

Symbol boostera {szybkie podgrzewaniz)

Klawisz plus

Klawisz minus

Klawisz regulaciji

Przycisk powrotu do wydwigtlania funkcji
Przy piervwszym uruchomieniu piekamika zapala
sie symbol & dotknij Klawiszy o~ / 7, aby
ustawic godzing.
2. Potwierd? ustawienie, dotykajgc symbolu i
poczekaj 4 sekundy, niedotykajac zadnych
klawiszy, aby pobwisrdzic,

4 W esl biezaca godzing nie jest ustawiona,
wskaznik czasu zacznia rosnac/zmigniac sig od
. 12:00. Aby wskazac, ze biszaca godzina nia

f T s
zostata ustawiona, wyswietl sig symbol 0l
Zniknie dopiers po ustawieniu gorziny.
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Pierwsze czyszczenie

N ewne detergenty Iub rodki czyszczace moga
u=zkodzic powderzchnig,

Mie uzywaj agresywnych detargentow,
proszku/mleczka do czyszczania, ani zadrnych
nstrych przedmiotiw,

1. Usun wszystkie materiaty opakowaniows,

2. Wytrzy] powierzehnie wyrobu wilgeing scieraczky
luty gabka i wytrzy] do sucha sciereczka.

Podgrzewanie wstepne

MNagrzewaj Urzgdzenie przez ok. 30 minut, a potem je
wylacz, Przed pierwszym uzyciem nalezy wypalic
wazelkie pozostatosei po produkeii i warstwy ochronng.

0STRZEZENIE

¢:Mszna sie poparzyt od goracych powierzehni!
Urzadzenie to naorzewa sig podezas pracy. Nie
totyka) poracych palnikdw, weawnetrznych
sekcji piekarnika, elementdw grzejnyeh i,
Zakaz zhlizania sie dziecil

Do widadania i wyjmowania polraw z gorgcego
piekarnika zawsze zakladaj odporna na
wiysokie temparatury rekawice.
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Piekarnik elektrycmy

1. Whyimij z piskamika wszystkis foramki do
pisczenia i ruszt,

2. Zamknij drawiczki piskarmika,

3. Wybierz pozyce (Static” {Statyczne)

Piekarnik z grillem

1. Whyimij z piskamika wszystkis foramki do
pisczenia i ruszt,

2. Zamknij drawiczki pickarnika.

3. Wybierz najwyzsza mac grilla; patrz Jak
obstugivac gri, strona 27,

4. Niech piekarnik pracuje przez ok, 30 minut.

5. Wylaez grill; patrz Jak obsfugiwad grill, strona 27

i trakcie pierwszago uruchomiania przez parg
godzin moga sie wydzielad dym i zapach. Jest
b allic catkiern normalne, Zadbaj o dobrg

wentylacie kuchni | pozbadz sig dymu i
zapachu. Nie wdychad bazposradnio
powstajacago dymu i zapachu.
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B Jak obstugiwag piekarnik

Ogolne informacje o pieczeniu ciast i
mles oraz o grillowaniu.

{0STRZEZENIE

x: Mozna sie poparzye od garacych powierzchni!
Urzdzenie 10 nagrzewa sie podczas pracy. Nie
dotykaj goracyeh palnikdwe, wewnetrziych
sekaji piskarnika, elemantdw grzejnych itp.
Zakaz zblizania sie dzieci!

Do whiadania i wyjmowania potraw z goracago
piekarmika zavsze zakladaj odpome na
wysokie temperatury rekawice.

:::ZAGROZENIE:

¢ (twierajac drzwiczki piekarnika zachovea]
nstroinose, bo moze uletnié sie z nisgo para.
Taka ulatniajgca sie para meZe poparzyd
dtonie, twarz i oczy.

Wskazowki do pieczenia ciasta

= Uzywaj stosownych naczyn metalowych z
powtokami nigprzylegaiacmi, pojemnikdw
aluminiovwych, lub zaroodpornych farm
silikonowych,
Rt najlepszy uzvtek z migjsca na potee,
Foremke do pieczenia stawiaj w drodku potk,
Prze zataczeniem piekarmika lub grilla wybierz

whasciwg pozycje potki. MNie zmieniaj pozycji pdtk,

gdy kuchenka jest goraca.
= Jamknij drawiczki piskarnika i nig otwierg) ich.

Wskazdwki do pieczenia migsa

*  Przyprawienie catych kurczat, indykow i duzych
porgji migsa, np. sokierm z cytniy ;in czamym
pisprzem przed pigczeniem podnissie jago
wydainose,

+  Pieczenia migsa z koscig frwa ok. 15 - 30 minut
diuzej niz pieczenie takiego samego kawatka bez
kascl.

= Na upisczenis jsdneqo cantymetra grubosci
migsa pofrzeba ok, 4 do & minut.

s  Pozakoniczeniu pieczenia pozostaw pisczen w
piekarniku na ok. 10 minut. Soki lepiej
rozchodzg sie po catej pieczeni i nie wyciekaja
przy jgj krejeniu,

= Ryby nalezy pisc na potee srodkewsi lub dolngj
na zaroodpornym talerzu,

Wskazowki do grillowania

Migso, rybyy i drob szybeigj rumienia sie, gdy sig je
grilluje, zachowujg mity kruchede i nig wysychaja. Do
grillowania szczegalnie nadajg sie ptaskie kawatki,
nadziane na szpikulec szaszhyld i kietbaski, a takie

warzywa 0 znacznej zawartosci wody, takie jak

pomidory i cebulg,

*  Rozéz kawatki migsa do grillowania na ruszcie
drucianym lub w foremce do pisczenia z rusztem
drucianym v taki sposob, aby poknyta nimi
powierzchnia nie wystawata poza grzatke.

= Wsun ten rusat druciany lub foremke do
pieczenia z rusztem na vwybrany poziom w
pigkarniku, Jesli grillujesz na ruszeis drucianym,
na delng potke wsun foremke do pieczenia na
kapiacy tuszcz. Aby fatwiej oczyscic to naczynie
7 Huszezu wilgj do niego troche wody,

Zywnosc nie nadajaca sie do
grillowania shwarza zagrozenie
pozarowe, Do grillewania uzywa

wylacznie oypanosdi, kidra nadaje sie do
prayrzadzania w wysokich
temperaturach.

Nie wktadaj zywnosci do grilla zbyt
glehoko. Tam jest najgorece) | tusta
aranost moze sig zapalic.,

Jak obslugiwac piekarnik elektryczny

Pozycje stelazu {modele z rusztem drucianym)
Weame jest, aby prawidlowo umisszezad ruszt druciany
na potee druciane), Ruszt druciany trzeba wsadzic
pomiedzy pofki druciane jak pokazanc na rysunku.
Ruszt druciany nie moze opierac sig o tylng sciang
piekarnika. Aby poprawic wydajnose grillowania,
przasun ruszt druciany do przedniej sekeji stelazu |
ustal o przy pomocy drzwiczek,

{Roznia sie zaleznie od modelu piekamika.)

£
I
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Tryby pracy

Fodana tutaj kolginose trybdw pracy moze raanic sig
od ich uldadu dia tego urzgdzenia.

1. Grzatki gérna i dolna

Zywnosé nagrzewana jest rownoczesnie od gory i

od dotu. Ma przykiad, nadaje si¢ do ciasta,

ciasteczek oraz ciasta i zapiskanek w foremkach

to pisczenia. Pigcz w jedngj tlko blaszs,

Na ekranie wyswietli sie wiasciwa pozycja potki.
2. Grzanig dolng/gdrne z termoobiggiem

GGorgee powietrze nagrzane grzatkami grma i
tolng jest bardzo szybko réwnomisrnie
rozprowadzans w catym piskarniku przez
wentylator. Piecz w jedingj tylko blasze.

3. Funkcja surfowania

GGorgce powietrze nagrzane grzata tylng z
termachisgiem jest bardzo szybko réwnomisrnie
rozprowadzans w catym piskarniku przez
wentylator. Jest to praydatne do gotowania
potravy na réznych poziomach potek i w
wigkszosci przypadkdw nie polrzeba wstepnego
podgrzesvania. Nadaje sig do pieczenia w kilku
blachach na raz.

Funkcja "3D"

Dziataja grzatd dolna i gorna oraz nagrzewanie z
termoobiegiemn. Pofrawy pieka sie rownomiemie i
szybko rumienig. Piecz wjedngj tylka blasze.

20/PL

Funkgja pizza

Dziatajg grzatka dolna i nagrzevanie 2
tarmoobiegiam. Nadaje sie do pisczenia pizzy.
Full grill+termocbieg

(Gorgce powietrze nagrzane duzym grillemn jest
bardzo szybko rownomiemie rozprowadzane w
catym piekarniku przez weentylator, Nadaje sig do
arillowania duzych ilosci miesa,

+ Do grillowania petdz duze lub érednie
porcje Na odpowiednio ustawionej polce
pod grzatka grilla.

= Temperaturg nastaw na poziom

maksymaliy,

*  (Obroc potrawe po uphywie potowy czasu
grillowania.

Full grill

Dziata duzy orill w suficie piskarnika. Nadaje sig

do grillowania duzych ilosdei migsa.

+ Do grillowania petdz duze lub érednie
porcje Na odpowiednio ustawionej polce
pod grzatka grilla,

= Temperaturg nastaw na poziom
maksymaliy,

*  (Obroc potrawe po uphywie potowy czasu
grillowania.

Dziata maty grill w suficie piekarnika. Nadaje sig
do grilloveania i potrav gratynowanych,



10.

1.

+ Do grillowania potdz mate lub Sredinie
porcie na odpewisdnio ustawionsj potee
pod grzatky grilla,

*  Temperaturg nastaw na poziom
maksymalny.

+  (brdc pofrawe po uptywie potowy czasu
arillowania,

Nagrzewanie wentylatorowe Ece Fan

Abyy 0szczedzic energig el. mona uzyG te) funkgji
zamiast pieczenia, kidre wykonatoby sie stosujac
termoohieq w ternperaturze 7 zakresu 160-
220°C. Ale nieco przediuzy sig czas gotowania.
Czasy trwania pisczenia w odnissieniu do taj
funkeii przedstawiono w tabsli Nagrzewanie
wentylatorowe Eco Fan.

Grzatka dolna

Pracuje tylko grzatka doina. Nig nadaje sie do
pizzy ani do rumienienie potrawy od spodu po
upigczeniu,

Stuzy do ufrzyrmywania potraw gotowych do
podawania przez dtugi okres czasu,
Praca z wentylatorem.

Piekarmnik nie jest nagrzawany. Pracujs tylko
wentylator {w $cianie tyinej}. Nadaje sig od
powolnego odtajania mrozonek ziamistych w
temperaturze pokojovesj lub studzenia potraw
aotowanych,

13. tatwe czyszczenie parowe

{Ta funkcja jest dostepna cpcjonalnie. Moze
ona nie wchodzi¢ w zakres wyposazenia
Zakupionego produktu}.

Ta funkgja umozliwia zmigkczenie
zanieczyszozan w pigkarniku jesli nis
pozostawaty zhyt diugo} oraz ich fatwe usuniecie.
Informacje na temat fatwega czyszczenia
parowego zawiera czese , Czyszczenie — tatwe
CZyszCzanie parows”,
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Jak obstugiwaé urzadzenia sterujace piekarnika

1 Klawisz ZAk. ANYE, 1 o)
2 Widwietlacz funkeji |
3 Pole weakaznika czasy hiezacago l r | .
4 Symbol temperatury wewnatrz piekarnika ——— e ean, 3
5 Pole wekaznika tamperatury 5=
B Przycizk start/stop gotowania 4 = \ / — 4
7 Przycizka nastawiania temperatury 3L "_) . . 5
g Symbol boostera (szybkie podgrzewanis) 2=
9 Klawisz plus 1L *y vee %Sm - B
10 Klawisz minus L 7] et
11 Klawisz regulaciji F 7
12 Przycisk powrotu do wyswistlania funkeji
9 8
=l : Symhal czasu gotowania 1 Fozycje polki
= : Symhbol koica gotowania 2 Grzafka nérma
P{ - Nurmer funkcji 3 Grzatka grilla
A - Symbol alarmu 4 Grzejnik boostera
ooy : Symbol zegara 3 Mawiew hoostera
£ : Symbol lokady Kawiszy 6 Utzymywanie w cieple
@ : Symhbal otwartych drawiczek g gg;eflc']g‘ggizania
N - Symbal bogstera {szyhkie g Praca z wentylatorem.
podgrzewanie}
: Symbal sondy do pieczenia migsa — —
I - Symbol przery w gotowaniu Y Flunkqel rolzmg sie zaleznie od modelu
 Symbol rozpoczecia gotowaria Jriekamikal
Tabela funkgji:

Tabela funkcji pokazuje dostepne funkcje piekarnika i
odpowiadajgce im temperatuny maksymalne i
minimalneg.

By e S e i
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i £ wzgleddw bezpiaczafistwa maksymalny
Za8 pieczania we wazystkich trybach 2
el viatkiem Utrzymywania w cieple ograniczono

do 6 goedzin, VW razie przerwy w zasilaniu
pragram kazuje sie. Trzeba zaprogramaowac
piekarnik od nowa.

Przy kazdej ragulaci na zegarze migad bada
dnosne symbaole,

‘o Qoicigce] godzing nie mozna nastawic, gdy
pigkarnik wykonuje jakas funkcie, lub jadli
Faprogramowana go do pracy w tryhie pot-

automatycznym lub w petni automatycznym.

4 W avet jesh piekarnik jestwytaczany, lampka w
iego wnetrzu zapala sig przy obwarciu
- rzwiczek.

Jak ohstugiwad piekarnik

1. Ay zablol;qx:.raé sterowanie dotykowe, dotknij
praycisku Una ponad 2 selundy.

» Po wtgezeniu pickamika pojawia sig pierwsza

dostepna funkcja. Gdy wyswietlacz jest w tym trybie,

mozna nastawic czas pieczenia, godzing zakonczenia,

oraz funkcje Booster (szybkie nagrzewanie).

4 WFickarnik wytaczy sie automatycznie po 20
ekundach, jesli na tym wyswistlaczu nis
- wybierze sie zadnyeh jego ustawian,

Reczne pieczenie poprzez wybranie temperatury

i trybu pracy

Mozesz piec, wyhierajgc temperaturg i funkgje

odpowiednig do dania, recanie kontrolujac czas

pieczenia bez ustawiania go.

1. Po dotknigciu przycisku @ aby otworzye

piekarnik, na wySwietlaczu pojawia sig pierwsza

dostepna funkcja.

Wyhigrz funkgjg, dotykajac Klawiszy .

Jesli cheesz zmianic temperaturg zalecang dia

dangj funlgcji, aktywuj pole temperatury, dotykajgc

praycisku C.

» Zamiga symbel T

4. Ustaw wybrang temperature, dotykajge kKawiszy
AN

5. Potwiergi ustawienie ternperatury, dotykajgc
Kiawisz C.

Lo ro

6. Wetaw naczynie z potrawg do piekarnika.

7. Jesli temperatura i funkeja sq odpowigdnie,
dotknij klawisz , aby rozpoczac pieczenie. Ma
wyswiellaczu pojawi sie symhbol 7.

» Piekarnik natychimiast uruchomi sie, wykonujac

zadang funkeje i bedzie podnosic temperaturg we

wingtrzu az do zadanej wielkosci. Kazdy ze stopni
symbolu termperatury wewnetrane] zapali sie, kiedy
temperatura bedzie sie zZblizata do ustawions] wartosci,

Na wyswietlaczu Function [Funkgja) pojaviajg sig

dodatkows akbywne grzatki | zalecana pozyeia tacki,

8. Piekarnik nie wytacza sie autornatycznie w
przypadku pieczenia recznego bez ustawiania
Czasu pieczenia, Pisczenie mozesz zakonozye,

dotykajgc ponownie klawisz .
» Piskarnik korczy pisczenia i na wyswistlaczu
pojawia sig symbol | . .
9. Aby zamknad piekarnik, dotknij przycisku L na
ponad 2 sekundy.
Pieczenie o nastawionej godzinie:
Figkarnik moze sig wdaczyC, jesh wybierzesz
temperaturg i funkejg odpowiednia do dania oraz
ustawisz cZas pieczenia, recznie kontrolujac czas
pieczenia, bez ustawiania jego czasu.

1. Po dotknigciu przycisku (D abwy otworzye:
piekarnik, na wydwietlaczu pojawia sig pierwsza
dostepna funkcja,

2. Wyhierz funkcje, dotykajac Klawiszy A/~

3. Jesli chcesz zmienic temperature zalecang dla
dangj funkgii, akbywuj pole temperatury, dotykajac
przycisku L. .

» Zamiga symbaol C.

4, Ustaw wybrang temperature, dotykajge klawiszy
N

b Potwiergé ustawienie temperatury, dotykajac
Kawisz E

6. Dotykaj O a2 na wyswietlaczu pojawi sig symbol
|—)|, aby ustawic czas pieczenia.

7. Ustaw czas pieczenia, dotykajac Klawiszy F{\f\/ i
potwierd? ustawienie, dotykajac Kawisz {3,

» PO ustawieniu czasu pieczenia symbol (el

wySwietlad sig bedzie ciggle.

8. Wetaw naczynie z potrawg do piekarnika.

9. Jesli temperatura i funkcja sg cdpowiednie,

dotknij klawisz } , aby rozpoczac pieczenie. Ma

wyswiellaczu pojawi sig symbol ’
» Piekarnik hedzie sie nagrzewat az do nastawione]
temperatury i utrzyma jg &z do wybrangj godziny
zakonczenia gotowania,
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» Piekarmik natychmiast uruchoimi sie, wykonujac
zadang funkgje i bedzie podnosic temperature we
wnetrzu a7 do zadane] wielkosci. Utrzymuje tg
temperaturg az do korica ustawionego czasu pieczenia.
Kazdy ze stopni symbolu temperatury wewnetrznej
zapali sig, kiedy temperatura bedzie sig zblizata do
ustawionsj wartosei, Na wySwietlaczu Function
[Funkeja] pojawiajg sig dodatkowe akiywne grzatki |
Zalecana pozycja tacki.

10. Po zakonezeniu pisczenia wySwietli sig ,End”
[Koniec] i odezwie alarm.

11, Aby watgezy ten sygnal, nacisnij dowelny przyisk.

» Alarm wylacza sig, a piec autornatycznie konczy

pieczenia.

Ustawianie zakonczenie pieczenia na pozZniejszg

godzing:

Piekarnik wigczy i wylaczy sie automatycznie, jesli

wybigrzesz temperaturg i funkeje odpowisdnig do

dania oraz ustawisz czas pieczenia oraz konies
pieczenia na pomiejszg godzing, recznie kontrolujac

Czas pieczenia, hez ustawiania jego czasu.

1. Po dotknieciu praycisku @ aby obworzye
piekarnik, na wyswietlaczu pojawia sig pienwsza
dostepna funkgja,

2. Wybierz funkcje, dotykajac kawiszy A

3. Jedli chcesz zmienic temperaturg zalecana dla
dangj funkgii, aktywuj pole temperatury, dotykajac
praycisku C.

» Zamiga symbaol T.

4. Ustaw wybrang temperaturg, dotykajac Kawiszy
Paavy

5. Potwiergi ustawienie ternperatury, dotykajgc
klawisz C

6. Dotykaj (), az na wySwietlaczu pojawi sie symibxl
21, aby ustawié czas pieczenia,

7. Ustaw czas pieczenia, dotykajac Kawiszy A/~ 1
potwierdz ustawienie, dotykajac klawisz ),

» Po ustawieniu £zasu pieczenia symbaol [=l

wyswiellad sig bedzie ciggle.

8. Dotykgj =) az na wyswietlaczu pojawi sig syrmbaol
—)|, vznaczajacy konies czasu pieczenia.

9. Ustaw czas pleczenia, dotykajac przyciskow A~
N potwierd? ustawienie, dotykajge kKawisz G}

» Po ustawieniu koitca czasu pieczenia symbaol =3

wyswiellad sig bedzie ciggle.

10, Wetaw naczynie z potrawg do piekarnika,

11, Jeéli temperatura, funkcja, czas pieczenia iljego

koniec sa odpowiednie, dotknij klawisz ’ | , aly
rozpoczac pieczenie. Na wyswietlaczu pojawi sig

symbol 7.
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» Zegar piekarnika automatycznie wylicza godzing
rOZPOCZECIA pisczenia, odemujac czas traania
pieczenia od nastawionej godziny jego zakanczenia.
(dy nadejdzie godzina rozpoczecia pieczenia, wiacza
sig wybrany tryb pracy i piekarnik nagrzewa sie do
nastawiong) temperatury. Utrzymuje te temperaturg az
o konea ustawionego czasu pisczania, Kazdy ze
stopni symbolu temperatury wewnetrznej zapali sig,
kiedy temperatura bedzie sig zblizata do ustawionej
wartosci. Na wydwistlaczu Function [Funkeja)
pojawiajg sie dodatkowe aktywne grzatki | zalecana
pozycia tacki,
12, Po zakoiiczeniu pieczenia wyswietli sie ,End”
[Koniec] | adezwie alarm.
13, Aby wylaezyC ten syonat, nacisnij dowolny przycisk.
» Alarm wylacza sig, a piec automatycenie konczy
pieczenie.

W5l po ustawieniu cheesz anulowar tylko czag)
Joieczenia lub czas pieczenia i kaniec czasu
pieczenia, musisz zresetowar czas pieczenia.

Ustawianie funkgji Booster (szybkie
nagrzewanie)

Funkeji Booster (szybkie nagrzewanie} uzywa sig, aby
szybcie] nagrzac piekamik do nastawione] temperatury.

M-unkaii Booster nie mozna wybrad w pozyciach
rozmrazania, nagrzewanie z tarmoobiggism
eco fan utrzymywania wocieple i czyszozania.
W razie przerwy w zasilaniu ustawienia funkeji
Booster kasuja sie.

1. Po ustawieniu temperatury, funkgii, czasu
pieczenia i jego koiica dothnij klawisz 0.

» Symbol | hedzie wyswietlat sie przez caty czas.

Wigczona jest funkeja Booster (szybkie nagrzevanie).

» Symbol Booster znika, gdy tylko piskarnik osiagnie

nastawiona temperature, i piekamika wraca do

wykonywania funkgji czynngj przed uruchomienism

funkeii Booster.

2. Ponownie dotknij klawisz a@!, aby anulowad
funkeje Booster,

» Symbel =8 mika. Funkgja Booster {szybkie

nagrzewanie} jest wylaczona.

Wylaczanie piekarnika elektrycmego

Daotknij klawisz (D, abyy wytgczye pickarnik.

Aktywacja blokady przyciskow

Uruchamiajac funkcje blokady prayciskow, mozna

zZapohiec zmianom w Ustavwieniach piekamika.

1. Dotykaj @, a7 na wyswietlaczu pojawi sie symhol

» Nawyswigtlaczu pojawi sig ,(OFF" WYL,

2. Nacisnij .., ahy aklywowac hlokade przycishow,



» Po vdgczeniu blokady przycisk@w na wyswietlaczu
pojawd sig ,On” [Zat], a symbol ) bedzie sig nadal
Swigcit. Potwierd?, dotykajac L

i Fo zataczeniu blokady praycigkduw przyciski
piekarnika nie dziataja. W razie przenvy w
b7 =il2000 blokada prayciskdw nis kasuje sig.

W celu wytaczenia blokady dotknij przycisku

1. Dotykaj (3, a7 na wydwistlaczu pojawi sie symibxl

» Na w'.rySwietlaczu nojawi sig ,0n” [Zat].

2. \Wylacz blokade prayciskow, naciskajac Klawisz
g

» Po wytgezeniu blokady przyciskdw pojawi sig ,OFF",

Potwierd?, dotykajae £,

Po zatyczeniu hlokarly prayciskdw przyciski
piekarnika nie dziataja. W razie przerwy w
silaniu ustawdania blokady przyciskaw niz

kazujg sie.

Ustawianie alarmu czasowero

Poza programowaniem pieczenia zegara w piekarniku

mozna uzye do nastawiania dowolnych ostrzezen lub

BrZypomnien,

Alarm czasowy nig wibywa na inne funkeje piskarnika,

Uaywa sie go tylko do ostrzegania. Na przykad

przydaje sie, gdy chce sig obrocic potrawe w

pigkarniku o okraslonsj godzinie. Po uptywie

nastawionego czasu odezwie sig alarm dzwigkowy.

1. Dotykaj ﬁl, a7 na wyswietlaczu pojawi sie symhol
oy

Majtfuzszy czas alarmu to 23 godziny i b9
Jminut

2. Ustaw alarm, korzystajgc z Klawiszy « /.

» Symbol & bedzie sie nadal dwiecit, a gdy ustawi sie

godzing alarmu, pojawi sig na wyswistlaczu,

3. Po uphywie czasu alarmu symbol £ zaczyna migat
i odzywa Sig sygnat alarmiowy,

Wytaczanie alarmu

1. Déwiek alarmu rozlega sie przez 2 minuty. Aby
wylaczyC alarm, wystarczy nacisnad dowolny
preycisk,

» Alarm ucichnie | wySwietli sig biszgea godzina.

Anulowanie alarmu )

1. Aby wytaczyC alarm, dotykaj 3 a7 na
wyswietlaczu pojawi sig symbol fa

2. Nacisnij i praytrzymaj klawisz ~, a7 vwyswietli sig
,00:00",

Wy swietli sie czas alarmu, Jesli rdwnoczasnie
nastawi sig czas alarmu i czas pisczenia,
sySwietli sie krdtszy z nich.

Zmiana hiezacej godziny

1. Haz po raz dotykaj @', a7 na wyswietlaczu pojawi
sig symbol &

2. Datkni] Mawiszy A~ / ~, aby ustawic gordzing,

3. Potwierd? ustawienie, dotykaige symbolu 72 |
poczeka) 4 sekundy, niedotykajac zadnych
iawiszy, aby potwierdzic,

W przypadku zaniku zasilania ustawienia
hiezacej godzing zostajy skasowans. Trzeba je
flustawic na nowo, Biezaos] godziny nie mozna
nastawic, gdy uZytkovwana jest jakakohviek
funkcia piekarnika.

Regulacja glosnosci

1. Gy piekamik jest w trybie gotowoscl (Standby),
raz po raz dotyka) Kawisza U5, az na wyswistlaczu
pojawi sig "VOL".

2. Naciskajac klawisze A~ / ~ ustaw jeden z
dawighkow LG, L1 Jubr L2,

3. Naciénij Klawisz (- i odczekaj 4 sekundy nie
naciskajac innych klawiszy, abyy potwisrdzic to
ustawienie.

Nastawianie lampki Eco.

1. Gy piekamik jest w trybie gotowadci (Standby),
raz po raz dotyka) Kawisza L5, az na wyswistlaczu
pojawi sie 'LP".

2. Naciskajac klawisze ./~ wybierz opcje On
(Zat) lub EGO.

3. Naciénij Klawisz U i odczekaj 4 sekundy nie
naciskajac innych klawiszy, abyy potwisrdzic to
ustawienie.

4, Przy ustawieniu na ON {Zat.}; gdy w irybie
gotowosci (Standby) i w trakcie pracy ohwarte 53
drzwiczki, lampka pali sig (ON} ciagle.

5. Przy ustawieniu na ECO; gdy w trybis gotowosci
(Standhbyy i w trakeie pracy otwarte 53 drzwiczki,
lampka zapala sie {ON), a po 15 seckundach
gasnie {OFF).

Jesli w trakeie pracy dotknie sig ktoragos klawisza {z

wyjatkiem klawiszy @orazzﬂ} lampka zapala sig {ON),

a po 15 seckundach gasnie {OFF).
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Tahela czasdw pieczenia Pieczenie ciast i mies

W-odane wtabali czasy sa tlks orientacyine, Pierwsza potka w piekarmiku to patka dolna.
IWisga sie réanic, zaleznie ad rodzaju 2ywnosci,
urubadei, rodzaju i preferencii kulinarnych.
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Nagrzewanie wentylatorowe Eeo Fan

e Q0 [0Z00CZECIU pieczenia w trybie Nagrzewanis
_ l ventylatorows Eco Fan nig nalezy zmieniac
i EMperatury pieczenia.

BMie nalezy otwierad drawiczak w trakcia
Magrzewania wantylatorowa Eco Fan.

§§%§l§@2§3§!§$§§m§

e

Wskazdwki do pieczenia ciasta

*  esli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
oak, 10 i skrod czas pieczenia.

*  egli ciasto jest wilgotne, uzyj mniej ptynu lub
ohniz temperaturg o 10°C.

= Josli ciasto jest zbwt cismng z gbry, umiess je na
dolnej potce, chniz temperature i przediuz czas
pieczenia.

*  esli jest dobrze wypieczone wewnalrz, ale klei
sie na zewnatrz, uzyj mnigj plynu, obniz
temperaturg i przediuz czas pieczenia.

Wskazowki przy pieczeniu ciasta

*  esli ciasto jest zbyt suche, zwigksz temperature
ook, 10 i skro¢ czas pieczenia. Nawilz warstwy
ciasta sosem ziozonym z mleka, olaju, jajkai
joqurtu,

*  esli pieczenie ciasta trwa zbyt dugo, sprawdz?
czy grubose przygotowanego ciasta nie
przekracza grebokosci blachy.

= Jedli gora ciasta brazowigje, ale dolna czesé nig
jest upisczona, sprawd?, ¢zy na dnis ciasta nie
ma zhyt wiele uzytego dom pieczenia sosu. Aby
ciasto brgzowiato rownomiernie postaraj sig
rozprowadzic 508 réwno pemigdzy warstwami i
aora ciasta,

Piecz ciasto zgodnie z trybem i temperatura
podanymi w tabeli gotowania. Jesli dat nadal
hie do&¢ sie zabrazowit, nastgpnym razem
Umiese ciasto na dolngj pétea.

Wskazowki przy gotowaniu jarzyn

s Jedli potrawa warzywna puszcza sokd i zbytnio
wySycha, gotuj ja w garmku z pokrywhka zamiast
blachy. Zamknigte naczynia zatrzymuja sok z
potravey,

*  Jesli potrawa warzywina nie udusita sie, najpieny
ugotuj te waraywa lub przegotuj je jak pofrawe z
puszki i wsad? do piskarnika.

Aby uzyska¢ najlepsze rezultaty pieczenia {funkcja

Surf):

*  Dzicki uzyskiwanemu przy pomocy tej funkcji
rownomiernamu rozibadowi ciepta wypieki z
gestego ciasta, takie jak stodkie buleczki, ciasto

vy papierze, ciasteczka lub herbatniki mozna piec
rownaoczesnie na 1, 2 lub 3 blachach.

+  Wypieki z ciasta wilgotnego, takie jak placek i
tarta z jabtkami mazne piec rownoczesnie na 2
tlachach.

s Piaczenia duzyeh ilosci potraw o znaczng
zawartosci ciasta wilgotnego Iub drozdzowego na
jednej blasze poprawi rezultat pieczenia. Dzigki
funkcii tej, ktorej nie maja piekamild
komwencionalng uzyskuje sig bardzigj jednorodng
pieczenie duzych ilodei potraw, kiore rosng, gdy
gorgce powietrze naphywa talkze ze scian
hocznych.

*  [Drigki pieczeniu na wielu blachach, kidre
umozliwia ta funkeja, 0szczedza sig czas |
gnergig i uzyskuje anakomits rezultaty pieczenia,

Jak obsluglwac grill

OSTRZEZENIE
¢:Zamykaj drowiczki na czas grillowania.
"Wloina sig poparzyd od goracych powiarzchnil

Whaczanie grilla "

1. Po dotknigciu przycisku S, aby otworzyé
piekamik, na wyswietlaczu pojawia sig pienvsza
dostepna funkcja,

2. Daotknij Klawiszy .~/ ~v}, aby wybrac potrzebng
funkeig grillowania,

3. Jesli cheesz zmieni¢ temperaturg zalecang dla
danej funkgji, akbywuj pole temperatury, dotykajac
mrzycisku .

» Zamiga symbol G

4. Ustaw vybrang termperature, dotykajac klawiszy
AN

5. Potwierdz ustawienie temperatury, dotykajae
Kawisz T

6. Jesli temperatura i funkeja sq odpowisdnie,

dotknij klawisz I, aby rozpoczac grillowanie. Na

wyswiellaczu pojawi sie symhbaol
» Piekarnik natychimiast uruchomi sie, wykonujac
zadang funkcje | bedzie podnosic temperaturg we
wingtrzu az do zadanej wielkosci. Kazdy ze stopni
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symbaolu temperatury wewnetrznej zapali sie, kiedy Zywm0S6G nie nadajaca sig do
temperatura bedzie sig zblizata do ustawiongj wartodoi. grillowania shwarza zagrozenie

Na wySwietlaczu Function [Funkeja] pojawiajg sig pozarowe. Do grilowania uzywaj

dodatkowe aktywne grzatki | zalecana pozycia tacki. wylacznie aywnoscl, kidra nadaje sie do
7. Grillowanie mozesz zakonczye, dotykajac prezyrzaczania w wysokich

ponownie Kawisz P || temperaturach.
» Piekamnik koiiczy grillowanie i na wyswietiaczu Nie wktada) zywnoscl do grilla zoyt

ciawia sie § mbolij gteboko. Tam jest najgorece] i tusta
POy i y o 2PnNost moze sig zapalic,
Wytaczania grilla N
r

1. Aby zamknat piekarnik, dotknij przycisku Wna

panad 2 sekundy.

Tabela czasdw pieczenia przy grillowaniu

Grillowanie na grillu elektrycanym
PHAWA ik Ptk TSRS
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[ Gzyszczenie 1 konserwacia

Informacije ogdlne
Okres uzytkowania tego wyrobu przediuzy sig, a
problemy stana sie rzadsze, jesli wyrdh ten czysci sig
v regularych odstepach czasu.
AN ZAGROZENIE:
/ ' Przed konsanwacia i czyszozeniem, odigez

2 piekarnik od sieci.

Grozi to porazeniem elekirycznym!

::ZAGROZENIE:

w:Przed czyszozeniem piekarnika odezekaj, az

nstygnie.

Mozna sie poparzy¢ od goracych powierzchni!

= Po kazdym uzyCiu dokladnia 0czyde tan wyrdh.
Dzigki temu fatwie] bedzie usuwad pozostatosc
pieczenia, unikajac tym samym ich zapalenia sie
na nastepnym uzyciem piekarnika.

+ Do jego czyszczenia nie potrzeba zadnych
specialnych Srodkdw czyszezacych. Wyrdh ten
zysCl sie miekky sciereczkg lub gablka i ciepty
wodg z mydtem w phynie, | wyciera sucha
Sciereczka.

+  Pamietaj, aby zawsze starannie wycierat
nadmiar phynu po czyszezeniu i natychmiast
wyGierat wszystko, co sig rozlgje.

+  [oczyszczenia powierzchni i kamki ze stali
nierdzewngj nie uzywaj srodkow czyszczacych
zawierajgeych kwas lub chlorek, Czedei te
wyGiera sig do czysta miekky sciereczky z
detergentam w phmis Mie w proszkul, najlepisj
ruchami w tym sarmyim kierunku.

F - Pewne deterganty lub érodki czyszczace moga
| 1 Juszkodzi¢ powiarzchnig,

i LZywa) agrasywnyoh detergentaw,
proszku/mleczka do czyszczenia, ani zadnych
oatrych przedmictdw,

Do czyszezenia tego urzadzenia nie uzywaj
urzadzen parowych, poniewaz moze to
powodowad porazenie pradem.

Czyszczenie panelu sterowania
Panel sterowania i pokretta czysci sie wilgotng
Seisreczka i wydigra do sucha,

W esli na produkeie majduja sie
przyciski/pokretta, nie nalezy ich zdejmaowad
o czyszezenia panelu sterowania.

Wizesz uszkodzic panel stergwania!

Czyszczenie piekarnika

Aby oczysci¢ Sciang boczng(Roznig sig zaleznie

od modelu piekarnika.)

(Ta funkgja jest dostepna opcjonalnie. Moze ona

nie wohodzié w zakres wyposazenia zakupionego

produktu}.

1. Wyjmij przednia sekeie stelaza bocznego
wyciggajac go w przeciwnym kierunku do Sciany

hocznegj.

Catkiem wyjinij stelaz ciggnac go do siebis.

przyp
Surf)
1. Wyjmij kotek (1) stelazu bocznego wyciagajac go
w kierunku wskazanym strzatkg razem ze scianka
boezng 5 |

do sighie.
3. Wyciagnac boczne stelaze z otwordw (2) w
dciankach piekamika.

WLiczha otwordw w boczngj Sciance i
Jwielkosc stelaza drucianego zaleza od
madelu,

4, Stelaz bovzny i stiang boezng czysci sig migkky
seiereczkg lub gabka i ciepta wodg z mydtem w
phynie, | wyciera sucha sciereczka.

29/PL



b, Wiz stelaz weiskajac go do otwardw {2) 7 tytu
scianki boczne).

Jedli masz Flexi funkeji teleskopavee)

produldu; jest jeden otadr na tylnej

fscianie hoczne) surfowania, Umiescic

stojak hoszny pociagajac do obwaru.
6. Zablokuj stelaz w $ciance boczng) ciagnae za
kotek {1} stelazu w kierunku wskazanym strzatka.

7. Whoz stelaz i zespot Scianki bocznej na miejsce
wsadzajac kotki (3) w otwory w sciance tylngj, jak

..pokazano na rysunku,

Whéz kotek (1) w stelazu na
na rysunku,

WSprawdz, czy stelaz i Scianka boczna
zostaty prawidtowo winzona,

Sciany katalityczne

{Ta funkcja jest dostepna cpcjonalnie. Moze cha
nie wchodzié w zakres wypoesazenia zakupionego
produkiu).

Wewngtrzna strona bocznych scian (4} 1 tylngj sciany
(B} urzadzenia moze byc pokryta emalig katalityczna.
Sciany pokryte emalia katalityczna maja jasny, matowey
kolor i porowata powierzehinig, Nie nalezy ich czyseie,
Porowata powierzchnia takich scian czysci sig sama,
pochtaniajac i preeksztatcajge odpryski #uszezu w pare
i dwutlenek wegla,
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Latwe czyszczenie parg

(Ta funkcija jest dostepna opcjohalnie. Moze ona

nie wchodzié w zakres wyposazenia zakupionego

produktu).

Zapewnia fatwe czyszczenie, poniewaz brud {kidry nie

czekat zhyt diugo) mieknie pod wphnwemn wybtwarzang

weewnalrz pickamika pary, a krople wody skraplajg sig

na jego wewnetranych powierzchniach.

1. Wyjmij z piekarnika wszystkie akcesoria.

2. Wlac 500 ml do tacy piekamika i umiescic tace na
drugim ruszcie piskamika,

3. Wyhierz funkcje fatwego czyszczenia parowego.
Ma ekranie pojawi sig cZas thwania czyszczenia,
Ktorago nie moezna zmienic. Mozesz ustawic czas
zakonczenia tej funkeii czyszozania.

4, Otworz drawiczki | wilgotng gabka lub sciereczia
wwtrzyj wewnetrzne powierzchnie piekamika,

5. Piekarnik czysci sie 7 uporczywego zabrudzenia
migkky doiereczky lub gabka i cieptg wodg z
myden w phynie, i wyciera sucha Sciereczka,

Gzyszczenie drzwiczek piekamika

Drzwiczli piekarnia czysci sie migkka $ciereczia lub

gabka i ciepta wodg z mydtem w phmie, i wytiera

suchg seieraczka.

WD: czyezczenia drowiczek piekarnika nis
uzywiaj Zadnych szorstkich srodkow
czyszezgcych ani skrobaczek metalowych.
Moga porysowad powisrzchnig i zniszczyd
azybe.

Przenoszenie drzwiczek piekarnika.
1. Otworz drawiczki przednis (1)



2. Otworz zacisk w ohudowie zawiasu (2) po prawej i
lewej stronach drzwiczek przednich prayciskajac je

1 2 3
1 Drawiczki przednie
P Zawias
3 Piekarnik

3. PrzesUrt drzwiczid przednie w pot drogl
4. Zdejmij drzwiczii przednie ciggnac je ku gorze aby
uwolnic je z prawyeh i leveych zawiasow,

kroki procesu wayjmowaniu drawiczek powtarza
ie w adwratng) kolejnosci przy ich zakladaniu,

Przy zaktadaniu drzwi z powratem nie zapamnij

zamhknas zacisk w chudowie zawiasu.

Wyjmowanie szyby w drzwiczkach

{Ta funkcja jest dostepna opcjonalnie. Moze ona
nie wchodzié w zakres wypoesazenia zakupionego
produkiu).

Szklang szybe z drzwiczek piekarmnika mazna wyjac do
C7ysZczenia.

Ohwirz drawiczki,

1 Rama
2 Czedt plastikewa

Pociagnij ku sabie | wyjmij czesc plastikows zatozong
na

Szyba wewnstrzna

Szyba wewnstrzna

Szyba zewnetrzna

Plastikowa szezeling na szybe - Dolna

Jak pokazano na ilustracii, podnies lekko szybe
weewngtrzng (11w kisrunku A i wyciagni jg w kierunku
B

S R s

Powtorz te czynnose, aby wyjac szybe wewnetrzng (2).
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Pienwszy krok do przegrupowania drawiczek polega na
ponownym zatozeniu szyby wewngtrzng (2).

Jak pokazano na rysunku, vdoz sfazowany naroanik
szyby tak, aby spoczyveata v fazowanym narozniku

BLarnpka moze byd umieszczona gdzie indzig]
iz na rysunku.

e A B

Druga szyba wewngtrzna (2) musi by¢ zatozona v
szczeling plastikovg blisko szyby wewnetrzngj (1)
Zakadajac szybe wewnetrzng {1}, upewnij sie, ze jgj
strona z nadrukism zwrdcona jest ku szybie drugisg).
Wazna jest, aby wsadzi¢ dolne narozniki wszystkich
szyty wewnetrznych w dolng szezeling plastikowe,
Nacisnij czese plastikowa ku ramie, az ustyszysz
Kikniecie.

Wymiana lampki w piekarniku

/N ZAGROZENIE:

x:Aby uniknaé zagrozenia porazenism
elektrycznym, zanim wymienisz lampke
upewnij sie, ze piekarnik jest odaczony od
sieci zasilajgoe) i Ze ostygt,

Mozna sie poparzy¢ od goracych powierzchni!

LR ]

Wl ampka w piekamiku 1o spacjana Zardwhka
pdporna na temperatury do 300 °C. Pavz
Dane techniczne, strona 11, w kidrych podano
szezeqoty. Lampki do piekarnika mozna nabyé
U autoryzowanago przadstawiciela senwisi,
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Fardwika Uzywana w tym urzadzeniu nie jest
ndpowiednia do ndwietlania pomiaszczan
domoweych, Zgodnie 2 przeznaczeniem
zardwka ta stuzy do oswistlania zywnosci,

7 ardwiki uzpwans w tym urzadzeniv musza
Jovtrzymad ekstremalne warunki fizyczne, jak
emperatury poveyze) 50°C.

Jesli w piekarniku jest lampka okragta:

1. Odiacz piekarnik od sieci zasilajges;.

2. Odkrec szklang pokrywe, przekrecajac ja w lewo,
abyy jg zdjgt.,

%

3. Jezeli lampka w piekarniku to lampka typu (A)
pokazana na ponizszym rysunku, nalezy ja
wykrecic zgodnie z oznaczeniem na rysunku, 4
nastepnie wymienic. Jesli typ lampki to {B), nalezy
ia pociggnad i wyjat w sposoh pokazany na

4, Zatbz szklang pokrywe.
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¥ czasie pracy piekarnik wydziela pare.
+  |atnianie sie pary w frakcie pracy jest nonﬂalnym ZJaWISkIEITI »=m (018 jesf awaria.

*  Podgrzewang czesm metalowe Mogy sie rozszerzad i wydawad dzwigki, === To nig jest awarfa.

o Bezpiecznik uszkodzony lub zadziatat, »>>> Sprawdz bazpieczniki w skrzynce bezpiecznikows). W
razie potrzely wymies fe iub zatacz.
»  Piekamik nie jest przytaczony do {uziemionego) gniazdka. > Sprawdz kontakt wiyezii,

= Lampka v piskarniku jest uszkodzona. === Wimiert lampke w plekarnikis,

s Brak zasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w skazynce bezpiecnikowe). W
razie polrzeby wymien je lub zatacz,

PrecyK nie grzese;

= Pigkarnik moze nie by¢: ustawiony na pewne funkcie gotowania if/lub temperatury. === Ustawic plekarmik
na pewne funkcle gotowania iub temperatury.

s Brak zasilania. >>> Sprawd?, czy jest prad Sprawd? bezpiecznik w skazynce bezpiecnikowe). W
razie potrzely wymies fe iub zatacz.

T pamima postepowania wediug instrukeii 2
£00 rozdziatu problem pozestaje, skonsulty)

ie z autoryzaveanym agentem seraisowym lub
sprzedaweg pickarnika. Nie prabuj samemu
naprawiac zepsutego piskarnmika.
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Mons, nLpBeo NpoYLTETE TOBA PLKCBOACTBRO 32 ynorpeﬁa.

YBaKaEMH KyNyBao,

Braroaapum BY, e nabpaxTe NpoaykTa Ha dupMara Beko. Hapseame ce, Ye Wje NonyunTe BLIMOKHO Haikaotpu
Ppe3ynTarti oT M3NON3BAHETO HA NPOSYKTE HW, NPOM3BEAEH NO HAH-BUCOKOKEYECTBEHN M MOOEPHH TEXHOMNOIMH.
3atosa BM MONWM JA NpoveTETe TOBA PHKOBOACTBO 33 YNOTPEDa 1 BCWMKATA Mo ChNBTCTRALLA AOKYMEHTAL A
BHMMETENHO NPedy Aa 3Nen3gare ypeaa, a cned ToBa [V 3anaseTe 3a cnpaska B Gbaewe. Ao NpecTCTEINTE
npoaykTa Ha Apyr noTpebuTen, To ro NpeaaiiTe 3ae0HO C PHKOBOACTBOTO 38 ynoTpeba. Cneasaite BoMkA
YKa3aH1A W MHOPMaLWA B PBKOBCACTBOTO 3a ynoTpeda.

MoMHeTe, Y& TOBA PHEKOBOACTEO 33 ynoTpeBa Mowe Aa e 33 HIKONKO MOAENa Ypeaa. PasnukiTe Mewdy MOaenuTe
€& YTOYHeHW B PLKOBOACTBOTO,

OBAcHeHHe Ha cHMBONUTE

B ToBa PRKOBOACTBC Ca MANONABAHA CNEAHUTE CHMBONK:

BaHa WHDOPMaUMA MW NGNE3HKW
CHEETU 33 ynoTpeba,

MpeaynpesxieHre 3a pUck 33 KMBOTA
MK MMYLLECTBOTO.

/N
[ 3
/&\ MpepynpexaeHie 34 TOKOB yaap.

MpeaynpexIeHre 33 pUCcK OT NOXap.

MpenynpexaeHve 3a ropelia
MOBBPXHOCT.

Karaagaog caddesi No:2-6
34445 Sitliice/ Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY



BaxHM yKa3aHUA W npeaynpexaeHua

3a 6e30NaCHOCT M ONA3BaHe Ha

OKOMNHATA cpepa 4
OBuwa bezonacHocT ... o
EnexTpryecka GesonaCHocT I o'
Bez0nacHoCT Npu M3NON3BAHETO Ha npodykTa.......5
Mpenswaexa ynomeﬁa.........................................8
Be30nacHoCT 38 J8LATA ..o B
VlaxBbpnsaHe Ha 0CTAPENWA MPOAYKT...........oovv . B
[13XBBpNAHE Ha ONaKOBEMHHTE MaTepUarH...........9
EOCHOBHa MHopMaLmAa 10
QB MPBIMBH . .ovovoveveceiieeversn e 10
CHIOBPKAHNE HA MAKETA ... 11
TeXHYECKM CNELMBMKALMMA ... oo 12
B Monrax 13
MTPeA MOHTEMA. ..o 13
HCTaNAUNA M CBBPZBAHE. ..o 1D
BEOSLLO TDAHCNOPTUPAHE. ..o 1
HO.EIFOTOBKa 18
CbEETH 33 CNECTABAHE Ha EHEPMMA.................... 18
Mepeo nonzeane L8
HacTtpoika Ha vaca.. y v 18
MepeOHaYaNHE NOYMCTBAHE Ha ypeﬂa................. 18

MBPBOHAYEITHO 38MPABAHE ......v.vvvvvv e

E Kak ga pabotuTe ¢ thypHaTta

19

20

OCHOBHE MHOPMALWA 34 rOTBEHE, NEYEHE W TPHNA

Kak pa pabotwTe © enexkTpryeckara dypha....... 20
Pexumi Ha paboTa ... . w21
Kak pa pabotnte ¢ KOHTDOJ'Iepa Ha dJypHaTa o 23
Tabnwua ¢ BpemaTe 34 roTBEHE. .27
Kak fia paboTHTe CIPUNA ..o, 29
TOTBAPCKE NMNOME 38 MEYEHE ..., 28
B Noggupiare n rpwxa 30
OBLIA MHOPMALMA ... 30
MoYMCTEaHE HA KOHTPOMHKA NaHEM..................... 9
MoYNCTBEHE HE DDYPHETA. ...ooooovvver e S0
CeandaHe Ha BPATATA HA YPHATA ..o 32
CeansAxe Ha BLTPELWIHOTC CTEKC HA BpaTaTa..... 32
MoamAHa Ha NamnaTa BbE OYPHETA ..o, O3
QTcTpaHsABaHE Ha NoBpeau 34
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[ B yxasanus u npenynpex

Sl 32 Be30NacHOCT u

Oria3BaHe Ha OKONHATA Cpeld

Tosn pazgen Cbabpia yka3aHus 3a
BE30NaCHOCT, KOUTO LUE BM
noMorHaT ga nsberHete pucka ot
HapaHsIBAHE 1N NoBpeaa.
HecnaseaHeTo Ha Te3n ykasaHus
NpaBu BCAKAKBY rapaHLum
HeBanWaHM.

OBLua 6esonacHocT

*  YpenwT Moxe ga 6bae nonsgart
OT Aeua Ha 8 u noBeye roanHN u
OT NLA C NCHUKEHN Hr3Nveckn,
CEH30PHA M YMCTBEHM
CNOCOOHOCTM UNK TaknBa Be3
OMWT M NO3HAHWS, BKO Te €3
HaA3MPaBaHn nnw
WHCTPYKTUPaHK OTHOCHO
ynoTpebata Ha ypegda n
De30naceH HauWH 1 ca HaACHO
ChC CBbp3aHUTE C TOBA PUCKOBE.
[euata He BuBa aa cu urpadr ¢
ypega. [o4ncTBaHeTo 1
notpebuTenckata noaapbxka He
OuBa ga 6b4aT M3BBLPLLBAHN OT
aeua 6es Hagsop.

+  To3un ypea He € NPeaHaA3HaveH
3a ynotpeba o1 nnua
(BKITIOUMTENHO Aeua) ¢
HAMANEHN (BU3NYECKN, CEH3OPHN
WNW YMCTBEHW CNOCcoBHOCTY,
KaKTO W OT TakuBa 6e3 onuT 1
3HaHWS, OCBEH aKo He ca
HabniogaBaHn u MHCTPYKTUpaHH
3a U3MNON3BaHETO Ha ypeaa.
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Heuara Tpsibea ga ce
HaONOAABAT, 3a 43 HE CU UrpasT
C ypeaa.

AKOC NpOAYKTBLT € A8AEH Ha
HAKOW Opyr 3a Nu4Ha ynoTpeba
nnv ynotpeba BTopa pbKa,
PLKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba,
ETUKETUTE Ha NPOAYKTUTE U
ApYTUTE, OTHACALLM CE 32 HEero
AOKYMEHTH 1 yacTi Tpsidea
CbLUO A Ce NpeaoCTaBAT C Hero.
MOHTaXbT M PEMOHTBT Ha ypeaa
TpAdBa BUHAMM 4a Ce M3BbPLUBA
0T NpeACTaBMTENN Ha
OTOPM3NPAHNA CEPBM3.
MPON3BOANTENAT HE HOCK
OTTOBOPHOCT 34 LLETH,
NPUYUHEHM QT NoMNpaBka
N3BLpLUIEHA OT HEQTOPU3NpPAHH
nnua, B KOWTO cnydai
rapaHumMsaTa MOXe fa cTaHe
HeBanuaHa. MNpean MoHTaxa
npoYeTeTe BHUMATETHO BCUYKM
WHCTPYKLMK.

He wn3nonssante npogykra ako
aane aedhekt nnn e Bnanmo
NOBPEaEH.

Cnep BCAKO Non3BaHe
NPOBEPSBANTE Aanu
(hYHKUMOHANHWTE KONueTa ¢a
N3KITHOHEHMN.




EJ'IEKTp ndyecka besonacHocT

*

AKO NpoayKTLT € NOBPEAEH, TOM
He BuBa f4a ce nonaea npeau ga
Obae nonpaeeH B OTOPN3NPAHNA
cepsn3. CuLIECTBYBA PUCK OT
TOKOB yaap!

Cebp3ganTe ypeaa camo KbM
3a3eMEH KOHTAKT C MOLLHOCT K1
3awmra, NOCOYEHN B
"TexHu4ecku cneungmrkaummn”
3asemaBaHeTo TpabBa ga ce
HanpasW oT KBaNUULMpPaH
EIEKTPOTEXHUK, KATO NPOAYKTHLT
ce nonsea cbe Unu 6e3
TpaHcchopmMaTop. PupmaTa Hu
He HOCW OTTOBOPHOCT 3a
NpoBnemMn, NPON3TIYALLN CT
HENPaBWUNHC 3a3eMABAHE HA
ypega.

Hukora He MMITE NPOAYKTA KaTO
ro NOAMBAaTE UMK NPBHCKATE B
Boga! CblEeCTBYBA PUCK OT
TOKOB yaap!

Hukora He JokoceaiTe Lencena
¢ MoKpu pbUe! Hukora He
W3KMoYBanTe LWencena ot
KOHTaKTa ¢ AbpnaHe Ha kabena,
BWHaru XBallanTe Lencena aa
[a ro n3sagure.

MpoaykTbT TPAOBA Aa €
W3KITIOYEH NO BPEME HA MOHTAX,
nogapbKKa, NOMUCTBAHE N
PEMOHT.

Ako 3axpaHeawmaT kaben Ha
ypeaa € neepeaeH, Tpsbea aa
ce Nonpasu OT NPOU3BOAUTENS,

HEroB CEpBKU3eH NpeacTaBuTEN
UK KBANWULMPaH TEXHUK C
Len ga ce n3berHe BCAKaKbB
PUCK.

YpeanT TpA0Ba Aa € MOHTMPaH
TaKa, ¥e 4a MOXE HanbnHO aa
CE& U3KITIOYM OT MPEXaTa.
Pasoenanerte Tpsibea aa ce
OCUrypsABa Win OT LWencen, unn
OT NpEeBKIHOMBATEN, MOHTUPAH
BbB MKCMpaHaTa enekTpuyecka
WHCTanauws, CbrnacHo
CTPOWTENHWUTE Hapeadu.

Mo Bpeme Ha ynoTpeba, 3agHaTa
4acT Ha ¢ypHaTa ce 3arpsea.
[NpoBepeTe ganu
eNekTprYECKaTa NHCTanaums He
Ca B KOHTAKT CbC 3agHaTa
NOBBPXHOCT; B NPOTUBEH CryyaH
CBPBAKATE MOXE Aa Ce
noBpeasT.

He sakneLiBanTe 3axpaHeallms
kaben mexay BpaTaTa Ha
thypHaTa u pamkarta 1 He 1o
npekapBanTe Hag
HaropeLleHuTe NoBLPXHOCTH. B
NPOTUBEH Cy4al u3onauuaTa
Ha kabena Moxe ga ce cTonu U
Oa nNpeauns3BMKa Noxap B
CNeacTBME HA KbCO CbeaMHEHNE.
Bcsika manunynaums no
ENEKTPNHECKNTE CHOPBKEHNA Y
CMCTEMM MOXKE [a Ce N3BbPLUBA
CAMO OT OTOPU3NPAHN ¢
KBANMEALMPAHN Nnua.
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*

B crnyyail Ha kaksaTo 1 aa e
noBpeaa, U3KNKyeTe NpoaykTa 1
rO M3KMKOYETE OT 3aXpaHBaHETO.
3a aa HanpaBnTe TOB4,
M3KINIOYETE OYLIOHA BKBLLUM,
MpoBepeTe 4ann HANPEKEHNETO
Ha BYLIOHA € CbBMECTMMO C
npoaykTa.

BesonacHocT Npy U3NON3BAHETC HA
NpoaykTa

*

NPEOYNPEXAEHWE: YpeabT n
[0CEeraemMuTe My 4acTu ce
HarpsieaT npu ynotpeba. Tpsbea
[a ce BHUMaBa Ja He ce
AOKOCBAT HArPSATUTE ENEMEHTN.
Heuata nog 8-roguwiHa Bbapact
TpAbBa Aa Ce AbpkaT ganey o1
ypeaa OCBEH ako He ¢a
HaA3MPaBaHN NOCTOSHHO.
Hukora He nanonaganTe
NpoayKTa ako cTe nog
BIMAHWETO Ha anKoXon Wunm
APYT ONUSIHABALLM BeLLEeCTRA.
BHUmaBanTe, KoraTo B cboBETE
CW MaTe anKoXOIMHKM HaMMUTKW.
AnNKoXonbT ce u3napsaea npu
BMCOKW TEMNepaTypu U MOXe Aa
NPean3BmKa Noxap npu
Bb3NTAMEHSIBAHE OT 4ONMPa ¢
rOPELIATA MOBBPXHOCT.

He nocragante HUKAKBW
NECHO3aNaTMMN MaTepnanm B
@nn3oCT A0 NpoAYKTa, ThA KATO
MOE [13 CE HaropeLLyn oTCTpaHm
no BpeMe Ha ynotpeba.
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YpeawT ce HarpsiBa no Bpeme Ha
ynotpeba. Tpsbea pa ce
BHUMaBa [a He ce JokocBaT
HarpeBaTennTE BbTPE BLB
thypHaTa.

OpbiKTE BCMMKM BEHTUNALMOHHW
OTBOPM OTNYLIEHMW.

He sarpasanTte 3aTBOPEHN
KOHCEPBW W CTBKNEHN OypKaHm
BbB (pypHaTa. HanaraHeTto,
KOETO LLEe Bb3HUKHE B
koHcepBaTa/bypkaHa, Moxe Aa
A0Befe 40 NyKAHETO My.

He nocTaeanTe TaBu 3a NeYeHe,
Cb0BE WK ayMUHWEBO (HONWO
AVPEKTHO BbpXyY AbHOTO Ha
thypHaTa. AKyMynMpPaHeTo Ha
TONMHA MOXE Ja NOBpean
ABHOTO Ha hypHaTa.

He u3nonssanTte rpyou
a0pPAa3VBHN MM METAMNHW
CTbprasnku 3a noYUCTBaHE Ha
CTbKNEHaTa Bpata Ha dypHaTa
TbW KaTo Te MOraT A4a usgpackat
NOBbPXHOCTTA, KOETO OT CBOS
CTpaHa fa foBede [0 CYyneaHe
Ha CTbKNOTO.

He uanonagainTe napoyncTadkm
3a NOYUCTBAH Ha ypeaa, Tbi
KaTO TOB& MOXE Ja Npeavssnka
TOKOB yaap.

(Bapwupa B 3aBNCHMOCT OT
MOZENA Ha ypeaa.)

MpaBnIHC NOCTABAHE HA
TEeNneHaTa ckapa v Taega Bbpxy
eTaxepkaTa



*

BaxHo e Aa nocTaBuTe TENEHUS
pagT W/MnK TaBaTa NpaBUIHO Ha
eTaxepkara. [NbaHeTe TeNeHUs
padT Unn TaRaTa MeXay ABETE
PENCK 1 Ce yBEPETE, Ye ¢a
DanaHcupann npeav aa
nocTaBuTe xpana otrepe (Mons,
BWXTE Cneagallara durypa).

He nanonaeaiTe npogykTa ako
NPeAHOTO CTHKNO € N3BaAeHD
WNW HanykaHo.

ApbxkaTa Ha PypHaTa He e
CYLUMMHS 38 Kbpnu, He
YBECBANTE KbPNK, PbKABNLN 1
NOAOBHN TEKCTUNHKM N3AENNS
KoraTto hyHKUMS rpun padeTn
Np1 OTBOPEHa BpaTa.

BuHaru usnonasante
TEPMOYCTONYMBIN PHKABULM NPK
NOCTaBAHe UMK U3BaXAaHEe Ha
ACTUA B/OT ropewlara ypra.
MocTaBeTe XapTAaTa 3a NeveHe
B Cba 3a rOTBEHE UMM BbPXY
akcecoapa Ha dypHaTa {1aBa,
ckapa W T.H.) 3ae4HO ¢ xpaHaTa
W Cneg ToBa NOCTABETE BCWMKO B
npeaBapuTEnHo 3arpaTa ypHa.
pemMaxHeTe U3NULLHWUTE YacTu
Ha XapTuaTa 3a NeYyeHe, KOWTo
Ce NOKA3BaT OT CbAa UMK oT
akcecoapa, 3a fa ce
NpegoTBpaTh pUCKLT OT AoNUp
A0 HarpeBaTeNHUTE eNeMEHTH
Ha dypHaTa. Hukora He
M3NON3BANTE XaPTHSA 38 NEYEHE
B paboTHa Temneparypa no-
BMCOKA OT NOCOUEHATA CTOMHOCT
KOraTo M3NON3BaTe Ha XapTua 3a
neveHe. He nocTaBanTe xapTua
3a NEYEHE OUPEKTHO BBPXY
ABLHOTO Ha dhypHaTa.
MPEOYNPEXOEHNE: Mpean
AanocgMeHWTe Namnuykata Ha
ypeda, ce yBeperTe, Ye ToM €
W3KMIOYEH, 3a Aa ce u3berHe
PUCKA OT TOKOB yAap.

3a aa ce npegoTepaTH
NPEKOMEPHO HarpsiBaHe, ypeabT
He TpAabBa aa Ce WHCTanupa 3aa
AeKopaTMBHA BpaTa.
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3a HaAeXHOCTTa Ha NNaMbka Ha

npoaykTa;

+ lllencentT TpsiOBa Aa €
HAMECTEH B KOHTAKTa, Taka e
AAa He U3NM3at CKp.

* He nanon3sgante noBpeaen,
CpA3aH UNK yAbIDKEH kabento
WU3NON3BANTE CAMC OPUIMHAMHNA
kaben Ha ypeaa.

+ lllencensT He BuBa ga ce
BKIHOYBA B KOHTAKTA aKo
HAMOKPEH MW BNaXeH.

MpeaBuaeHa ynotpeba

+  To3n NPoAYKT € NpegBnaeH 3a
outoea ynotpebda. Ynortpebara
MY 38 TbProBCKW LIENM He €
ACNycTMA.

« To3u ypea e npeaHasHaveH
Camo 3a rotapcku uenu. Ton He
O1Ba ga ce U3NCn3ea 3a apyrm
Lenu, kato Hanpumep
OTONNSABAHE Ha CTadTa.

+ [poaykTbT He BuBa pa ce
Mon3Ba 3a 3aTONNAHE Ha YMHUN
NoA rpuna, CyLIeHe Ha Kbpru,
PBKOXBATKA U [p. BbpXY
APBXKUTE, 33 CyLUEHe UM 3a
OTOMNEHe.

+  UlMpon3eoanTensaT He HOCK
OTTOBOPHOCT 38 LWETH,
MPUYMHEHN OT HENPABNITHA
ynotpeba.

«  OdypHaTa Moxe Aa ce n3nenaea
33 pasmpasaBaHe 1 NeYeHe Ha
XpaHa.
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BesonacHocT 3a gelaTa

«  MPEQYNPEXOEHME:
BBHLWHMTE YacTu Ha ypeaa
MOXE Aa C& HAropeLUAT npu
ynotpeba. Mankute geua
TPAOBa Aa Ce AbpXKaT ganeuy or
ypeaa.

»  OnakoBbYHWTE MATEPMANN €A
onacHu 3a geuarta. Jpbxre
Aaney oT JelaTa onakoBbYHUTE
MaTepuanu. axebpneTe BCHYKA
YacTu OT ONaKoBKaTa No
NpUpoaockLOBpa3zeH HaumH.

+  EnexTpuyeckute ypeam ca
onacHW 3a geuara. Jpbxre
Aeuarta gane4 oT ypeaa no
BPEME Ha PaboTa 1 HE MM
NO3BONABANTE 44 CK UIPasT ¢
Hero.

* He nocTaeanTe BbpXY ypeaa
NPeaMeTH, KOMTO JeLaTa Moxe
0a OnuTaT 4a ACCTUrHaT.

+ KoraTo BpataTa e 0TBopeHa, He
OCTaBANTE HUKAKBM TEXKMN
NpeaMeTH BEPXY Hes 1 He
no3gonsABaiiTe geuara ga cagat
BbPXY Hed. BpaTata Moxe ga ce
W3BBLPHE UMW NaHTWTe 1A Aa ce
noBpeaAr.

H3xBBbpnAHe HA ocTapenqa NpoaykT

CremecTumocT ¢ WEEE [lupekTHBa 33
MXBBPNAHE HA OTNAGLYHH NPOSYKTH:

MpoOyKTHT OTrOBEPA Ha MIUCKBaHVATA Ha
OVMpeKTURATA HA EC 33 MXBBRNSHE HA OTNAILYHM
npogyrkT (2012/19/EU). Toawn npogyKT Hocw



KNACKIMKALMOHEH CUMBON 38 OTNATEYHO
£NeKTPHYECKD W enekTpoHHo obopyaeate (WEEE).
MpoayKTET & NPOU3RELEH OT BUCOKOKAYECTBEHM
YacTH W MaTepHany, KoMTo MOTaT Aa Ce M3Non3eaT
NOBTOPHO W Ca NOAXOOALUN 33 peLuKnnpatHe. He
W3XBBPNANTE Ypeaa 3aeaHo © o0MKHOBEHNTE GHTOBN

W ApYTM OTNATELM B KPS HA ONEPATWBHHA My XHBOT.

JaHecete 1o B CLOMPaTENHWA LeHTEP 38
PELMKNMPAHE HA BNEKTPOHHO W ENeKTPHYECKD
obopypeate. OBbpHETE Ce KbM MECTHWTE BNECTH 3a
nogeve NOAPOBHECTH OTHOCHD TE3K ChEMPATENHH
UeHTpoBE.

ChEMeCTHMOCT ¢ AWPEKTHEATA 33 OrpaHuaBaHe

Ha ynorpeEaTa Ha cnpegeneHy onacHW EellecTBa:

SEK)'I'IQHHFIT OT BaC NPOOYKT OTIOEAPA Ha
WEWCKBAHWATA Ha AWPDEKTUBATA 38 CrpaHW-aBaHes Ha

ynoTpefata Ha onpefjeneHn onacH1 BelLecTsa Ha
EC {2011/65/EU). Toi He coabpsa HUKOW OT
BpeAHUTE W 3aGpaHeH MaTepUanH, ON1CaHK B
AupekTneaTa.

M3XB'pr'IFI He Ha ONaKOBEB4YHUTE

MaTepyanu

+  OnakoBBMHUTE MATEPKANK €A ONACHK 33
Aeuata. [pbkTe oNakoBBYHUTE MATEPHanK Ha
BesonacHo MACTO, USBBH ACCTHNA HA fEUA.
OnakoBbYHUTE MATEPHANK HA NPOJYKTE ca
M3paGoTeHW OT NpepaBoTEaeMA MATEPHAMH.
3xBBpneTe M No NoOXoaAL, HauuH K
COpTUpAlTE B CLOTBETCTBME € YKAAHWATA 33
peUMKnMpaHe Ha otnagsuu. He v
MBXBBPNANTE € HOPMAMHUTE BUTOBK OTNAIBLM.
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B Ocriosua unc

1 KoHTponen naxen 6 MoTOp Ha BEHTUNATOPA (3a0HA CTOMAHEHA
2 MeTanHa ckapa noual
3 Taga 7 Jlamna
4 Mptiea 8 [opeH Harpeeaten
5 Bpara 9 NonoxeHnA Ha CrapaTa
1 2 3 4 5 6
|
Dl
A °C
| E
{ H
12 11 10 9 8 7
1 ByToH BKM/A3KN 10 BYTOH MUHYC
2 Auennei dyyHKumm 11 Hacrpoisaw GyToH
3 [Mone Ha WHOWKATOPA Ha TEKYLLCTO BpENME 12 ByTOH 338 BPBILAHE KBM (PYHKLMOHANHKA
4 CUMBON 33 ELTPELIHA TEMNEPATYPA ELB Aucnneit
dypHaTa
5 Mone-MHAMKATOP Ha TemnapaTypata
6 ByTon cTapT/cTon roteeHs
i ByToH 3a TemnepaTypHa HacTpoika
8 CHMBON 38 NPELBAPUTENHG 3arpRsaHe (Dbpso

HampsaeaHe)
9 ByToH nnwe
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CtabpXaHue Ha naketa

W TpenoCTAREHNTE ARCECOAPM MOTAT A3
BAPMPAT, B 38BUCAMOCT OT MoJena. Bawwat
NPOAYET MOXE 18 HE & CHBG,D,BH C BCAYK
NPVHAONEXRHOCTH, ONMHCAHKW B
PEKOBOACTEOTO.

PLKOBOACTEO 33 ynoTpeba

[tnGoka Taga

Wanonaea ce aa BAHMLK, roNemM1 NApyeTa Meco,
COMHK ACTHA W 38 CHOMpaHe Ha Ma3sHWHATA NpK
MeYeHe Ha rpur,

by =

o

TaBa za Kekc
W3nonaga ce 33 NeYMBA OT POAA HA CNAMKH W
GHCKBMTI.

4. TeneH padyT
3non3ea ce 33 NevYeHe W NOCTABAHE Ha XpaHa,

KOATO LE C& NEve B KACepPon Ha XKeNaHWA STakK.

MpaBWUNHO NOCTABAHE HA TENEHUA pathT U
TaBa BbpXy TENECKONWYHATa eTaxXepKa.
{Tasu onuus e no uaBop. Moxe Aa He ce
npegnara 3a Bawwua npogykr.)
TeneckonuyHaTa eTAMEPKA BU NOBONABA
NeCHC A MOHTHpATE W CBaNATE TaBUTE 1
TeneHus pahT

Korato m3nonssate Taeara v Teneqia pad c
TENECKONUYHUTA ETAXEPKa, NPOBEPETE Aany
WupToBETE B 38[HATA YacT Ha
TEMNECKONMYHATA ETAKEPKA £a 3acTaHamnu
Cpelly Kpavwara Ha TengHwA paiT v TagaTta.

11/BG



TexHW4eCKU cneunnKaumm

”Eﬁéﬁﬁm%%ﬁm%ﬁ HATEHE

Ba308uW faHHW: MHDOPMALMATA BEPXY EHEPrHITHWA BTUKET HA BNEKTPUYBcKITE typPHM € AafeHA B
cboTBETCTRME CBC cTangapT EN 60350-1 / IEC 60350-1. Teaw cToiHOCTM ca cnpeaensHl npw
CTAHAAPTHO HATORAPEAHE ¢ MANON3BAHE HA (YHKLMM AONEH-TOPEH HArPERAaTEnN UMk BEHTUNATOPHO

HarpABaHe (@Ko MMa Taknsa).

KnacsT eHepruiHa edekTUBHOCT Ce onpeaens ChIMacHo CNENHUTa NPHOPHTETW B 33BMCMMOCT OT TORA
Aank CLOTBETHWTE thyHKUWK £& HANMYHW B NpogykTa mnv He. 1-MoTBeHe © eko BeHTunaTtop, 2- Typbo
GaeHo rotsere, 3- Typbo roteeHe, 4- BeHtvnaropHo ropHo/gonHo HarpaBane, 5-MopHO W AonHe

HarpsBaHe.
Bk, Mormas, cmi. 13.

EXHWHECKNTE CNELMDHKALMH MOXE 03
Graar npomeHenw Ges npenynpexgerne ¢
Lien nofoBpaEaHe KAYECTBOTC HA NPoaYKTA.

WIYPHTE B TOBA [FHKOBOAGTED Ca
XEMATMYHH 11 MOXE O3 HE ChBNALAT TOHHO &
BALIVMA NPOOYKT.

CTOHHOGTHTE MOCONEHN BLPXY ETHKETHTE HA
NpODYKTa MNK B NPAPYAMTENHATS
[OKYMEHTALMS CA NONYYEHN B NABOopaTopHu
YGNOBEWA NPK CE3EAHE HA ChOTBETHUTE
CTaHaapTH. Tedn CTOMHOCTH MOXE 0
BapUPaT B 3ABWCHMOCT OT YCTIOBHATA Ha
paboTa u OKONHATA CPEA Ha NpooykTa,
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MpoaykTeT TpaGEa fla ce MOHTMPA OT
KBaNWpULKMPaH CNeLManvcT B CEOTBETCTBIE C
TeKylLUTE 33KOHOBM pasnopenti. B npoTvaeH
Cryyai rapaHUMATa cTaBa HeBanuaHa.
MpoU3BOANTENAT He HOCU OTTOBOPHOCT 33 LLETH,
NPWMRHEHK OT NOTNPaBKa M3BLPLIEHE OT
HEOTOPMAUPAHA NWLIA, B KOUTO CRYYAl rapaHUmMATa
MOE [a CTaHe HeBa.

- HO,D,I'OTOBI{ETH Ha MACTOTO W CBBLP3BAHETO HA
ENEKTPNHECTROTO NPOBYKTA GA OTIOBOPHOGT
Ha KNWEHTE.

OMNACHOCT:

{YpentT Tpadea Oa Obae MOHTMDaH B
CHOTBETCTEWE C© BCHYKM MECTHU Hapea i1
DTHOCHO FA30BMTE MMM ENeKTPUYECKH

¥pean.

ONACHOCT:

Mpegn MOHTAME, PA3MELANTE NPOAYRTE 38
BUGHMH DEMEKTN. AKO HME TAKMEA, TO HE 0
MOHTWpaTE.

MoepeneHuTe NPOAYRTA BOLAT 4O PUCK 34
fe30nacHosTTa.

Mpeaun MoHTaXa

YpednT € npenHasHadqe 3a MoHTUPaK B KyXHUTE,
npennaraHy B TeproeckaTa Mpexa. OT ypega go
cTeHuTe W mebenupoekaTa TpABEa fa ce GCTagM
obeacnacuTenHa AMCTaHL A, BikTe dmrypata
{CTORHOCTWTE Ca B MM},

*  anonasaHuTe NOBBPXHOGTH, CUHTETHYHH
NaMUHaTK W nennna Tpabea ga ca
TONNCYCTOMMMBY (MuHUMyM 100 “C).

«  KyxneHckate wradroeete TpAea aa ca
NOCTAREHA HA PABHO M 18 CA HENOABVIKHM,

= Axonoa hypHata uMa vekmee, Tpatea ga
C& MOHTHPA pathT Mexay YeKMBIKeTO W
hypHata.

«  HoceTe enekTpoypena Hal-Manke ¢ ABama
YOBEKA.

«  XBaHeTe (hypHATA 33 NpOLIENUTE 33 3aXBAlLAHE
©T ABETE CTPaHW, 3a A4 A NPEMECTUTE.

«  [lpeau Aa MOHTMpaTe NPOAYKTA, MaRaaeTe
BCHMKK MATEPHANK W SOKYMEHTH OT
BBTPELIHOCTTA.

= Kyxnenckare mebenw 1palea Aa OTroBapAT Ha
PaaMepuTe, [AAEHA Ha durypata no-aony. B
3aaHaTa YacT Ha KyxHexckarta meben Tpabea
A4 Ce M3pee OTBOP C pasmepuTe, aneHu Ha
hurypaTa no-aony, 3a fa ce oCurypu
AOCTATEMHA BEHTHIIALINS.

QHe moHTHpaiTe ypena fo XnagunHuLy |
hpH3epn. TONNKHATA, MaNBYBAHA OT Ypara,
il NOBUWK KOHCYMALWATA HA
BMerTPOSHEPTHS HA OXNa¥ MU TENHUTE Tena,

WlHe xBawakTe 2a BpATATA UNKM ARbLHKATA NPH
NPEHAGAHE Ha Ypead.
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MHH.

WHcTanauua u CBBbp3BaHe

+  YpemsT TpafBa fa Bbe MHCTANMPAH W
CBBP3aH B CLOTBETCTBHE C YCTaHOBEHUTE
NPaBMNa 33 MOHTAKA.

Cebp3BaHe KbM NeKTPUYECTBOTO

CenpxeTe NPOAYKTA KbM 23338MEH ENEKTPUMECKN

KOHTEKT Ypa3 MUHWETIOPEH BEPYHEH NPEKECBAY G

NOAXOOALL, KaNaLMTET, KAKTO & NOCOYEHO B

Tabnvuata . TexHUMecky CneLndukaLmiA”,

Jazemneaneto TpAGBa Ja ce Hanpaew of

KBANWCHULMPAH ENEKTPOTEXHWK, KaTO NPOAYKTLT ce

M2Nen3ea cbe KK Ges Tpatcdopmarop. PupMara He

HOCH OTTOBOPHOCT 32 LETH, MPHYHHEHH 0T
ynotpebara Ha npopykTa Ge3 HanpaeeHo
3338MABAHE HA MHCTANALMATA B CHOTRETCTRUE C

MECTHWUTE paznopentu.

¢i¥Ypenwt TpAlea aa Dbae GBbp3aH Kb
eNeKTPHUECKATA MPENa 0T OTORHIUPAaHD W
KBANMCHMUMPaHO Nuue. MNepuoabT Ha
rApaHUMATA Ha ypeOa 3ancyea enea cneg
MPaBKIEH MOHTEK.

MpOMABOAMTENAT HE HOCH DTIOBOPHOCT 33
WETH, NPHYMHEHK OT MONPABKA HIBLPWEHA

QT HEOTOPHAWPEHK NALA.
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OMNACHOCT:

3axpaneawnAaT kaben He Onea ga ce
3alNea, NPErsea MnK 4a 4onupa ropewwmTe
4acTH Ha ypegda.

MoepeneHnAT saxpaHeawm kaben pafisa ga
¢e NogMeHy oT keanudgmuupan
enexTpoTexHuk. B npoTueeH cnyvai
CHILECTBYBa PHCK OT TOKDR YAAR, KBGO
CHEOMHEHNE KK Noxap!

+  [lpu cBwp3saneTo Tpabea aa ce cnazeat
Obp#aBHrTe Hapeatu.

«  [laHHuTe Ha 3axpaHeaneTo Tpabsa Aa
OTIOBEPAT Ha AaHHKTE, ONUCEHK BLPXY
eTuKeTa Ha ypena. OTeopeTe NpefHaTa Bpata
3a /13 BMOKTE eTHKETA.

+  3axpaHsawmsT kaben Ha ypena Tpabiea aa
OTIOBEPA Ha CToMHOCTHTE B Talnvua
"TeXHUHECKH cnaLndmnKaLmia’.

ONACHOCT:

::[peam 0a 3anodHeTe KakeaTo 1 1a e paboTa
N0 ENEKTPUHECKATA MHCTANEUMA, H2KNKYETE
YPEna OT 3aXpaHBaHETO,

CulUecTRyRa pHCK OT TOKOB yaap!

W Jaxpaneawmat kafien Tpadea ga e
ECHOGOCTRNEH CNES MOHTaXa {HE o
NpekapeaiTe Hap koTnoHa).

W o1 okalienseane e Heobxogumo aa
NPYNATATE HALMOHANHHTE/MEGTHM
paznopenbu M Na Wanonaeate NoAXeAALM
KOHTAKTH 1 Wencenw 3a cyprata. B cnyyai,
Y& OIPaHIYEHHATS 3a NPOAYKTA €A W3BLH
BLAMOKHOCTHTE HA LWENCena W KoHTaKTa,
NpoaykTLT TpABEA [ ce CEbpPKE C
(PUKCHPAHE ENEKTPHYECKS BPB3KA QUPERTHD,
ez 1a ce M3NON2Ba WEMNCEN W KOHTAKT.

BrnioveTe 3axpaHBalmsT kaben B KOHTaKTA.

MeoHTax Ha npoaykTa

1. MNmeaHeTe thypHATA B WKADA, HAMECTETE W
ofe3onaceTe Ha MACTO KATO NPOBEPUTE 8 He
61 3axpaHBawnAT kaben Ja e npauyneH unn
3aKNBLLEH.
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JaxpeneTe dypHATA C 2 BUHTA, KAKTO & NOKA3AHO Ha
MIOCTPaLMATA.

Cnen MOHTAXA Ce yBepeTe, Ye BUHTORETE Ca
pocTaTsyHo gobpe saterHati u diypHara He ce
OBVXU. BypHATA MoKe AA ce npeoGrpHe No Bpeme
Ha ynotpeba, ako He @ MOHTHPaHa ChmacHo
VHCTPYKLIMATE W AKO BUHTORETE HE CA AOCTATEYHO
CHIIHO 3aTerHaTit.

3a npoaykTy ¢ oxnaxgaly eeHTUnaTop {Moxe ga
He ce Npeanara 3a Bawwa npogyxr.)

1 Oxnaxgall BeHTMNATOp
2 KoHTponex nanen
3 Bpara

BrpapneHnaT oxnaxaall BEHTUNATOP OXNaxaa KaKTo
BIPafeHvAT Wkad, Taka v npegHata 4acT Ha ¥peda.

MOxnasfaumsT BeHTHNIATOP NPOgLIXARE fa
patotk okono 20-30 MUHYTH CReg kaTo
thypHATA € HaKMIoYeHa.

AKD CTE TOTEUNK C NpoOrpamMMpanHe Ha
TAIMEPE Ha OYPHATE, JIaKEWMAT
BEHTHNATOP LU C& MAKTIIOYM B KPad Ha
BPEMETO 34 FOTBEHE 336[HO C BCHMEN [pyTH

CHYHKLIN.




(DuHaNHa NpPoOBREpKa NONOHEHWETO Ha TaBWTE. 3aneneTe BpaTaTa Ha

1. Pabotac npogykta hypHaTa KbM CTPEHWYHITE CTEHH.
2. lpoeepete (yHKUUITE, +  He xBawaitte 23 BpataTa UK Opb¥KaTa npu
Bbaewo TpaHcnopTupaHe MPeHacAe Ha ypena

"YHe NocTARANATE HUKAKEH NPBLMETH BLpXY
MPOnYKTa 1 10 NPEHACARTE B MANPaBeHo
NONQ:KEHHe.

«  3anaseTe OPWUrMHANHAA KALLIOH HA NPOAYKTA W
ITo npexacaiTe B Hero, CnepealiTe ykasanvaTta
BBpXY KALIOHA. AKO He CTe 3anaaunu
OPMIMHAMHKA KALOH, onakoBaiiTe ypeaa B
HaMMNOH € MEXYPUBTA M Mo 3anenaTe NNbTHO.

» 34 a4 npeanasdte TeneHara ckapa W TaeaTa
113 He NOBPEAAT BPATATA, NOCTARETE
KaPTOHEHA NEHTA OT BLTPEWHATS 86T Ha
BPATATA, TAKA Y& 1A C& WAPABHW C

WOImegainTe NpoOLYKTa OTELH 33 £BEHTYETHU
NOBpeaM NP NpeHacaHeTo.
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CLBeTH 2a CNecTABAHE Ha eHeprua
CrepeawaTa MHbOPMALWA LWE BM NOMOTHAT Aa
WBNON3BATE eNeKTPoYPEa N0 SKONOTHYEH HAUYHH U
A4 CNECTARATE ENEKTPoSHEprnA;

2nonapaiTe TEMHO OLIBETEHWN K eMaANKPaHN
NOKPUTHA Ha ChEOBETE 3a NEYeHe, ThA KaTo Te
npeAaRaT no-Acbpe ToNNWHATA.

AKO B PBKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba unw B
peLenTaTa ce Npenopkyea Aa UIRBPLLNTE
ONepaunATa NoarpABaHe OOKaTC NPUICTEATE
ACTUATA CH, TOraBa 9 HanpaeeTe.

He oTBapsaitTe YyecTo BpaTarta Ha dyypHaTa no
BPEME HA FOTBEHE.

AKO & BBIMOKHO NPMOTBANTE BRHOBPEMEHHO
noseve oT eaHo AcTHe B pypHaTta. Moxe ga
FOTBMTE KATO NOCTABWTE ABA CHAA BRPXY
TeNneHaTa ckapa.

MpUroTBAATE NOBBYE ACTHS AHO CNef APYTO.
PypHaTa BeYe e e HaropelueHa.

MoxeTe [a CNecTUTe 8HepMMs KATO U3KNKYHTE
hypHaTa HAKONKO MMHYTW NPEOK Kpan Ha
BpeMeTo 3a roTeeHe, He oTRapaiTe BpaTtaTa Ha
hypHata.

PaampaseTe aaMpa3eHATE XpaHH Npean Aa ri
croTeKTe.

MspBO Non3eaHe
Hacrtpoiika Ha vaca

o
P O | v A | 4 | °C
| i i { i i
12 11 10 9 8 7
1 Byton BKIAS3KN 2. HOTBbp,EIeTE HACTPCRKATE Ypes ACKOCBaHE Ha
2 Avcnnei dyyHrumn cumsona (2 n uavakaiite 4 cekyHaw Gea ia
3 Mone Ha MHIMEATOPA Ha TEKYLIOTO Bpeme fOKOCBATE GYTOH 33 NOTEHLPKACHNE.
4 CWMBON 33 ELTPELLHA TeMNEpaTypa Bba AKO HE & 338a0EHD HACTORWDTO BPEME,
hyprara MHOVKATOPELT Ha BPEMETO Janoyed 4a e
5 Mone-WHaMkaTop Ha TemnepaTtypata YBENHBA/Aa OF ABMAN HANEA OT 12:00.
6 ByTOH CTapTIcTON FOTEEHe CWMBONLT./ ce akTMBMpa, 38 4 NoKaxe, Ye
i ByToH 3a TemnepaTypHa HacTpoika © 33j301eH0 HACTOALLOTO Bpewe. Toi
i paTyp P M3YEIBA BELHATA CNel 3a0aBaHe Ha
g Cumeon 3a NpenBapuTenHG sarpReane (0bp3so BpEMETO.
HampsaeaHe)
NbpECHaYaNHE NOYHCTRAHE HA Ypeaa
9 ByToH nnwe
10 BYTOH MMHYC W loEbpxHoCTTa MOXE A ce NoBpedn oT
11 HacTpoieaw ByToH HSEOW MOUMCTBALLW MIPENapaTh 1 MaTEpWanM.
fiHe 13nonBaiTe AarpecEHM NOYHCTEALWM
12 ByToH 33 BpbLLAHE KbM dYHKLHOHANHWA

1.

uCnned
[pW HAYANHOTO CTAPTUPAHE Ha ypHaTa CBeTRA

CHMBONA A . loKocHeTe 6YTOHHTE 38 03
HACTPOWTE Yaca.
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npenapari, npaxoobpazHulkpemocbpashu
NpenapaTtit unK 0CTpY NpeaMaTH NpH
NOYNCTBAHETO.

1.
2. C MoKsp napuan unw reba sabbplieTte BCWYKM
NOBBPXHOCTA M NoACYILeTe,

MpemaxHeTe BCHYKN ONEKOBEMHN MaTepnany,




MepBOHAYanHo aarpABaHe

3arpefite ypeaa 3a okono 30 MMHYTW W creg Toea 1o
waknioveTe. Mo T3 Ha4MH BCAKAKEH YTalkKA 1
HaCnareaHws, CCTAHANK OT NPOLEca Ha
NpoK3B0ACTEO, We GbaaT npemaxHaTi.

s MPEQYNPEXIEHVE

¢:TOPRLLMTE NOBBLPXHOCTY MOTAT 42 NPUYMHAT
HarapAHual

YpenbT MOXE A € TopeLy No BpeMe Ha
ynotpeda. Hukora He nunainTe ropewguTe
TOPENKH, BLTPEWHNTE YACTH Ha hypHaTE,
3arpaBalluTe BNeMeHTU U T.H. [iptxTe
JelaTa Haganeu.

BuHarn H3non3BainTe TEPMOYCTOMHHEN
IBESBMLM NPW NOCTABAHE UITH MABAKOAHE HA
ACTVA B/OT ropewlaTa dypHa.

Enextpuyecka thypHa
1. MaBaneTe OT (hypHATA BCMYKW TABM M TENBHATA
cKapa.

2. 3atBopeTe BpataTa Ha (hypHaTa.

3. Wabepete noanuua "CTaTMHO".

pun-thypHa

1. V3eapete OT thypHaTa BCWHKKM TEBM M TENEHATA
ckapa.

2. 3arsopeTe BpaTara Ha dypHara.

3. VabBepeTe HAW-BMCOKATA MOLLIHOCT HA PUN3;

B Kax Oa pabomume ¢ 2puna, omp. 29,

4. TlycHeTe thypHaTa 33 OKONO 30 MUHYTW.

5. Wskniouete rpuna; Bwk Kak da pabomume ¢
apuna, cmp. 29

Mo Epeme Ha MbpBaTa yNoTPE0a 338 HAKOMKD
HACa MOMAT 43 BL3HWKHAT UM U MAPDK3AME.

Ml Toea e coecem HopmanHo. CTasTa TpAdea
ga € ¢ aobpa BEHTUNAUWA 3a ga ce
NPEMEXHE NYWeka u Mupu3marta. HMabarsante
OWPEKTHO BOWLLEAHE Ha M3NK3allna nyLwek 1
MHPMIME.
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Y pHA]

& K8 paboTute

OcHoBHa uHhOpMaLMA 3a TOTESHE,
neyeHe U rpuna

SN TPEYTIPEXOEHVE

¢:[OpeLLMTe NOBBPXHOCTW MOTAT 48 NPUYUHAT
HarapAHual

YpeosT MOXE 42 € ropew No BREMe Ha
ynotpeba. Hukora He nunaiTe ropelgure
TOPENKH, BLTPEWHNTE YACTH Ha hypHaTE,
JArPABALLMTE ENEMEHTW M T.H. dpbaxTe
JelaTa Haganeu.

BuHarn H3non3BainTe TEPMOYCTOMHHEN
PBEABHLM NPV NOCTABAHE MK MIBANOAHE HA
ACTVA B/OT ropewlaTa dypHa.

ZONACHOCT:

BHumagaiTe Np 0TBapAHe Ha BpaTaTa,
EbIMOHO € feneane Ha ropewa napa.
Wznwsawiara napa Mose aa onapu phugre,
NALETO WWNK DYMTE BW.

CbBETH NpK NeYeHe

+  W=nonseaiTe NoAXoAALWLM METANHA CHACBE C
He3anensaLlo NoKpUTHE, anyMUHUEBH
KOHTEAHEPU UMK TONNOYCTOMMMB I CHITMKCHOBY
ROPMUHEN.

+  WsnonsgaiTe BLIMOKHO HAR-no6pe
NPOCTPaHCTBOTE BBPXY NOCTaBKATA.

«  [ocTaeeTe hopMATa 32 NEYEHE NO CPeAaTa Ha
padra.

«  [penw na nycHeTe thypHATA UMK IpKna,
wzbepeTe NpasnnHaTa No3uunA Ha padta. He
NPOMEHARTE NO3NUMATA HA PachTA ICKATO
thypHaTa € ropeLua.

«  [lpukTe BpaTaTa HA (PYpHATA 33TBOPEHA.

CbBeTH 3a M3NUYaHe

«  OBpaboTeaHETC Ha NWNETa, MYk W enpu
napyeTa Meco C NMMOHOB COM, YEPEH MHNEp W
Apym nogobHY Npeaw reTeeHeTo nogobpasar
NEYSHETO.

»  [leyeHeTO Ha MECO C KOCTUTE OTHEMa oKoNe 15
[0 30 MVHY TV NOBEYE CTKOMKOTO CHIIOTO
KONM4eCTBO 00E3K0CTEHD MECO.

+  BCexu CaHTUMeTHp OT AeBeNWHATA Ha MBCOTO

OTHeMa NpYBAMaNTENHS 4 A0 5 MHHYTW NeveHe.

«  OcTareTe MeCOTO BbB (hypHATA 38 OKONO
10 muHyTV cneg kato ro npurotekTe. CokkT ce
paznpenenda no-noBpe No UANOTO NeveHs Meco
W He NOTH4E, KOraTe o pazpAseare.

«  PuBara Tpabea na ce NOCTABK B CPEAATA Ha
JOMHKA PadT B TEPMOYCTONMKE Cha.

20/BG

ChBeTH 3a 3anuyaHe

Korato Mecoto, pnara niv IUNELKOTo Ce 3arnuyar,

Te GbP30 NOTEMHABAT, UMAT XyBARA KOPWUKA W He ce&

wacylwaear. [Tepkony, WILYeTa 1 HageH4KM ca

0coBEHO NOAXOOALM 33 NEYaHe Ha IPUN, KAKTO U

3eneHYYLM C BUCOKD BOJHO ChObPKAHHME KATOo Hanp.

DOMATH U YK,

+  Pasnpepenete napyetara, KoNTO LWe NeveTe
BBPXY TENEHWA TP UMW B TABATA 33 NeveHe C
TENEHWA IPUN KATO 33ETOTO NPOCTPEHCTBC He
BMBA Aa peBULIABA PASMEDA HA HATPEBATENS.

+  TnbaHeTe TeneHWs rpKI MM TABaTa C rpuna
Ha XEeNAHOTC HWBO HA hYpHATA. AKO NeveTe
BLPXY TENEHWA IpuI, NITb3HeTe TagaTa Ha
ACNHUA padT 3a fa CbOMPa MasHUHATA. 3a no-
necHo novMcTeaqe gobaseTe Boda B TagaTa 3a
MA3HMHATA.

HenoaxooAwy 3a neveHe Ha rpwn
XpaHu BOAAT A0 ONACHOCT OT NoKap.
3a neyete Ha rPUN MNeNIBanTe Camo
XpaHa, KoaTo & NoAXoaAaLa 38
WanaraHe Ha MHTEH3MBHO NeveHe.

He nocTaeaiTe XpaHaTa MHOr
HABLTPE B 380HaTa YacT Ha rpuna.
Toea & HAR-rOpeLLUAT CEeKTOP 1
masHarta xpaHa MoXe oa ce
BH3NNAMEHN,

Kak ga paGoTute ¢ enekTpu4eckaTa
thypHa

BaHo e Aa NocTaBMTE NPaBKIHO TeneHaTa crapa
BBpXY TeneHata peleTka. Tenexata ckapa Tpafea
pa Goae nocTaseHa Mexgdy TeneHuTe PenoBe KakTo
& NOKAAAHD Ha hurypata.

He ocTaeAiTe TeneHara ckapa ga ce oGnaAra Ha
33HATA CTEeHA Ha thypHaTa. MMhaHeTs TeneHata
ckapa B NpeaHaTa vacT Ha padTa W A 3akpeneTe ¢
NOMOLLTA Ha BPATATA 33 [1a Nony4KTe Ao6pH
pe3ynTaTi oT Ne4eHeTO Ha MU,

{Bapupa B 3aBMCUMOCT OT MOfIENA HA Y¥peaa.)




Pexumu Ha paboTa

[MOKA3aHUAT TyK pefl Ha ONePATHEHUATE PEXMMA
MOME fa ce pasnuyasa oT nogpenbara BLpxy
BALIMA ypan.

1. T'opeH W goneH HarpeeaTen

HReHeTo te 3arpaea eNHOBPEMEHHO OTIOPE H
oTACNY. Hanpumep e poaxoasiue 3a KeKcoBe,
GaHWLA UMW KEKCOBE U KACEPONN BLE HOpMKU
3a nevene. MeyaTe caMo eaHa Taga.
Ha ekpaHa ce U3NUCBAT NOAXCAALMTE NOZMLMK
Ha pahTa.

2. [onHolropHEC HarpABaHe ¢ BeHTMNATOP

3aToNNEeHNAT OT rOPHUA M JOMHWA HArPEBATENH
BB3AYX C& paiHaca Bbpac U PaBHOMEPHO B

uAnara gyypHa, GnarofapeHie Ha BeHTUNaTopa.

MeveTe egHa Tama.
3 Coupth dyHELMA

[z il |

3ATONNEHWAT OT BEHTUNATOPHUAT HarpeeaTen
Eb3OyX o8 pasHacA Gbp3o U PABHOMEPHD B

LAnaTa thypHa, BnarofiapeHyie Ha BEHTUNATOpA.

MNoaxonAawa e 3a NpUroTBAHE Ha ACTUA NpU
PE3NnYHW HUBE HE PELUSTKWTE, KaTO B
NOBEYETO CNyYal He e HeoGXooMMO
nogrpAsade. MNogxoOAwo 3a nevexe ¢ Noeeye

TagW.

['OPHUAT W JONHAAT HAarpeRaTen n
BEHTMNATOPHOTO Harpaeane paboTaT. AcTheTo

€& U3N14a PABHOMEPHO W BLP30 OTRCAKLAE.
MeyeTe camo eoHa Taga.
DyHKLMA nULa

JonHKAT HarpeBaten v BEHTHIATOPHOTO
Harpsieake pabotar. MoaXoOaLlo 3a neveHe Ha
nuua.

Uan rpun+BeHTHnaTtop

3aToNneRUaT OT LBNWS MPUN BB3OYX Ce

pasHaca MHoro Obp30 BbE qrypHaTa,

BraropapeHwe Ha BeHTUNAaTOpa. Moaxoasu) e

3d NpeniyaHe Ha rofiemM1 KoNM4ecTBa MECO.

+  3a sanwvaHe, NocTameTe CPEAgsH Unn
FONAM pasmep NopUWK Ha NPaBHITHO
NO3ULMOHUPAHMA pahT, Nof HArpeRaTens
Ha rpKna.

¢+ HacTpo#Te TemnepaTypaTa Ha
MaKCHManHo HYBO,

«  OBbpHeTe xpaHaTa, crnefl KaTo uaTeve
NOMCBUHATA OT BPEMETO 33 3aNnHaHs.

Usan rpun

[onemMuaT rpWn Ha TARAHA Ha diypHATA paboTH.
MopxoasAw e 3a npenuyaHe Ha ronewmm
KONMUECTBA MEeCO.

»  3a sanwyaHe, NocTaBeTe CPEneH WK
FONAM pasMep NOPLAK HA NPABMIHO
NoZMLMOHWPaHMA padiT, Nog Harpeeatena
Ha rpWna.

*  Hactpolite TemnepaTypaTa Ha
MAKCUMAMNHO HUBO.

»  (6bpHeTe xpaHaTa, cnepd KaTo uaTeve
NONOBUHATA OT BPEMETO 33 3anu4aHe.
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8.

10.

1.

Mank1aT rpun Ha TaBaHa Ha dypHarta paboTh,

MoAXoaAWIO 33 ACTMA HA TPUN 1 OFPETEHH.

« 34 zanuyaHe, NocTaeeTe MabK MK
cpefeH paaMep NopLKMA HA NPABUNHO
NE3MLMOHNPEHWA PaddT, NoL HarpesaTens

Ha rpuna. 13.

«  HacTpoiite Temnepartypara Ha
MAKCHMAIHO HUBO.

«  QfbpHeTe xpaHara, cneg kato natede
NONOBMHATA OT BPEMETO 33 3ankvaHe,

Eko BeHTMNATOPHO 3arpABaHe

3a necTeHe Ha eHeprvs MOXETe f1a Manonaeate
Ta3u PyHKUMA, BMECTO Ja Manonssare
FOTBAPCKA ONEPALLMM, KOUTO e WBNBMHATE C
NOMGLUTE Ha BEHTUNATOPHO HArpABEHE G
TeMnepaTypeH amanazoH ot 160-220 °C. Ho
BPEMETC Ha I0TBEHE C& YAbNKABA NEKO.
BpemeTo Ha roTREHE 33 Taau hyHKLMS &
nocoveHo B Tabnuua "EKo BeHTUNATOPHO
3arpABaHe”.

JonHo HarpseaHe

Pabotn came onHoTe HarpAeake. Mooxonawo
€ 33 M3 1 33 NOCTENEHHC JanuyaHe Ha
ACTWETE OTHONY.

NogawpxaHe Tonno

Manonaga ce 3a noggbpkaHe ACTHeTO TOMNC 3a
OENEM NEPUOA OT BREME.

22/BG

paboTu ¢ BeHTUNATOp

PypHata He ce 3arpasa. Pabotn camo
BEHTWNATOPA { HA 33AHATA CTEHA).
JampaseHaTa rpaHynvMpaHa xpaHa ce
paimpasaea GagHO Ha CTaliHa TeMnepaTypa, a
rOTBEHATA XPaHa oe oXIaKaa.

NecHo napHo NovMCTRAHE

(Tazu onuua e no u3bop. Moxe aa He ce
npegnara aa Bawwusa npogykr.)

OYHKUWMATA NOIBONABA HA 3AMBPCABAHNATA
BBB iypHaTa (KOWTO He €a oT ObNIo BpeMe) Aa
OMEKHAT 1 12 ce NouueTaT Bbpac. Mong,
HanpageTe cnpaeka ¢ pasgena llovncTeane -
MECHO NapHC NOYVCTBAHE" 33 NECHO NApHO
NouMCTBaHe.



Kak aa paBotuTe ¢ KOHTponepa Ha qiypHaTa

V1o

ByToH BKM/A3KN

Auennei dyyHKumm

Mone Ha MHGUKATOPA Ha TEKYLLOTS BREme
CYMBEON 33 BLTPELUHa TeMNepaTYpa BbB
hyprata

Mone-MHAMKATOP Ha TeMnepaTypaTa
ByTOH cTApTiCTON MOTBEHE

ByTOH 38 TEMNEpaTypHA HACTPOHRA
CWMBON 28 NpenBapUTENHG 3arpRsade (Dbpso
HampsaeaHe)

9 ByToH nnwe

10 BYTOH MHHYC

11 HacTpoitaw, ByToH

12 ByToH 33 BpbLLAHE KbM dYHKLHOHANHWA

Ly o

Qo =~ R

AUEnne
[=] : CUMBON 32 BPEME Ha roTREHE
= . CHMBEON 34 Kpal Ha BpemMeTo Ha
roTBeHe
P : Homep Ha dyHkLma
) : CrmBon anapma
o : CUMBON YACOBHUK

: Cumeon Bnokvpane Ha KNasmwm

: CMMBON 32 OTBOPEHA BpATa

: CMMBON 32 NpeaBapuUTEnHo
3arpaeate (Gbp3o HarpABaHe)

: CUMBON COHAA 38 Meco

: CMMBGN 34 Nay3a B NPHIOTBAHETO
: CMMBON 34 Ha4ano Ha
NPUMOTBAHETO

Tabnuua Ha thyHrLMUTE :

TabnuuaTa Ha hyHKLMMTE NOKAIBA (YHKLMATE,
KOMTO MOraT [a C& W3NoN3BaT Bbe qypHara n
TEXHUTE PECNEKTUBHK MAKCUMANHWA W MUHMMANHH
TemMnepaTypH.
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MonomeHus Ha ckapara

FopeH HarpesaTen

Mpun Harpesaten

Harpeearten Gbp2o 3arpaeave
Bentunatop Obp2o sarpreane
MonAbRKaHE TONNG

LoneH Harpeearten

MO3NUMA NOHICTEARE

Mo3rums Ha poaoTa ¢ BEHTHNATOP
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| BRHTMARTORH

2|40-100:

' QVSKCHMANHOTO Perynipyemo Bpeme Ha
0 [OTBEHE 33 BCHYKK PEHMMK, € MSKITIFHEHNE
Ha pewuM "NoadbLpKaHe Ha xpaHaTa Tonna”
€A OrpaHK4eHH 40 6 Yaca No NpU4UHK Ha
GesonachocTTa. Mporpamara o8 npexpaTaea

B CNyYail Ha NOBPE[A B 2aXPaHBaHeTo,
TpaBea fa npenporpamupate dypHaTa.

FCUMBOIW HE Y8COBHUKA NPEMUrear.

EKYILOTO BPEME HE MOKE O3 G HACTPOU
AOKATO PAbOTH MYHKUMA Ha HYPHATA UNK
ako chypHATa PabOTH B PEXUM HA MHEMAHO UMK
YACTUMHO NPOrpaMKpaHe.

dMnara Ha c‘pypHaTa CBETH, KOraTo BpaTara

I NpaBKTE HACTPOMKA, CLOTBETHUTE
‘ fe OTEOPEHA, LOPM NPW NIKNKHEHE dypHA

Kak pa paBotute ¢ thypHaTta

1. [okocHeTe GyToHa {1 33 noseve o7 2 CEKYHAW,
33 [13 2AKNKMUTE KOHTPONHAA NAHen.

» Crieq BKOYBaHE Ha dhypHaTa Ha Avcnnes ce

nokasea MepeaTa paboTHa thyHkuua. KoraTo

AVCNNEAT Ce HaMUpa B TO3W PEXMM, MOKeTe Ja

HaCTPOUTE BPEMETO 32 TOTBEHE, HErGBHA Kpal U

thyHKUmATa BycThp (EBP30 HarpaBate).

WYPHATE Ce WMAKMIOYEa aBTOMATUMHO Cnef 20

SKYHOM, GKO HA EKPAHA HE C& HANPAEH
i kaKkEa HACTPOKS.

PuHO roTEEHE Upes U3Bop Ha TeMnepaTypa U
paGoTHa hyHKUWA.

MoxeTe fa roTamTe yUpea nabop Ha TemnepaTypa H
palboTHa DYHKUMA, CNeumdYHA 38 CEOTBETHETA
XpaHa, KaTo PRUHO yNpaBnsaeaTe nencTeneTto Bea aa
HaCTPOMBATE NPOALHMTENHOCTTA HA IOTBEHETO.

1. OyHKUWMATA 33 Bbpau ONepaLMv ce NoKA3Ra Ha
I
[vChnes cnef oKocBaHe Ha ByToHa L/ 3a

OTBAPAHE Ha (hypHATA.

2. Wsbepete paboTHata dyHKLMA Ype3 foKoCBaHE
Ha BYTOHUTEAN.

3. Ao wckaTe ga npomeHuTe Temneparypara,
KOATO C& NPenopkyaa 33 CLOTBETHATA pafioTHa
(RYHKLMA, aKTMBWpaiTE TeMNepaTypHOTO None
uypes AoKOCBAaHe Ha ByToHa L.
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» CUMBOM.T L NPUMIEa.

4. 3apaiiTe KenaHaTa TeMNepaTypa upes
AOKOCBaHE Ha BYTOHUTE AN

5. loTBEpAETE TEMNEpATYPHATA HACTPOKA 4pes
Aokoceane Ha ByTona L.
MocTasete ACTMETO BLE gypHaTA.

NokocHeTe ByToHa > , 33 Aa cTapTupate
FOTBEHETO, aKo TEMNEPATYPaTa W paBoTHaTa
hyHKUMA ca nopxopawm. Ha gnenned ce

nokasea cumeonal,

» MypHATa 3anoqBa paboTa HesabasHo Npu

n3bpanara yHKUMA 1 YBENMYEBE BLTPEWHATE

TEMNEpaTypa 16 ACCTUrAHe Ha 3aAadeHaTa. Beaka

CTEMEH Ha CUMBONA 38 BETPELLHA Temneparypa ce

OCBETABA, KOMaTO BLTPELUHATA TeMnepaTypa

JOCTWMHE 3adafeHata CTeRHOCT. AoNbiHUTENHKTE

AKTURHW HAFPEBATENW W NPENOPBYBAHUTE NONLMA

Ha pelweTKaTa ce NoKasBaT Ha DyHKUMOHaNHNA

OWcnnei.

8. ®yprara He ce M3KNMIDYBA aBTOMATUHHE NOPEaM
PEXMMA HA PBYHO TOTREHE 683 HACTPOIKA Ha
BPemeTo 3a npuroTeAHe. MoneTe oa 3aBbpwiTe
FOTBEHETO HPea NOBTOPHO AOKOCBAHE HA

6yTOHa> |
» QypHaTa NPUKNYBA rOTBEHETO, 4 Ha AMENNeR ce

NcKaisa CUMBCNA 1L

9. [okocHete GyToHa @ 3a NpubnuauTenHo 2
CeKkyHaw, 3a fa 3aTBopuTe dqiypHara.

FoTBEHe ¢ HAacTpoWKA HA BpeMeTo

MoxeTe na wabepeTte waknioyBane Ha dypHaTa Ypes

n3bop Ha TemnepaTypa v paboTHa yHKUWYA, KOMTO

£a CNeuwduyHn 3a gageHaTta xpana u da HacTpouTe

BPEMETO 33 NPUIOTRSHE PbYHO, Bes Aa aafaeare

NPOALHNTENHOCT Ha MEYEHETD.

1. OyHKUuWATA 33 GRP3K onepaLyi ce noka3ea Ha
avennes cnef AOKCCBaHe Ha BYToHa (Daa
CTBApAHE HA dhypHaTa.

2. W3bepete paboTHata gyHUMA YPE3 ACKOCBAHE
Ha BYTOHUTEAN,

3. Axo vckaTe ga NpoMeHKTE TeMnepaTtypara,
KOATC C& MPENCPBYBA 338 CHOTRETHATA paboTHa
TbyHKUMA, aKTHBKPaITTE TEMNEPATYPHOTO none
upe3 NOKOCBAHE Ha BYTOHA C.

» CuMBon®T L npumraa.

4. 3apaiiTe KenaHaTa TeMNepaTypa upes
AOKOCBaHE Ha BYTOHUTE AN

5. [loTeRBpAeTe TEMNEPATYPHATA HACTPOIMKE Hpea

ACKOCEdHE Ha GYTOHG. s



6. Lokoceaire ©) gokato onmeormsH3 ce nokaxe
Ha AVCNNen Ha BPeMEeTO 3a FoTBeHe.

7. 3aniTe BpeMeTO 33 FOTBEHE Ypea JOKOCBAHe Ha
GyTOHWTEAN/N W NOTBLHOEBEHE HA
HACTPOMKATA Ypes JOKOCBaHS Ha ByToHa -

» Crief Kato BpemeTo 3a roTReHe Ghe YCTAHOBEHO,

emsone=3 ce nokasea Ha gucnnes 3a nocToAHHo.

8. TlocTaReTe ACTMETO BB (iypHATA.

9. Aokochete ByToHa } . 33 pa cTapTupare
IOTBEHETO, aKO TemnepaTypata 1 paboTHata
thyHKLWA £a noaxoasiw, Ha aucnnes ce

noka3sa cumeonar .
» QypHaTa LWe Ce HarpABa A0 HacTpoeHaTa
TEMNEPaTYpa W LUe NoAdLPKA TA3M TeMNepaTypa Ao
Kpas Ha 13BpaHuA Nepwog 3a roTeeHe.

» GypHaTa 3anovea paboTa HeaabagHo NpH

wabpaxara qyHKUWA ¥ YBenr4aea BbTpelHara

TEMNepaTypa [0 NOCTHraHe Ha 3afaneHata. Tasu

TemnepaTypa ce NoJabpxa A0 Kpam Ha 3afaaeHoTo

Bpeme 3a roTeeHe. Beska CTeneH Ha CHMBONA 33

BBTPElLHA TeMNepaTypa e CCBeTABa, Koraro

BETPELLHATA TeMNepaTypa NOCTUTHE 33A3leHaTa

CTOMHOCT. JONBAHWTENHNTE BKTHBHW HarpeBaTeni v

NpencpEYBAHUTE NG3NLMK HA PeLUeTKaTa Ce

nokasear Ha thyHKLMOHaNHUA AMenngi.

10. Cnep 3ambpLIBAHE HA NPOLIECA HA OTBEHE Ha
ancnnes ce wanucea "End"” ("Kpai") v ce vysa
anaApMEHMAT CUTHAN.

11. Hamvchete npowsecned GyTon, 3a ga cnpete
anapmara.

» Anapmara cnipa 1 dyypHaTa 2aBLpLEea

ONEpaLMATA ABTOMATUYHO.

Ako kenaeTte ga HaCTPOMTE KPaiHUA Yac Ha

raTBeHe 3a NO-KbLCEH 4ac:

Mosete oa nabepete aBTOMATHYEH PEKAM HE

paboTa M MaKNWBaHe Ha hypHATA Yped 2a1aBaHe Ha

Temneparypa v paboTHa DyHKUMA, CNeLmdu4HK 38

XpaHaTa, BpeMeTo 3a NPUIoTBAHE W Kpas HA

BPeMeTo 38 NPHIoTBAHE 1 Aa MV OTNIOKKTE BLB

BpeMeTo KaTo YNpagnABsaTe PLyHO Npoueca, bes aa

33[13BaTE NPOOLIKUTENHOCT HA TOTBEHETO.

1. OyHkumaTa 3a Gbpav onepayum ce noKassa Ha
[VCnNes crien AokoceaHe Ha BytoHa \L 3a
OTBAPAHE Ha (hypHaTa.

2. WabBepete paboTHATA (HYHKLMA Ypes fOKOCBaHe
Ha BYTOHUTEA N,

3. AKo McKaTe Aa NpoMeHWTe TeMnepatypara,
KOATO Ce NpenopLysa 3a cboTeeTHaTa paboeTHa
(hyHKLIWA, BKTURMPAIATE TEMNENATYPHOTO None
ypes3 gokocBaHe Ha ByToHa L.

» CMBOM.T L NPUMIEa.

4. 3apaiiTe KenaHaTa TeMNepaTypa upes
AOKOCBaHE Ha BYTOHUTE AN

5. [loTeRBpAeTe TEMNEPATYPHATA HACTPOIMKE Hpea
AokoceaHe Ha ByTona L.

6. [lokoceaite & JoKaTo eumeoms1= ce nokaxe
Ha MCnnes HA BPEMETO 33 NOTBEHE.

7. 3apitTe BpeMETO 34 rOTBEHE YPe3 AOKOCBAHE HA
BYTOHUTEA A ¥ NOTRBPKAARAHE HA
HacTPoIIKkaTa Ype3 foKkocBaHe Ha ByToHat=.

» Cned kato BpemeTo 3a roTeeHe Gbae yeTaHoBeHe,

cnmeomsT2 ce nokasea Ha gvennest 3a nocToaHHo.

8. [okoceaitrel™ pokato cumeomsT| ce nokaxe
Ha MCnNes 3a Kpas Ha BPEMeTO 33 FOTHEHE.

8. JdapaiTe BpeMeTO 3a roTBEHE 4YPe3 JoKOCBaHe
Ha GYTOHUTEA/ s U NOTBEpAETE HACTPOMKATA
upe3 aokocsaHe Ha Gytona (o

» Cned kato BPEmMETO 3a roTeeHe Gbae yCTaHoBeHD,

chMBomET21 ce NoKasea Ha AMCTNER 38 NOCTOAHHO.

10. MocraseTe ACTUETO BLE hypHaTa.

11. OokocHeTe ByToHa ’ , 38 pa cTapTvpate
rOTBEHETE, aKo TemMneparypara u paboTHata
OYHKUWA Ca NofxopaLy. Ha ouenneq ce

nokasea ciMeoNETP .
» TalMepLT Ha thyPHaTa aBTOMETWMHHO M3YMCIARA
HAYAMHWA YAC HA TOTBEHETO KATO H3BAKAA
NPOALIKUTENHOCTTA Ha TOTBEHE OT KPEHHMA Y&C,
KOWTO €Te aanani. W3GpanuaT peknm ce akTeMpa
NPK QOCTUIEHE Ha Yaca 38 CTAPTMRAHE HA rOTBEHETC
¥ (DYPHATA Ce HAMPABRA A0 33/1ANeHaTa TeMnepaTypa.
TasW TeMnepatypa ce NoAakLpXa 10 Kpas Ha
380a0eHOTE Bpene 34 roTeeHe. BeAka cTeneH Ha
CMMBONA 33 BETPELIHA TEMNEpaTypa 68 OCRETHRA,
KOraTo BETPeWHaTa TeMnepaTypa fOCTHIHE

3302 HATA CTOWHOCT. [IOMLMNHUTENHUTE AKTHBHM

HarpesaTen M NPENOFLMBaHNTE NO3MLMA HA

PeLIBTKATA C& NOKAIRAT Ha (DyHKLMOHANHUA

JWcnne.

12, Cnepn 3aBLPIIBAHE HA NPOLECA HA FOTBEHE Ha
avcnned ce wanncea "End" {"Kpaid"} v ce wyea
ANapMEHNAT CHHaN,

13. Hamwichete nponssoneH GyToH, 38 ga cnpeTe
anapmara.

» Anapmarta cnupa W ypHaTta 3aebpluBa

ONepaLnaTa ARTOMATHYHO.

AKO HOKATE 0@ OTKEKETE CamMd BPEMETO 3a
TOTBEHE UNM BPEMETO 38 FOTBEHe NNHoC
KpaiHOTO BPEME 38 MPUrOTBRHE, Creq KaTo
GTE M 3344NH, & HeoBXODNMD A3 HynupaTe
BPEMETO 38 FOTREHE.
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3agasaHe Ha Byctep {6bpao npeaBapuTenHo

HarpaBaHe)

Vlanonasaite hyHKUuaTa BycTep (Gwpao

npenBapwTeNHo HarpaBaKe), 3a Ja Hakapare

hypHaTa fa accTrrHe no-6upso enaxata

TemMneparypa.

P YoyHrmaTa aa Bupao npeasapuTanto

HarpABaKe He MoXe Aa ce uabepe npu

pazmMpa3qaBaHe, ekd BEHTUNATORHD
3arpAeaHe NOLrpAEaHe W NOYUCTRAHE.
Hactpoiknte Ha dyHkumATa 3a Topso
NPeEapUTENHO HAIMPABAHE €& NPEeKRaTABRAT
B CJ'I‘y’HEI:ﬂ Ha CNUpaHe Ha 3aXpaHBaHeTo.

1. [JokocHete ByTona = cneg 3aaBaHe Ha
Temnepatyparta, paboTHata thyHUuuA, BPpeMeTo
33 FOTBEHe W Kpas Ha BPEMETO 33 MOTBEHE.

» CumsonbT = ce nokasea 3a nocTosHHO 1M

thyHKymaTa Gyctep (Gbp30 NoarpAeaHe) ce akTMBNpa.

» Cumaon GycTep Maveara cnep kato dypHaTa

ACCTHIHE XenaHata Temnepatypa n NPoaLKM Aa

DYHKUMOHMPA NPK ShyHKLMATE, KOATO & paBoTuna

npeaK yHKLMA NPesBapUTEnHo 3arpABaHe.

2. [lokocHeTe oTHOBO ByTOHA =4, 3a ia
npekbeHeTe hyHIMATA GyeTep,

» CumsonbT=l nzvesea n HacTpoikara 3a Oyctep

{GBp30 NoarpABaHe) ce feakTMBMpa.

MskniouBaKe Ha enekTpUIeckaTa qiypHa

JokocHeTe BYToHA (_U, 33 [1a MaKKvuTE (hypHaTa.

AKTMBMpaHe Ha 3aKNMIOYBAHETO Ha ByToHUTe

MoseTe ga NnpenoTBpaTHTE MENCN3BAHETC HA

hypHATA Ypes aKTUBMPAHE Ha QyHKLUWATA 33

3aKMNI0YBaHE Ha ByToHMTE.

1. JoxoceaiTe {2 qoKaTo CHMBOTTY: C& NOKaNE
Ha gvcnnes.

» Ha gucnnes ce nokasea "OFF™ (U3KI.).

2. [orocHeTe ByToHa ., 34 Aa aKTuBupare
33KMIOYBAHETO.

» Cnep kato 3aknioysaHeTo Ha ByTonnTe Gbae

ATWBMPAHO, HA AWCNnea ce nokasea "On™ (BKIL), a

CUMBONTLT [ 0CTaBA 72 CBETH. MNoTebpAeTe Ypea

JIOKOCBAHe Ha o)

ByTOHWTE Ha ypHaTa HE (DYHKLMOHUPAT NpK
aKTMBMPAHO 3aKMIoYBaHe. 3akniovBaHeTo Ha

5 TOHMTE HE CB OTKA3EA B CNyYaH Ha
NoBpena B 3axpaHsaHeTo.

3a 4a feakTMBMpaTe 3aKNKOYBAHETO Ha BYTOHUTE,

JOKOCHETE . .

1. JokoceaiTe. ") nokato cMBOMBILE ce nokake
Ha gucnnes.

» "On" {"BxnioveHo™) ce NodBABA HA AMCNNEs.
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2. [eakTvBMpailTe 2aKNKMBAHETO Ha BYTOHUTE
ypes HaTvckaHe Ha By ToHaw.

» "OFF" {M3K.} ce nokasra BeaHara cnep

AeaKTvBKpaHe Ha sakoyBateTo. MoTBbpaeTe Ypes

[OKOCBAHE Ha kL) 0]

Wby TOHMTEHE (hypHATE HE YHKLHOHUPAT NpH
AKTMEMPAHO 3aKnyBaHe. HacTpoikaTa 3a
3aKniKHBaHe He TPROBA O3 68 NPEKbeEa B
crhyvyai Ha NoBpena B 3aXpaHBaHeTo.

HacrpoiieaHe Ha anapmaTa

Moke [ia U3NCN3RATE YACOBHWKA HA hypHATA 33

BCAKAKBO NpemynpesaeHue Wi HaMoMHAHE M3BBH

NPOrPamMaTta Ha roTREHE.

AnapmaTa He oKa38a HWKEKBO BNWAHWE BLPXY

HyHKLWATE HA diypHAaTa. TA ¢e Nanonaea camo KaTo

npegynpeskgeHue. MoxeTe fa A wanonasare, korate

VCKATE fia 0OBPHETE ACTMETO B ONPEMIENEH MOMEHT.

TaliMeptT 30aBa 3B8YKOBO NPeOyNPEKIeHHe B Kpas

HA 33[1a0eH0TO BPEME.

1. [JlokoceaiTel aokaTo CHMBOMBTLS) Ce NoKaxe
Ha gnennes.

M\akcHManHoTo BpeMe 24 anapmata
owe oa e 23 yaca 1 59 MuHyTH.

2. 3apaiTe NpODLNKUTENHOCTTA HA anapMarTa
Kkarto manon3sate ByToHUTE A~ /5.

» CUMBOITLTL OCTaBA 2 CBETU , A BPEMaTo 33

anapmMa ce NoKkasRa Ha uennes cneq

YCTEHOBABEHETO MY.

3. B Kpad Ha 33n1aneHoTo BpeMe 33 anapMa
CHMBONBT 3 3aM04Ba Aa NPUMITBa 1 e YyBa
3BYKOBO NPEYNPEXOEHHE.

MakniouBaHe Ha anapMara

1. AnapmeHwdaT curHan 3ey4mn 2 mukyTi. 3a ga
CNpeTe anapMarTa, HATMCHETS NPOU3BONEH
GyTOH.

» ANAPMEHVAT CUMHAN L& CNPe W LU C& NoKaKe

TEKYLLOTO BPEME.

CnupaHe Ha anafpma‘ra

1. Iokocsaitte = nokato cUMBONBTLY ce nokake
Ha gvcnnes v 3a aa crpeTe anapmara.

2. HatncHete v 3appbxTe ByTOHA S’ AOKATO C8
nokase"00:00".

W 1oka3ea ce YackT Ha anapmara. Ako cTe
HACTPOMIN EAHOBPEMEHHD BPEME HE
flrotecHe v anapwa, HA gNEnnen e NoKa3ea
NO-KEPaTEWAT Neprom.

MpomsAHa Ha vaca oT AeHA
1. JlokocaaiTe £ Npea KpaTkin UHTERANV [OKATO
CUMBOMBTCS ¢6 NOKaxe Ha Avennes.




2. [lokocHeTe BYTOHUTE A\ v, 33 A 33A30eTe
4aca.

3. TNoTERPAETE HACTPOMKATA Yped AOKOCBAHE Ha
cvmBona L' v navakaite 4 cexynoy Ges aa
noxocsate OyToH 3a NOTEbPHKISHWE.

W HacTpoikKTe 3a TEryLLD BpeMe Ce
INPEKLOBAT B CNY4ai Ha CIMPAHE Ha
AxpaHeaneTo. Tpabea OTHOBO ga e
HaCTPOAT. TEKYILMAT Yac He Moxe fa Obae
MPOMEHEH KOFATO G2 NON3BA HAKOR OT
OYHKLMKTE Ha ypHATA.

HacTpoleaHe Ha oBema

1. Korato hypHaTta e B pexiM Ha reTOBHOCT,
[okocHeTe ByToHal ™ 3a KpaTKo BpeMe oKATO
Ha aucnnen ce nokaxe VOL',

2. Hamvckaite ByToHuTe o~ / N, 34 04 38020eTe
Torose L0, L1 nnu L2,

3. HaTucrete ByTona-> unw navakaite 4 cexyHow
Be3 na pokosare ByToHw, 3a [a NOTELRONTE
HACTPOMKATA.

Perynupate Ha HacTPOUKWUTE HA CBETIMHHKA

HHAuKaTop Eco

1. Korato hypHaTta e B pexiM Ha reTOBHOCT,
[okocHeTe ByToHal ™ 3a KpaTKo BpeMe oKATO
Ha AWCNIen ce nokaxe 'LP".

2. Haruckaitte ByToHUTEA S\, 38 03 BIIOYNTE
vnW aanagets onuws ECO.

3. HamwcHete SyTOHa’Ct} W U3-akanTe 4 ceryHau
Bes aa pnokoceate ByToHW, 38 fa NOTELPAMTE
HaCTPOKaTa,

4. [lpy BKNKOYBAHE; LOKATO BpATATA Ha hypHaTa &
OTBOPEHE B PEKM HA FOTOBOCT M NO Bpeme Ha
paBoTa CBETNUHHWAT MHAUKATOp paboTH
HENpeKLCHaTo.

5. Tpw zapaeade Ha ECO; nokata BpaTaTta Ha
thypHata e GTBOPEHd B PSKMM Ha FOTOBHOCT W
no BpemMe Ha paboTa CRETNMHHAAT UHOWUKATOD €
BKNIOYEH W ce M3knioysa cned 15 cexyHam.

AKo AoKoCHeTe Npon3BoneH ByToH no /EQ&M& Ha

paboTa { ¢ nakneyeHve Ha ByToHuTe '\L‘Maﬂ),

CRETNUHHUAT UHWKATOP C& BKIIOYBA W MaKMio4Ba

cneg 15 cexyHaw,

TabnMua ¢ BpeMeTo 3a FOTEEHE

MEpeveTpaeHeTo B Tasn Talnuua ca ¢
OPHEHTUPOBLYHAE Lien. B AecTBMTENHOCT
dlEDCETPASHETO MOXE 0a BAPUPE B
3aBHEMMOCT OT XpaHarTa, neﬁennnara, THNG K
NPennovyHTaHWATE BM HE rOTBEHE.

MNeyeHe M 3annyane

M T-pBTO HUEO Ha (DypHATA € ACNHOTO.

HuEb v
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He NpoMEHSARTE TEMNEPATYRHTE Ha [OTBEHE
&0 KaTO TOTEEHETO 3AN0YHE B permm "Exko
MECHTINATOPHO 3arpsBane”.,

He oTBapAnTE BPATATA NO BPEME HA TOTBEHE
B pEXHM EKO BEHTHIATOPHO 3arpABaHe”

CbBETH NPK NEYEHe Ha KeKC

AKO KEKCHT & TEBPAE CyX, YBENMUETS
Temneparypara c okono 10°C v Hamanete
BPEMETO Ha FoTBEHE,

AKO KEKCBT € BNaeH, Wanon3saiTe no-mManko
TEYHOCT MNK HAMANeTe TEMNepaTYpaTa ¢
10°C.

AKO KEKCHT NOTHMHER TERPAE MHOM OTMOpE, 1o
NoCTaBETE HA NO-geneH pad, HaManeTe
TEMNEPATYPATA W YRENWYETe BPEMETO Ha
roTBEHE.

Ako e noBpe oneyeH OTBBLPTE, HO NEMHE OTELH,
M3NON3BaNTE No-MANKO TEYHOCT, HamaneTe
TEMNEPATYPATA W YRENWYETe BPEMETO Ha
roTBEHE.

CnBeTH Npu NeveHe Ha BaHULa

Ao BaHnuaTa e TBLpAe Cyxa, yBenweTe
Temnepatypara ¢ okono 10°C v HaManete
BpemeTe Ha roteene. Hancete cnoesete TecTo
£hC COC HANPAREH OT MNAKO, ONKO, AALA W
KMCEND MITAKC.

Ako GaHWLATA ce Neve TBLpAE ALNIO,
eHVMaBaiTe pebenvhata Ha BanuuaTa, KoATo
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£Te MPUICTBWNK 42 He HAOBHILERE
ALNGOYUHATA HA TARATA.

Axo SaHuuaTa noyepHee oTIope, a oTACNY €
HegoneveHa, Tpabea fa BHUMEBATE Aa He
W3NCN2BATE TELPAE MHOM COC B NONHATA YacT
Ha GaHnuaTa. OnuTaiTe na pasnpejenuTs
PEBHOMEPHO COCA MeXIy M BbPXY COEBETE Ha
BaHULIATA 33 PAIBOMEPHD UBNWHAHE,

W leuere CannuaTa ChIMGCHD PERIMa 1
TEMNEPATYPATA, NOCOYEHW B TabnuuaTa 3a
flroTeeHe. AKO JONHATA YACT BCE OLYE HE &
HINEYEHA OCTATEYHO, A NOCTABETE AMH
pachT no-Hagony eve diypHaTa cnegBawvs
MbT.

CbBeTH 3a NPUTOTBAHE Ha JENEHYYLH

AKO 3eMeHYYKOBUTE ACTVA 0CTAHAT Gea
TEYHOCT 11 CTaHaT TEbpOE CYXM, TO MW
NPUFCTRAINTE B TWIAH C KAnak BMECTO B TaBa
crenBaWw A MeT. 3aTBOpeHUTe ChAoBe
3ANA3BAT COKA HA ACTHETO.

AKo 3eneHYYKOBTE ACTVA He C& M3NKYaT
AoGpe, M ceapeTe NpefBAPUTEINTHO UMH M
NoAroTBETE KATO KOHCEPBUPEHE XpaHa U cred
TOBA NOCTABETE BEA YPHATA.



3a Hail-poBpu peaynTati npu roteeHeto {Cupd

thyHRLMAY:

«  MoweTe fa neyete ACTMA OT NMETHO TECTO
KaTo KUEPNW, KEKCOBE B XapTHA, CHagki i
GVCKBUTK SAHORPEMEHHO B 1, 2 Mni 3 TABKW
GnarogapeHve Ha XOMOreHHOTO pasnpedentne
Ha TONNWHATA, KOBTO OCUIYPABA Taal yHKLMS.

»  MoxeTe pa neyete eQHOBPEMEHHD 2 TEBW G
ACTUA OT BNAXO TRCTO KATO AGKIKOB NAR MK
Taprt.

+  [pUrcTBSHETO HA rONeMA KONMYecTBa XpaHa,
ChAbPHALLM MHOTD TEYHOCT MW 3aMECEHe G
Maa TECTO B 8AHA-BMHCTBEHA TaRA
nopofipsea peaynTatmTe oT NeYeHeTo. NpH
NeyeHe Ha ronemn KoMMYecTBa Hagwrally ce
NeynBa Ce NOMyYaBa NO-XOMOTEHHO NeveHe
Thil KaTO FOpeLKAT Bb3aYX WaBa v oT
CTPAHUYHATE CTEHW, KOATO DYHKLIMA He e
ChAbP*a NPM KOHBEKLMOHANHUTE thYPHH.

+  bnaropapenue Ha TaaW QYHKLKS NeveTs
NepdHekTHO HAKDMKD TEBW W NECTHTE BREME W
eNEKTPOSHEPMA.

Kak na paboTute c rpuna

NPEAYNPEXAEHWE

¢ Mo Bpeme Ha NeYeHeTo 3aTROpeTE BpaTaTa
*Ha hypHaTa.

lopelynTe NOBLPXHOCTI MOTET 8 NIFHYUHAT
uarapaHual

BrmoyBaHe Ha rpuna

1. ©yHKUMATA 32 BBpau ONRpaLuM o NOKA3RA Ha
Jvcnnes cnen ACKOCRaHe Ha ByToHa O
OTBapsAHE Ha (BypHATA.

2. [oxocHeTte .~/ 33 fa n3bepeTte KenaHara
HYHKLWA HA rpuna.

3. Axo vckate aa NpoMeHuTe TEMNeparypara,
KOATO Ce NPenopkyBa 33 CLOTRETHATA paboTHa
(BYHKLWS, aKTUBMPaNTE TeMNEPaTYPHOTE None
ype3 ICKOCBaHe Ha ByToHa L.

MeyeHe ¢ eNeKTPUHECKH Tpun

» CUMBOMST L NpUMrea.

4. 3apawTe WenaHata TeMnepatypa Jpes
ACKOCBaHe Ha ByToHUTE AN,

3. TloTBEpAETE TEMMEpATYPHATA HACTPOMKA Hpes
Ackoceake Ha Gytona L.

Hokochete GyToHa ’ ” 34 ja cTapTipaTe
MPUIOTBAHETO ¢ IPHI, 8K0 TEMNEpaTypaTa u
paBoTHATA (YHKL A ca noaxeasiLm. Ha

avcnnen ce nokasea chmeentst P

» ®ypHarta 3anoysa paboTa HesalbasHo Npw
nabpaHaTa hyHKUMA 1 YBENWYARA BRTPEILHATA
TemMnepatypa 4o AccTurane Ha sagageHara. Beaka
£TENEeH HA CUMBONA 33 BLTPLILIHA TeMnepaTypa ce
OCBETABA, KOraTo BbIpelHaTa TeMnepaTtypa
JIOCTUIHE 333/18HATA CTOMHOCT. [JOMbIHUTENHHTE
AKTWMBHM HArpesaTeni n NPencpLYEaHUTE NO3HUNK
Ha pellieTKATA Ce NOKA3BAT HA DYHKLMOHANHMA
JWcnne.

7. Moxete 1a 38BBpLIMTE NPUrOTBAHETO C rlpmn

Ype3 NoBTOPHO AckoceaHe Ha Gytona P I,
» QypHATa NPHKNICYBA NPUIOTBAHETO G TPUN W
cvmeomer Il ce nokassa va avcnnes.
HakniouBaHe Ha Ipuna
1. [okocHeTe ByToHa D NpUBNMAUTENHD 2
CekyHIW, 33 [a 33TROpUTE thypHaTa.

HenoaxoaaLyW 3a neveHe Ha rpun
XPaHW BOAAT A0 ONAcHOCT OT NOMkap.
3a neveHe Ha rpun U3NON3BANTE CAMO
XpaHa, KoATO € NoOXeALa 33
ManaraHe Ha WHTEH3MBHO NeveHs.

He nocTaesiTe XpaHara MHoro
HABLTPE B 33[]HATA YACT HA MPUNA,
Toea € HAR-rOPELWAT CEKTOR M
MA3HATA XpaHa MoXe [ ce
Eb3NNaMeHH,

oTBapcKa nnoYa 3a neyeHe

Kb TSR BT

| TeMnepaTypa.;:
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& flonass

O0wa uHdopManua

OI'IEDETHBHHHT AMBOT HE ¥pedd We o8 YORTA, 8
HecTo cpelllaHuTe ﬂpOﬁJ‘IEMH g HAaMAaneAT ako
¥PedET 02 NOYNCTEE PEOoEHD.

l/0 BLpxy BALWKA NpoaykT MMa
OyTOHM/KOMHETE, HE TW CBANARTE KanYeTaTa
33 03 NOYMETITE KOHTPONHKA NaHen,

ToBa MOKE 13 NOBPEAN KOHTROMHUA NaHen!

Z0NACHOCT
NBNIOHETE ypena OT 3aXPAHBAHETS NPH

NOYMCTEAHE M NDLAPHKE,
ChllecTeyRa puCK OT TOKOB yaap!

SHOMACHOCT

¢Mpean 0a NOMCTUTE Ypena, ro 0cTaseTe 4a
HICTHHE.

lopelLuTe NOBLPXHOCT MOTAT fa NPHYUHAT
uarapAaHua!

[ ~alll

»  Cnep BeAko Non3sade NoyKcTBaiNTe ypeaa
noBipe. Mo To3W HAYMH BCAKAKBYA OCTATBLM OT
OTBEHETO C& NOYKMCTBAT NO-NECHO M ca
nabArea MarapaHeTo WM Npu CeagaLloTo
Non3eaHe Ha ypena.

»  3anoumMcTBaHeTo Ha ypeaa He ca Heobxoanuvn
£NeLManHi NOYMCTRALLM NPenapaTH,
Hancnaeaiite xnagka Boga W MBMWBEH
npenapar, Mex NapLan unK mGa 2a
No4MCTBaHE Ha hypHaTa K A 3abbpeTe Cbe
£yx napuan.

*  BHwmagaitte nanuwHaTa ecpa Aa ouae pobpe
NOACYLLIEHA CNef NOYMCTBAHETO, A BCAKAKBN
pasnAaTh TeqHocTH HesabasHo aa Gwaat
NOACYLLIABAHM,

*  He w3nonzeaiirte TELROM METATHA YETKM 1
aBpaauBHK NOYMTBALLWM MATEPHANK 38 Na
NOYNCTUTE CTHKNEHVA Kanak. Tosa Moke 4a
NOBPEAW CTEKNEHATA NOFBPXHOCT.

W [OBLPXHOCTTa MOXE A3 08 NOBUEIH OT
HAKOM NOYUCTEZLLM Npenapart W Marepuan.
He wanonagaiTe drpecHEHH NOYUCTBALLM
npenapaTh, npaxoobpasH/kpenmoodpasHn
npenapaTti UK OCTPH NPaiMeTH Npu
NOYUCTBAHETO,

WHe vanonagaiite NapoOYMCTAYEM 33 MOMMCTBAH
JHa ypena, Thi KaTo TOBa MOME A3
Mnpeav3enka TOKOE yaap.

MoyncTBaHe Ha KOHTPONHWA NaHen
MoywcTere KOHTPONHWA NaHeN 1 KonYeTara G
BRakeH Napuan v noacylleTe.
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MouncteaHe Ha hypHaTa

3a noyncTBaHe Ha cTpaHuYHarta cteHalBapupa B

3aBMCUMOCT OT MOGENa Ha ypega.)

{Taau onuuA e no uzbop. Moxe Aa He ce

npeanara 3a BawwA npoaykr.)

1. CeaneTe NpefHaTa YACT HA CTPAHHYHATA
PELWEeTKA KaTO A M3gbpnarTe B nocoka obpatha
Ha CTpAHUYHATA CTEHA,

2. Vzgbpnaiite KbM BaC 3a a NIaguTe
PELISTKATA OKPAH

{Axo BawmaT ypea e cbopygsaH ¢ (yHKUMA

!'!c.bp¢“']

1. Ceanete wwdTa (1) Ha cTpannyHaTa peweTka
KATO [0 W3MLPNATE NO NOCOKA HA CTPEMKATA Che
CTPEHWYHATA CTEHA 3 KOATO € 3aKpeneH.

2. ViapapeTe cTpaHWuHATA peLUBTKA 1 CTEHa
A0Kpali KaTo M3OLPNaTe KbM Bac.

3. Ceanete cTpaHUuHATA CKApa OT oynkwTe {7) Ha
CTeHaTa Ha dypHaTa 4Ypes U34bprBaHe.



" BDOQT Ha OYNKW 320 CTPaHWYHaTa CTeHa
W PASMEPA HA TENEHNA PADT MOKE A3
CE NPOMEHAT B 3GBMCUMOCT OT MOgena
Ha npogykTa.

4. 3anouvcTeaHe Ha cTpaHuyHaTa peLleTka u
CTEHA MANONABANTE XNAMKA BOOA W M3MVBEH
npenapar, Mex napuan uim reba 3a nouncTeaHe
Ha ypeaa W nocne 3aGhplueTe Che CyX napuan.

5. TocTaeeTe cTpaHKyHaTa peleTka kato
VanLpnaTe CTBOPUTE {2) B 33AHATA 4ACT Ha
CTpaH14HaTa cTeHa.

Ao vvaTe TeneckonuYHaTa GYHKLMA Ha
BALUMA NPOAYKT CHNEKSH; Mva eOHa
oynka Ha repba copdh cTpaHuYHaTa
cTeHa. ocTaeeTe CTPaHUIHATA CToKA
upea U3IbpneaHe Ha gynka.

6. 3akaveTe CTPEHWYHETA PELLeTKa KbM CTeHaTa
KaTe u3pkpnate wudta 1) Ha cTpaHKyHaTa
peleTka No NOCOKa Ha cTpenkara.

7. Toctarete crnobeHuTe CTPAHUYHA peLLETKa U
cTeHa Ha MACTOTO MM KaTo M3gLpnate
LnchTORETE {3) KbM OTROPUTE HA 3a[IHATA CTEHA

8. TocTageTe WwWuhTa (1) HA CTPAHUMHATA peLIeTKa
Ha MACTOTO My, KaKTo € NokasaHo Ha gurypara.

W lpoRepeTe 4anu cTpaHU4HaTa pelueTka
W CTEHA £& MOHTWPAHM NPABNNHO.

KatanutiueH emaiin

{Taswn onuwA e no uzbop. Moxe ga He ce
npeanara 3a Bawwua npoaykT.)

BrTpewHwTe cTpankyHK cTeHu (A) niunv 3agHata
cTeHa (B) Ha Bawws nponykT morat aa Geaar
NOKPTH € KaTaNMTHYEH emain. KaTaniTH4HK CTeHm
VMaT Nek MATOR LIBAT M LYNNECTa NOBLPXHOCT.
KaranuTiHuTE CTeHH Ha dhypHaTa He Guea Oa ce
uneTaT. LLlynnecTaTa NOBBPXHOCT HA KATANUTUHHUTE
CTEHN Ce CaMOoNoYHCTEE aBTOMATUYHO KaTe
abcopbupa w npecbpasysa NPLCKUTE MA3HKHA (napa
¥ BBITIEPOOEH ANOKCKA).

MlecHe NapHO NOYMCTBAHE

{Taau onuuA e no uzbop. Moxe Aa He ce

npeanara 3a BawwA npoaykr.)

Ocvrypsea NecHo NOYUCTBAHE ThiA KATC MPBCOTHATE

{KOATO He & Npeceana TBLRAE OB/I0) C8

OMEKOTABA OT napaTa, 06paA3yBaHa BLB (ypHaTa U

OT KaNKATE BOAA KOHASHIMPEHM N0 BETREWHHTE |

NOBBPXHOCTH.

1. V3ageTe BCHMKM NPHHEANEKHOCTH OT dypHATa.

2. Haneirre 500 Mn BOAA B TABATA Ha (DYpHATA U
nocTaeeTe Tagarta Ha BTOpUA patT BLE

thypHaTa.

3. VabBepeTe dyHKLMATA 38 NECHO NOYMCTBAHE ©
napa. Ha expana ce nokassa cwoblueHve ¢
NPOMBMKMTENHOCTTA HA NOYMCTBAHETO W TO He
mMoxe pa Btae npomerero. Moxete ga
aananeTe BpeMe 33 Kpai Ha PYHKUMATA 33
NovHMCTEaHE.

4. OreopeTe BpATaTa U 3A6LPLISTE BLTPAILHATA
NOBLPHOCT Ha dpypHaTa ¢ BnaxHa refa unw
napuan.
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5. WanonszeaiTe XNagka BOOA M MAMWBEH Npenapar,
MeK napuan unk reba 3a nourcTeaHe Ha
YNOPUTUTE 3aMBPCABAHVA W 3aBbpLIETE CH TYX
napuan.

MeudcTRaHe HA EpaTaTa Ha (ypHATA

3a nouwCTRAHE Ha BPATATA HA dhypHaTa,

M3NON3BanTe XagKka Boga W M3MWBEH NPenapar, Mek

napLan nnu reba 3a NoYMCTRAHE Ha ypeaa v nocne

3afbpleTe Che Cyx napuan.

:

CeansiHe Ha BpaTaTa Ha hypHaTa

1. Oteoperte npeanata gpata (1).

2. Oreopere ckobyTe BbpXAY MHe30aTa Ha NaHTMTE
{2) oTNSAROC W OTAACHO HA NpeHATA BpaTa, KaTo
I HATUCHETE HAAONY N0 MIKOCTPMPEHNA Ha
HUrYpATa HAYKH,

He wanonasaiTe Hukakew mpybu abpasuenm
MOYMCTBALLW MATEDWANK HIK OCTPKH METAMNHN
bPTaNKW 33 NOYKCTBAHE Ha BPATATA HE
dyprata. Te mowe fa uagpackar
NOBLPXHOCTTA M 8 NOBPEAAT CTLINOTO.

H
H
H
H
H
H
H
H
H
i

1 2 3
1 lMpenHa epata
2 NanTa

3. TpewmecteTe npepHara Bpata 4o NONoBMHATA.

4. [pemMaxHeTe NpeHATA BPATA KATO A H3gbpnaTe
Harope, fokaro ce oceoboaK oT NABaTa U
OACHaTa NaHTa.
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y C'I'bI'II{HTe, HMAMBENHEHW NpW CEANAHETO HA
BpaTaTA G VIEBPLUBAT B 0GPATEH pen 3a 4a
7 vonTvpate. He 3abpaeainte ga sateopute
crobute BBpXY THE300TO HA NaHTaTa, KoraTo
NOCTABATE BPATATA OTHOBO.

CeansHe Ha BBLTPELWHOTO CTHKNO Ha

Bparata
{Taswn onuwA e no uzbop. Moxe ga He ce
npeanara 3a Bawwua npoaykT.)

BuTpellHma cToineH NaHen Ha Bpatarta Ha dypHata
MOXe A e MAXa 32 NOYWCTBaHE.

1 Pamka
2 MnacTMacoea HacT

WzgepnaiTe Kb cebe ci M cBanaTe NnacTMacceara
YacT, MOHTMDAHA B FOPHATA MaCT Ha NPeAHATa BpaTa.

;
4

b
2 3

1 Hak-BbTpelleH CTHENEH NaHen

2 BuTpelWeH CTEREH naden

3 BbHLLEH CTHENEH NAHEN

4 MNacTMACOE NPOLUEN 38 CTHKNEHWA NAHEN-gony



KakTo e NoKazaHo Ha MrypaTta, NosaurHeTe Hak-
BBTPEWHMA CTBENEH nanen {1} nexo no nocoka Ha A
1 M3OBPNAATE N0 NOCOKA Ha B.

MoeTopeTe ChWaTa NpeLeoypa 3a oa ceanuie
BETPELHUA CTHKNEH NaHen {2},

IMepBEaTa CTHKA NO crNoGABAHETO HA BpaTaTa & Aa
MOHTHpaTe oBpaTHo BLTPEWHMA CTHRIEH NaHen {2).
KaKTo & NOKA3AHO HA MrypaTa, NOCTABATE CKOGEHHS
B0 Ha CTEKNEHUA NaHen Taka, Ye ba NerHe B
CKOCEHUA pub Ha NNacTMACORUA NPOLIEN.
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BwTpewruat cTekneH nanen {2) Tpabea ga Guoe
MOHTHPaH B NNAcTMACOBMA NpoLien B BnusocT Ao
Halt-BBTPELUHKA CThINTeH naxen {1).

Mp¥ MOHTUP2HETO HA HAM-BBTPELLIHMA CTHKNEH
nawen {1}, cTpanata oT KOATO ca HaANUCUTE BBPXY
NaKena TpABea Aa rMefa KuM BLTPeLIHNS CTEKNEH
naxen.

MHoro e B2KHO /1A 3arHeanuTe AoNHWA pro Ha
BBTPELHNA CTBENEH NaHen B AONHWA NNacTMacos
npopes (5}.

ByTHeTe nnacTmacosata YacT KbM pamkaTta AoKaTo
uyeTe NPUILpPaKBaHe.

MogmsAHa Ha namnarta BLE ¢hypHaTa

ONACHOCT:
' Mpenu A4 NoAMEHHTE NaMnaTa BLB
[ ]

dypHaTa, ypeabT Tpabea 4a e HaKMoueH oT
SAXPAHBAHETO W OXNALEH 33 Aa o naberHe

pUCK OT TOKOR yOap.

TOpeLLMTE NOBLPXHOCTH MOTAT 4@ NPpUYHHAT
narapaHns|

N/lamnara BLB dypHaTa e cneluanya
ENEKTPHHECKE KDYLIKE, KOATO M3ObPKE HA
Temnepatypa no 300 °C. 3a noseye geTaling
BUK TexHudecky cneyugukanuy, omp. 12,
Moxere aa ce GoobreTe G navnm 3a
(ypHaTA OT OTOPHINPEH CEPBMAEH areHT.

NosuumATa Ha NAMNATA MOKE O3 C&
pasnuvaea oT durypara.

- J'Iamnara_. KOATO €& MaN0oN3aea B T0AW ypeq He
£ NOAX00AW 33 GCBETNEHHE HA BUTOEN
flc1an.. NpesHasHaueHneTo Ha Tasn namna &
A4 NOMOIHE Ha I'IOTPEGI-'ITEJ'IH aa Bad
KPAHUTE.

"W /lamnuTe M3nonzgaHK B TO3M ypen, Tpsbea
08 MITBPAET HA EKCTPEMHN DUINYECHM
YCNOBKA KaTO Temneparypa Hag 50°C.

Axo thypHaTa BY € 0BOpYARAHA C KPBINA NAMNA:
1. VaknioyeTe ypena oT 3axpaHBaHeTo.
2. 3apbpTeTe CTBKNEHUA Kanak obpaTHo Ha

3. Axo namnara Ha Bawara dypHa e o Tin [A),
NoKasaH Ha urypaTta no-fony, MOXeTe A 5
CBanTe KaTo A BLPTWTE TaKka KaKTo & NoKasaxo,
W A2 f nopMeHuTe. AKC T4 € oT Tun (B), MoxeTe
Aa A wagbpnarte ¥ WIBaanTe, Taka KakTo e
NOKA3aHO Ha (hrypaTa, v 0a 5 NoOMEHHTE.

4. MoHTUpaiTe OGPATHO CTEKNEHIS Kanak,
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T HABAHE HA

Wypuara hanycia iapa i yNoTpesa.

»  HopmanHo e a usnn3a napa no Bpeme Ha pabota. >>> Toga He & nospeda.

?Rwﬁimmwmaama IBVRRE TIDW:29rPHBARE M:OXnARAAHE,

* KoraTo MeTanHATE YacTu ce 3arpaeaT, MOXe Aa Ce paslupaT 1 0a NPeaUsBUKaT LWYM. >>> Tosane g
nogpeda.

ssiseseswasasasasasasasasese

*  DBywoHbT e pedierter Win ce e nakiownn. >>> flpogepeme npednasumenume 8
eflekmpuYeckama Kymusi. AKO e HeoOXo0UMO 2U CMEHBMS ufil 2u Npexacmpolime.

*  YpepbT He € BITIONEH B (3a38MeH) KoHTaKT, >>> [fposepeme koHmakma.

Taniata Bis dhypuata e padoria

«  Namnara Ha thypHaTa e aethekTha. >>> NodMeHeme namnama Ha ypHama.

»  TokwTecnpan. >>> [lpogepeme una au moK. flposepeme Apednasumentme @
eflekmpuYeckama Kymusi. AKC e HeeOxodumo 2u CMeHeme Uiy 2u npexacmpodme.

gymnﬁ to:SApaBH.
Hama HACTPOHW dyyHKLIMA WiMnU TemnepaTypa. >>> Hacmpolme yHKULIAMa U memnepamypama
C KONYemo 3a (OyHKULLMe WURL KONYemo 3a meMnepamypama.

«  TokwT e cnpsan. >»> flposepeme uMa fu mok. fposepeme npednasumenume @
anekmplidecrkama kymus. Ako e HeobxoBUmO 2U cMeHeme UL 20 npeHacmpoime.

0

AKO BLNPEKW, Ye CTe M3MBNHUNK ykaiaHnaTa
QT TO3M Pasnen He MOXETE [a pelluTe
npofinema, t& KOHCYNTApaiTE ¢
NPEACTABMTEN HA OTOPWAMPEHUA CEPBHE MIK
MarazuHa, oT KOWTO CTe 3akyniny ypeaa.
HKkora HE ¢& GnUTBARTE CamK 43 NONpasuTe
HEMSNPABHNA YPeq.
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