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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Beko product. We hope that you get the best results from your product which has been
manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therstors, please read this entire user manual and
all other accompanying documents carsfully before using the product and keep it as a referance for future use. If you
handover the product to someone else, give the user manual as well. Follow all warnings and information in the user
manual.

Remember that this user manual is alse applicable for several other models. Differences betwasn modsls will be
identified in the manual.

Explanation of symbaols

Throughout this user manual the following symhbols are used:

Important information or useful hints
ahout usage.

Warning of hazardous situations with
' regard to life and property.

Warning of electric shock.

A
A\

Warning of hot surfaces.

Arcelik A.$.
Karaagags caddesi No:2-6
34445 Sitlce/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

e

This product was manufactured using the latest technalogy in environmentally friendly conditions,
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ant instrictions and w
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This section contains safety
instructions that will help protect from
risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety
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This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children without supervision.
The appliance is not to be used
by persons (including children)
with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of
experience and knowledge,
unless they have been given
supervision or instruction.
Children should be supervised
and ensure they do not play with
the appliance

If the product is handed over to
someone else for personal use or
second-hand use purposes, the

user manual, product labels and
other relevant documents and
parts should be also given.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorised Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out hy
unauthorised persons which may
also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Ensure that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not he operated unless it
is repaired by an Authorised
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a




transformer. Our company shall
not he liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!
Never touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
holding the plug.

The product must be
disconnected during installation,
maintenance, cleaning and
repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similarly
qualified persons in order 1o avoid
a hazard.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the mains
supply. The separation must be
provided by a switch built into the
fixed electrical installation,
according to construction
regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorised and
gualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

WARNING: The appliance and its
accessible parts become hot
during use. Care should be taken
to avoid touching heating
elements. Children less than 8
years of age shall be kept away
unless continuously supervised.
Never use the product when your
Judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alccholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Food Poisoning Hazard: Do not let
food sit in oven for more than 1
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hour before or after cooking.
Doing so can result in food
poisoning or sickness.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

During use the appliances
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
glements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

(Varies depending on the product
maodel.)

Placing the wire shelf and tray
onto the wire racks properly

It is important to place the wire
shelf and/or tray onto the rack
properly. Slide the wire shelf or
tray between 2 rails and make
sure that 1t is balanced before
placing foed on it (Please see the
following figure).

Do not use the product if the front
door glass removed or cracked.
Do not use the oven handle to
hang towels for drying. Do not
hang up towel, gloves, or similar
textile products when the grill
function is at open door.

Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.



Place the baking paper into the
cooking pot or on to the oven
accessory (tray, wire grill etc)
together with the food and then
insert all into the preheated oven.
Remove the excess parts of the
baking paper overflowing from the
accessory or the pot in order to
prevent the risk of touching the
oven's heating elements. Never
use the baking paper in an
operating temperature higher
than the indicated value for the
haking paper. Do not place the
baking paper directly on the base
of the oven.

WARNING: Ensure that power
cord of the appliance is
unplugged or circuit breaker is
switched off before replacing the
lamp 1o avoid the possibility of
electric shock.

The appliance must not be
installed behind a decorative door
in order to avoid overheating.

Prevention against possible fire risk!

Ensure all electrical connections
are secure and tight to prevent
risk of arcing.

Do not use damaged cables or
extension cables.

Ensure liquid or moisture is not
accessible to the electrical
gonnection point.

Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

CAUTION: This appliance is for
cooking purposes only. It must
not be used for other purposes,
for example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the
grill, drying towels, dish cloths etc.
by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for reom heating
purposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, reasting and
grilling food.

Safety for children

WARNING: Accessible parts may
become hot during use. Young
children should be kept away.
The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical products are dangercus
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.
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* Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

e When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE Directive and
Disposing of the Waste Product:

3
This product complies with ELWEEE Directive
(2012/19/EU). This product bears a classification
symhbol for waste electrical and electronic equipment
(WEEE).
This product has been manufactured with high quality
parts and materials which can be reused and are
suitable for recycling. Do not dispose of the waste
product with normal domestic and other wastes at the
gnd of its servics life. Take it to the collection center

for the recycling of slectrical and elactronic squipment,

Please consult your local authorities to learn about
these collection centers,

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased compliss with EU
FoHS Directive (2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials specified in the
Directive,

B/EN

Package information

*  Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our Mational Environmeant
Fegulations. Do not dispose of the packaging
materials together with the domestic or other
wastes, Take them to the packaging material
collaction points designatad by the local
authorities,

Future Transportation

+  Keep the product's original carton and transport
the product in it. Follow the instructions on the
carton, If you do not hawe the original carton,
pack the product in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely.

+  Toprevent the wire grill and tray inside the oven
from damaging the oven door, place a strip of
cardboard onto the inside of the oven door that
lines up with the position of the trays. Tape the
aven door to the side walls.

s Do not use the door or handle to lift or move the
product,

Do not place any shjzcts oo the product and
move it in upright position.

BCheck the general appearanca of your product
for any damages that might have nccurred
fduring transperiation.




P General informatiol

1 Contral panel 6 Fan maotor fhehind steel plate)
2 Wire shelf 7 Lamp
3 Tray 8 Top heating element
4 Handle ) Shealf positions
5 Daor

Jr" X B

1

1 Function knch 3 Thermaostat knch
2 Digital timer 4 Thermostat larmp
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
_ l he product model, Mot every accessory
i escribed in the user manual may exist on
your product.
User manual
2. Standard tray
Used for pastries, frozen foods and big roasts.

3. Pastry fray
Used for pasiries such as cookies and biscuits,

4. Wire grill
Used for roasting and for placing the food to be
baked, roasted or cooked in casserole dishes to
the desired rack.
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Placing the wire shelf and tray onto the
telescopic racks properly

{This feature is optional. It may not exist en
your product.}

Telescaopic racks allov you to install and remove
the trays and wire shelf easily.

When using the tray and wire shelf with
telescopic racks, maks sure that the ping at the
rear saction of the telescopic rack stands against

the edges of the wire shelf and tray.




Technlcal speclflcatlons

b Basms Informatlon on the energy label of electrical ovens is gwen in accordance with the EN 60350-1 / IEC'

60350-1 standard. Those values ars detemmined under standard load with bottom-top heater or fan assisted

heating (if amy) functions,

Energy efficiency class is determined in accordance with the following prigritization depending on whether
the relevant functions exist an the product or not. 1-Cocking with eco-fan, 2- Turbo slow cooking, 3- Turbo
cooking, 4- Fan assisted hottom/top heating, 5-Top and bottom heating.

~* See. instaltation, page 12,

echmcal specifications may be changed
rnhout prior notice to improve the quality of
he produgt,

avalues stated on the product [abels or in the

flin laboratory conditions in accordance with

WFiqures in this manual ars schematic and may
ot exactly match your product.

documentation acoompanying it are obtainad

relevant standards. Depanding on operational
and environmental conditions of the produst,
these values may vary.
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Binstaiiatior

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in fores, The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procaduras camied out by
unauthorized persans which wmay also void the
warranty.

Preparation of location and electrical
installation for the praduct is under customer's

responsibility.

i DANGER:
¢: The product must be installed in accordance
"with all Incal electrical regulations.

:::: DANGER:

¢:Pricr to installation, visually check if the
product has any defacts on it. If so, do not
have it installzd.

Damaged products cause risks for your safety.

Before installation

The appliances must not be installed behind a
decorative door in orger 10 avoid overheating.

The appliance is intended for installation in
commercially available kitchen cabinets. 4 safety
distance must be laft betwaen the appliance and the

kitchen walls and fumiture, See figure {valuss in mm).

12/EN

*  Surfaces, synthetic laminates and adhesives
used must be heat rasistant (100 C minimumy.

s Kitchen cahinets must be set lavel and fixad.

s |[fthereis a drawer beneath the oven, a shelf
must be installed in order to seperate from the
aven and drawer,

s Carry the appliance with at least two persons.

s Hold the oven from the slots for handling on both
sidas to move it.

+  Before installing the product, remove all
materials and documents inside.

o Kitchen furniture must bs in compliance with the
dimensions given in the figure below. At the rear
section of the kitchen fumiture, an opening must
be cut out with the dimensions given in the figure
helow ta ensure sufficient ventilation.

U not install the appliance next to
refrinerators or freszars, The haat emitted by
lihe appliance will lead 10 an increasad enargy
consumption of cooling appliances.

W 1he deor and/or handle must not bs used for
lifting or maving the appliance.




595

min.
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595

504 s/

4

min.

Installation and connection
= The product must be installed in accordance with
all local gas and electrical regulations.
Electrical connection
connect the preduct to a grounded outletling
protectad by a miniature circuit braker of suitable
capacity as stated in the "Technical specifications”
table. Have the grounding installation made by a
qualified electrician while using the product with or
without a transtormear, Our company shall not be lisble
for any damages that will arise dus to using the

14/EN

product without a grounding installation in accordance
with the local regulations.

e i iDANGER:

/' \:iThe product must be connected to the mains
- supply only by an authorised and qualified
person. The product's warranty period starks
only after correct installation.

Manufasturer shall not be held responsible far
tamanes arising from proceduras carried out
by unauthariser persons.




ANGER:

v: The power cabla must not be clamped, bent or
rapped or comna into cordact with hot parts of
the praduct.

& damaged powsar cabla must be raplaced by
a gualified electrician. Otherwise, thera is risk
of electric shock, shart circuit or fira!

After the installation, make sure that the screws are
sufficiently tightenad and the oven doss not move.
Oven may tip over during use if it is not installed as per
the instructions and if the screws are not sufficiently
tightened.

For products with cooling fan (This may not
exist on your product.)

+  Connection must comply with national
requlations,

= The mains supply data must correspond to the
data specified on the typs label of the product,
Open the front door to see the type label.

s  Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications” table.

/N DANGER:
! “X:Before starting any work on the elactrical

finstallation, disconnect the product fram the
mains supply.
There is the risk of electric shock!

i Fower cabla plug must be within easy raach
after installation (do not route it above the
el 100).

fWhile performing the wiring, you must apply
with the natisnal/local electrical regulations
and must use e appropriate socket
outlet/line and plug for oven. In case of the
produst's power limits are out of current
carmying capahility of plug and socket
outlet/ling, the praduct must be connected
through fixed electrical installation directly
without using plug and socket outlet/line.

Plug the power cable into the socket.

Installing the product

1. Slide the oven into the cabinet, align and secure it
while making surs that the power cable is not
hroken and/or rapped.

I

e

Secure the oven with 2 screws as illustrated.

1 Caoling fan
2 Cantrol panel
3 Doar

The built-in cooling fan cools both the built-in cabinet
and the front of the product,

BCocling fan comtinues to operate for about 20-
30 minutes after the avan is switched off,

If you have cocked by pragramming the timer
of the aven, cooling fan will also be switched
off at the end of the conking time together with
all functiong,

Final check
1. Operata the product,
2. Check the functions.
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B Preparatio

Tips for saving energy

The following information will help you to use vour

appliancs in an scological way, and to save enargy:

+  |se dark coloured or enamel coated cookware in
the oven since the heat transmission will be
better.

= While cooking your dishes, perform a preheating
operation if it is atvised in the user manual or
cooking instructions.

+ Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

= Tryto cook more than one dish in the oven at the
same time whanever possible, You can cook by
placing two cooking vessels onto the wire shelf,

+  Cpok more than ane dish one after anather. The
oven will already be hot,

= You can save energy by switching off your oven a
few minutas bafore the end of the cooking time.
Do not open the oven door.

*  Defrost frozen dishes befare cooking them.

Initial use
Time setting

hile making any adjustment, related symbols
il flash on the display.

Prass /2 keys to set the time of the day after the
oven is energized for the first time.

. For touch control madels, touch 3 E= first and
1 fihen use @/ © fo set the time of the day.

Confirm the setting by touching {9 symbol and wait
for 4 seconds without touching any keys to confinm.
1 2 3 4 5

i o

S eco \

[

oo 3,

12 11 18 9 8 7

Adjustment key
Keylock symbol
Clock symbal

Alarm volume symbol {This may not exist on your
product.)

R N
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) Eco mode symbol

53 Flus key

7 Minus key

8 Time alice symbol

9 Alarm symbal

10 Endof Cosking Time symbol
11 Cooking Time symbal

12 Program key

If the initial time is not set, clock will run
starting from 12:00 and & symbel will be
displaved. The symbol will disappear once the
time iz set.

W Current time settings are canceled in cass of
power failure, | neads 1o be readjuster.

First cleaning of the appliance

W The surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.

@ not use aggressive detergants, cleaning
powdersicraams ar any sharp objects during
cleaning.

Do not use harsh abrasive cleanars or sharp
metal scrapers 1o clean the oven doar glass
since they can scratch the surfaca, which may
result in shattering of the glass

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a damp
cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and then

switch it off, Thus, any production residues or layers
will be burnt off and removed.

WARNING

NiHot surfaces cause burns!

Produst may be hot when it is in use, Never
touch the haot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes inta/from the hot
Ve,

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of the
oven,

2. Close the oven door,

3. Select Static position.



Select the highest oven power; See How fo
operate the electric aven, page 18,
Operate the aven for about 30 minutes.
Tum off your oven; See How fo aperate the
slectric oven, page 16

Grill oven

1.

2.
3.

Taks all baking frays and the wirg grill out of the
oven,

(lose the oven door.

Select the highest grill power; see How fo operale
the grifl, page 24,

Operate the grill about 30 minutes.

Tum off your grill; see How fo aperate the grifl,
page 24

BSmoke and srmell may emit for a couple of

dnormal. Ensura that the room is well vantilatad

hours during the initial eperaticn. This i2 guite

to remove the amoke and amell. Avoid directly
inhaling the smaoke and the smell that emita,
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[} How to operate the oven

General information on baking, roasting away that the space covered does not exceed
ar the size of the heater.
and grilling

o Slide the wire shelf or baking tray with grill into
: the desirad leval in the oven. If you are grilling on
¢ :Hot surfaces causs burns! the wirs shalf, slide the baking fray to the lower

*Product may be hot whan it is in usa, Never rack to collect fats. Add some water in the Tray
touch the hat burners, innar sactions of the for easy cleaning.

oven, heaters and etlc. Keep children away, 7\ Foods that are not suitable for grilling
f-\leys Iuse heat reglstaljt Dvep gloves when Y carry the risk of fire. Orly grill food
putting in or remaving dishes imto/from the hot 4 Y

which is suitable for intensive grilling

Select the correct rack position before fumning
the oven or grill on. Do not change the rack
position when the oven is hot,

Thermostat knob
Set the Function knob to the desired operating

Oven. heat.
A DANGER: Do not placa the food too far in the
\:Be careful whan opening tha oven door as hack of the grill. This is the hottest area
bsteam may escape. and fatty food may catch fire,
Exiting steam can scald your hands, face How to operate the electric oven
andfor eyes. Select temperature and operating mode
Tips for baking |y :
+  |se non-sticky coated appropriate wetal plates ; _ ey E’E = z
or aluminuim vessels or heat-resistant silicone D { §
moulds. R fri
Make best use of the space on the rack. 1 )
Flace the baking mould in the middle of the shelf.  * ,
1 Function knab
Z
1.

. mode.
Tips ﬁefot:;“onv; n door closed. 2. Set the Temperaturs knob to the desired
temperatura.

+  Treating whole chicken, turkey and large piece of
meat with dressings such as lermon juice and
hlack peppar before cooking will increase the
cooking performance.

+  Ittakes about 15 to 30 minutes longer to roast
meat with bones when corpared to roasting the

» Oven heats up to the adjustad temperature and
maintaing it. During heating, temperaturs lamp stays
on,

Switching off the electric oven

Tum the function knok and temperature knob to off

same size of meat without bonas, {upper) po::}i!ion. . .
o FEach centimeter of meat thickness requires Rack pasitions (For models with wire shelf)
approximately 4 to 5 minutes of cooking time. It is important to place the wirs shalf onto the sids rack

carrectly, Wire shelf must be inserted bebween the
side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear wall of
the oven. Slide your wirg shelf to the front saction of
the rack and settle it with the help of the door in order
to obtain a good grill performance.

{aries depending on the product model.)

+  Letmeat restin the oven for about 10 minutes
after the cooking fime is over. The juice is better
distributed all over the reast and doss not run out
when the meat is cut,

= Figh should be placed on the midels or lower
rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, thay quickly

et brown, have a nice crust and do not get dry. Flat

pieces, meat skewers and sausages are particularly
suited for grilling as are vegetahles with high water
content such as tomatoes and onions.

= Distribute the pisces to be grilled on the wirg
shelf or in the baking tray with wire shelf in such

18/EN
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Fan Heating

®

Operating modes

The order of operating modas shown here may be
different from the arrangement on your product.
Top and bottom heating

Top and bottom heating are in
operation. Food is heated
simultansously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds, Cook
with one tray only,

Bottom hegating

Only bottom heating is in operation. It
i suitable for pizza and for
subsequent browning of food from
the battom.

This function must be used for easy
steamn cleaning as well.

Fan supported bottom/top heating

Top heating, bottom heating plus fan
{in the rear wall) are in operation. Hot
airis evenly distributed throughout
the oven rapidly by means of the fan.
Cook with ona fray only,

Qperating with fan

2

The oven is not heated. Only the fan
{in the rear wall) is in oparation.
Suitable for thawing frozen granular
food slowly at room tempearaturs and
cooling down the cooked food.

Warm air heated by the rear heater is
avenly distributad throughout the
oven rapidly by means of the fan,

It is suitable for cooking your meals in
different rack levels and preheating is
not recuired in most cases. Suitabla
for cooking with multi frays.

This function must be used for sasy
steam cleaning as well.

"30" function

®|

Full grill
WA

Grill+Fan
had

R

Top heating, bottom heating and fan
assisted heating (in the rear wall} are
in operation. Food is cooked evenly
and quickly all around. Cook with one
tray only,

Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. Itis suitable for grilling
large amount of meat,

s Pyt hig or medium-sized
portions in correct rack position
under the grill heater for grilling.

+  Setthe temperature to
maximum lavel,

= Turn the food after half of the
grilling tirme.

Grilling effect is not as srong as in

Full Grill

«  Put small or medium-sized
portions in correct shelf position
under the grill heater for grilling.

s Set the desired temperaturg,

*  Tumn the food after half of the
grilling tirme.

Using the oven clock

1

23 4 5 B

I'N:I I_IL_JE ‘

OO s

¥ i ")E i P

IS

11 e 8 7

1 Adjustment key
2 Keylock aymbal
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3 Clock symbisl

4 Alarm volume symbol {This may not exist on your
product.)

b Eco made symbal

] Plus key

7 Minus key

8 Time slice symbal

9 Alarm symbol

10 End of Caoking Time symbol

11 Cocking Time symbol

12 Program key

N aximum time that can be set for end of
cooking is 5 hours B9 minuies.

Program will be cancelled in case of power
failure. You must reprogram the avan.

%E'%T!

hile making any setting, related symbela will
Ith on the display. You must wait for a short
ime for the settings to take effect.

cd

f no cooking setting is made, time of the day
cannot be set,

Rernaining time will be dizplayed if cooking
ime is set when the cocking starts.

Gooklng by setting the cooking time;

You can set the oven so that it will stop at the end of

the spacified time by setting the cooking time on the

timer.

1. Select the function for cooking.

2. Touch & until =34 svmbol appears on display for
cooking time.

3. Set the cooking time with & / © keys.

» » After the cooking time is set, = symbal and the

time slice will appear on display continuously.

4. Place the dish into the oven and set the
temperature with temperature knob. Cooking will
start,

» Cooking time starts to count down on display when

cooking starts and all parts of time slice symbol is lit,

The set cocking time is divided into 4 squal parts and

when the time of each parts ends, the symbol of that

parts turns off. So you can understand the ratio of
remaining cooking time to total cooking time easily.

Setting the the end of cooking time to a later

time;

After setting the cooking time on the timer, you can set

the end of cooking time to a later time.

1. Select the function for cooking.

2. Toueh © until - symbol appears on display for
cooking time.
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3. Set the cooking time with &/ O keys.

» » Once the Cooking Time is set, = symbol wil

appaar on display continuously,

4. Touch = uniil =1 symbol appears on display for
the end of cooking time.

5. Press & A2 keys to set the end of cooking time.

» After the cooking time is set, =l symbol plus =3

symbol and the tims slica will appear on display

continuously, Once the cooking starts, = symhel
disappears.

6. Place the dish into the oven and set the
tamperaturs with tampearaturs knoby, Cooking will
start,

» Qven timer calculates the startup time by

deducting the ceoking time from the end of

cooking time you have set. Selected operating mods
is activated when the startup time of cooking has
come and the oven is heated up to the set
temperature. [t maintaing this temperature until the
end of cooking time.

» Cooking timea starts to count down on digplay when

cooking starts and all parts of time slice symbol is it.

The sat cooking ime is divided into 4 squal parts and

when the time of each parts ends, the symbol of that

parts tums off. S0 you can understand the ratio of

remaining cooking time to total cooking time easily.
After the cooking process is complated, "End”
appears on the displayed and the timer givas an
audio wamning.

8. Audio waming sounds for 2 minutes. To stop the
audio warning, just press any key. Audio warning
will be silenced and current time will be displayed.

W you press any key at the end of the

udio warning, the oven will restart
d:perating, Tum the temperature knah and
function kneh to "0" {off) position 1o
switch off the aven in order 1o pravent re-
operation of the oven at the end of
VAN,

Activating the keylock

You can prevent digital timer from being intervened
with by activating the key lock function.

1. Touch &= until symbol appears on display.

» "QFF" will appear on the display.

2. Press @ to activate the key lock.

» Onee the key lock is activated, "0On" appears on the
display and the & symbaol remains lit.

MCivital imer keys are not functisnal whan the
ley lock is activated. Key lock will not be
dcancelled in case of power failure.




To deactivate the keylock

1. Touch &= until & symhol appears on display.

» "0n" will appear an the display.

2. Disable the key lock by pressing the © key.

» "OFF" will be displayed ence the keylock is
deactivated,

Setting the alarm clock

You can use the timer of the product for any waming
or reminder apart from the cooking program.

The alarm clock has na influence on the functions of
the oven. It is only used as a waming. For example,
this is useful when you want to turn food in the oven at
a cartain point of time. Timer will give an audio
warning at the end of the set time.

1. Touch 9 until £ symbol appears on display.

Maximum alarm time can be 23 hours
and 5% minutes,

2. St the alarm duration by using & /) keys.

W Function keys for alarm tons, time of day,
display brightness and temperatura kays
should be at 0 {0OFF) position.

» £ symbal will remain lit and the alarm time will

appear on the display once the alarm time is set.

3. Atthe end of the alanm time, fa} symbol starts
flashing and the audio warning is heard.

Turning off the alarm

1. Audio warning sounds for 2 minutas, To stop the
audio waming, just press any key.

» Audio waning will be silenced and current time will

be displayed.

Cancelling the alarm;

1. Touch & until & symhol appears on display in
order to cancel the alarm.

2. Press and hold =) key until "00:00" is displayed.

P e Qlarm time will be displayed. If the alarm time
_ l nd cocking time are set concurrantly, shortest]
ime will be displayed.

CGhanging the time of the day

To change the time of the day you have previously set;

1. Touch&= untl ® symbol appears on display.

2. Set the time of the day with @ 42 keys,

3. The time you have set will be activated in a short
time.

Economy mode

You can save snergy with economy mods while

cooking by setting cooking time in the oven.

This mode completes the cooking with the inner

temperature of the oven by switching off the heaters

heforg the and of cooking time,

Sefting the economy mode

1. Touchi= symbol until eco symbol appsars on
display.

» "QFF" will appear on the display.

2. Enable economy imode by touching ® key.

» Onee the economy mods is activated, "0n" appsars

on the display and the eco symbol remains lit.

Disabling economy mode

1. Touch&= symbol until eco symbol appears on
display.

» "On" will appear on the display.

2. Disable sconomy mode by touching = key.

» "Dff" will he displayed ance the eco mode is

teactivated.

Setting the screen brightness

(This feature is optional. It may not gxist on your

product.} o

1. Touch 8= until d-C1 or d-02 or d-03 appears on
display for display brighiness.

2. Sat the desired brightness with & 42 keys.

» The time you have set will be activated in a short

time.

Cooking times table

W 1he timings in this chart ars meant as a guide.
Tirmings may vary due to temperature of food,
hicknezs, type and your own preferance of
cooking.

Changing alarm tone

1. Toueh 8= until <14 symbol appears on display,

2. Adjust the desired alam tone with @ / © keys.

3. The tone you have set will be activated in a short
time.

» Selected alarm tone will appear as "h-01", "b-02"

or "b-03" on the display.

Baking and roasting
W15t rack of the oven is the botbom rack.
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Tips for baking cake

= [fthe cake is t00 dry, increase the tamperature
by 10°C and decrease the cooking time.

= [fthe cake is wat, use less liguid or lower the
temperature by 10°C.

s Ifthe cake is too dark on top, place it on a lovwer
rack, lower the temperature and increase the
cooking time.

= |f cooked wall on the inside but sticky on the
outside use less liguid, lower the temperature
and increase the cooking time.

Tips for baking pastry

= [fthe pastry is too dry, increase the temperature
by 10°C and decrease the cooking time.
Dampen the layers of dough with a sauce
composed of milk, oil, egg and yoghurt.

= [fthe pastry takes t00 long to bake, pay care that
the thickness of the pastry you have prapared
does not exceed the depth of the fray,

+ It the upper side of the pastry gets browned, but
the lower part is not cooked, make sure that the
amount of saucs you have used for the pasiry is
ot toe much at the bottom of the pastry. Try to
scatter the sauce equally between the dough
layers and on the top of pastry for an even
hrowining.

Vo Yook the pastry in accordance with the mods
_ l nd temperature given in the cooking table, 1
i he bottom part is still not browned enough,
place it on one lower rack naxt time.

_Grilling with electric grill

Tips for cooking vegetables

o |fthe vegatable dish runs out of juice and gets
foo dry, cook it in a pan with a lid instead of a
fray. Closed vassels will preserve the juice of the
dish.

+  |f avegetable dish does not get cooked, boil the
vagetables beforehand or prapare them like
canned food and putin the oven.

How to operate the grill
N WARNING

\::Cloze oven door during grilling.
*Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill

1. Turn the Function knob to the desired grill symbaol.

2. Then, select the desired grilling termperature.

3. Ifrequired, parform a preheating of about &
minutes.

» Temperature light turns on.

Switching off the grill

1. Turn the Function knoh to Off (top) position.
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
hack of the grill. This is the hottest area

&. Foods that are not suitabls for grilling
and fatty food may catch fire,

carry tha risk of fire. Only arill food
Cooking times table for grilling
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General information
Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decraase if the product is

WIf vour product is equipped with buttons/knohs
do nat remeve the control buttons/knabs to
flci=an the control panal,

Control panal may get damaged!

cleaned at regular intervals,

+:DANGER:

..Discennect the product from mains supply
*hafore starting maintenance and cleaning
works,

There is the rigk of electric shock!

:DANGER:

¢:Allow the product 1o cool down befare you
*clean it,

Hot surfaces may cause burns!

= Clean the product thoroughly after sach use. In
this way it will be possible o remove cooking
residues more easily, thus avoiding these from
buming the next time the appliance is used.

*  No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to claan
the product and wipe it with a dry cloth.

*  Always ensure any excess liguid is thoroughly
wipad off after dleaning and any spillage is
immediately wiped dry.

= [onot usa cleaning agents that contain acid or
chlaride to clean the stainless ar inox surfaces
and the handle. Use a soft cloth with a liquid
detergent (not abrasive) to wipe those parts clean,
paving attantion to sweep in ong direction,

MThe surface might get damaged by some
retergents or cleaning materials.

Do not use aggrassive detargents, cleaning

powders/creams or any sharp objacts during

cleaning.

Do not usge harsh abrasive cleaners ar sharp

metal acrapers to clzan the aven door glass

since they can scratch tha surface, which may

result in shattering of the glass.

Cleaning the oven

To clean the side wall {Varies depending on the

product model.)

(This feature is optional. It may not gxist on your

product.}

1. Removs the front section of the side rack by
pulling it in the opposite direction of the side wall,

2. Femove the side rack completely by pulling it
towards you.

Catalytic walls
(This feature is optional. It may not gxist on your
product.}
The inner side walls (A} and/or the rear wall {B) of your
product may be coated with catalytic enamel. Catalytic
walls have a light matte colour and a porous surfaca,
Catalytic walls of the oven should not be cleaned,
Porous surfaces of the catalytic walls are automatically
cleaned by absorbing and converting the spilled oil

1 o carbon dioxide)

P » QL0 notuse steam cleaners to clean the
_ l ppliance as this may cause an elactric shack,

Cleaning the control panel
Clean the contrel panel and knobs with a damp cloth
and wipe them dry.

Easy Steam Cleaning
It ensures easy cleaning because the dirt {having
waited not for too long} is softened with the steam that
forms inside the oven and the water drops condensing
on the inner surfaces of the oven.

1. Remove all accessories inside the oven,
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2. Pour 500 ml of water into the oven ray and place
the tray at the 2nd rack of the oven.

3. Set the oven to easy steam cleaning made and
run at 100°C for 25 minutes.

4, Open the door and wipe the inner surfaces of the
oven with a damp sponga or cloth,

5. Use warm water with washing liquid, a soft cloth
or sponge o clean the persistent dirt and wipe it
with a dry cloth.

luring the easy steam cleaning mode,
Jweater that is placed in the tray 1o soften
lightly formed residues/dirt within the
oven cavity will evaporate and condense
in the aven cavity and inner glass of the
oven door, therefore water may drip when
the aven door is opened. Wipe away the
condensation as soon as the oven door is
opened.

Clean aven door

To clean the oven door, use warm water with washing
liquid, a soft cloth or sponge to clean the product and
wips it with & dry cloth,

Ve Qron'tuse any harsh abrasive clzaners or sharp

_ l metal scrapers for cleaning the oven daor,

i hey could scratch the surface and destroy the
glass,

Removing the oven door

1. Open the front door (1)

2. Open the ¢lips at the hings housing {2} on the
right and left hand sides of the front door by
prassing them down as illustrated in the figure,
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Doar
Hinge lockiclosed position}
Cwen

Hinue lockiopen position)

o 5 R

3 ' Move th'é' .f\r\dnt door to half-way.

4, Remove the front door by pulling it upwards to
release it from the right and left hinges.

Wsteps carriad aut during removing procass
=hould be performed in reversa ordar to install
fithe door. Do not forget io closa tha clips ai the
hinge hausing when reinstalling the daor.

Removing the door inner glass

{This feature is opticnal. It may not exist on your
product.}

The inner glass panel of the oven door can be
remaved for cleaning.

Open the oven door,




1 Frame
2 Plastic part

Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front doar,

The first step to regroup the door is reinstalling inner
lass panal (2},

As illustrated in fiqure, place the chamfered corner of
the glass panel s0 that it will rest in the chamferad
comer of the plastic slot,
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Inner glass panal (2) must he installed into the plastic
slot close the innermaost glass panel (1),

When installing the innermast glass panel (1), make
sure that the printad side of the panel faces towards
the inner glass pansl,

It is important to seat lower comer of inner glass pansl
into the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you hear
a "click".

Replacing the oven lamp

Fiis _°§ DANGER:
3 !\ Before replacing the ovan lamp, make sure

1 Innermaat glass panel

2 Inner glazs panal

3 Outer glass panel

4 Plastic ulass panel slot-Lower

As illustrated in figure, raiss the innenmest glass panel
(11 slightly in direction A and pull it out in direction B,
Repeat the same procedure to remove the inner glass
panel (2],

that the product is dissonnected from mains
and cocled down in ordar to avoid tha risk of
an electrical shock.,

Hot surfaces may cause burna!

The oven lamp is a special eleciric light bulb
that can resist up to 30C “C. Sea Tectmical
specifications, page 171 for details. Oven lamps
can be chtained from Authorized Sarvice
Angents or technician with licence.

o Position of lamp might vary from the figurs,

e lamp used in this appliance is not suitable
for household room illumination. The intended
Mourpose of this lamp is 1o assist the user
see foodstuffs,

e N 7he lamps used in this appliance have to
withatand extremea physical conditions such as
temperatures above 50 °C.

If your oven is equipped with a round lamp:
1. Disconnact the product from mains.
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2. Tum the glass cover counter clockwise to remove
it.

3. W your oven lamp is of typs (8 shown in the figure
helow, remove it by rotating as showvn and replace
it. If it is of type {B), pull and remove it as shawn
in the figure and replace it.

28/EN
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[ Troubleshooting

Bven emits steam when itis inuse.

+ Itis normal that steam escapes dunng operatlon s TJ’HS is 1ot a fauif.

*  The mains fuse is defectwe or has tripped. =>> Check fuses in the fuse box. If nacessary, replace or
reset them.

»  Product is not plugged into the {grounded) socket, === Check e plug connaction.

e G 06 GE Wik,

= (ven lamp is defective. =>> Aeplace over lamp.

= Poweris cut. === Check if there is power. Check the fises in the fuse box. if necessary, repface
or reser the fuses

. Mlght not be set to a certain cooking function andfor temperature. === Sef the oven ip a certain
cooking function and/or temperature.

= Inmodsls squippad with a timer, the timer is not adjusted. > Adftist the time.
{In products with microwave oven, timer controls only microwsave oven.

= Poweris cut. === Check if there is power. Check the fises in the fuse box. if necessary, repface

or reser me fisses.

DFEUIOUS DOWE!I’ au age 25 OCCUTed. === A
again.

V' o YConsult the Authorised Service Agent ar
| 1 ftechnician with licence or the dealer whare you
b fllhave purchasad the product if you can not

rermedy the trouble although you have
implemnented the instructions in this section.
Mever attampt to rapair a defactive product
yoursalf,

ﬁ?e product and switch it on
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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank flr den Kauf eines Beko-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit hochwertiger und
hochmodemer Technologis hergastallt wurde, basts Ergsbnisss erzislt, Daher bitts die gesamte Bedienungsanisitung
und alle bailiegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum zuklnftigen Nachschlagen aufbewahren, Bei
Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung mit aushandigen. Alle Wamungen und Informationen in der
Bedienungsanleitung einhalten.

Bitts beachtan, dass disse Bedienungsanleitung fir unterschisdliche Modelle geschrigben wurde, Unterschisda
zwischen den verschisdenen Modellen wearden natdirlich in dar Anlgitung srwahnt.

Die Symbole
In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symhole:

Wichtige Informationan oder nitzliche
Tipps zum Gebrauch.

Warnung vor gefihrlichen Situationen,
in denen es zu Merletzungen oder
Suaed  Sachschiden kommen kann.

>

Warnung vor Stromschlagen.

Warnung vor Brandgefahr,

Warnung vor heifen Flachen,

B B B

Arcelik A.S.
Karaogas caddesi No:2-6
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Nichtige Sicherheits- ung

L,
—

fur die Sicherheit des Benutzers und

anderer Personen unerlasslich sind.

Diese Hinweise missen beachtet

werden, damit es nicht zu

Verletzungen oder Sachschaden

kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser

Anweisungen erldschen samtliche

Garantieanspruche.

Allgemeine Sicherheit

o Dieses Gerat darf von Kindern {ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
kdrperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der nétigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Gerdten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grindlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerdt
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten dirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgeflhrt
werden.

e Das Gerat darf nicht von
Personen genutzt werden, die
unter korperlichen oder geistigen
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Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die

Einschrankungen leiden oder
denen es an der nétigen
Erfahrung im Umgang mit solchen
Geraten mangelt. Ausnahmen
sind nur dann mdglich, wenn
solche Personen beaufsichtigt
werden oder grindlich (iber den
richtigen Umgang mit dem Gerat
aufgeklart wurden. Dies gilt
natlirlich auch flir Kinder.

Kinder missen stets beaufsichtigt
werden, damit sie nicht mit dem
Geréat spielen.

Falls das Produkt an jemand
anderen zur persbnlichen oder
Secondhand-Benutzung
Ubergeben wird, sollten
Bedienungsanleitung,
Produktetiketten und andere
relevante Dokumente und Teile
ebenfalls Ubergeben werden.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgeflhrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erléschen. Yor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerat nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgemal3 funktioniert oder



sichtbare Beschadigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung prifen, ob
die Funktionsknipfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollte es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
gine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten® entsprechen. Lassen Sie
durch einen gualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.,

Unser Unternehmen haftet nicht
fir Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen,

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schiitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!
Berlihren Sie den Stecker niemals
mit feuchten oder gar nassen
Handen! Trennen Sie das Kabel
niemals durch Ziehen am Kabel;
greifen und ziehen Sie immer am
Stecker.

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar gualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
erméglicht werden.,

Die Rickseite des Ofens wird im
Betrieb heil. Achten Sie darauf,
dass der Elektroanschluss die
Ruckseite nicht bertihrt;
andernfalls kann der Anschluss
beschadigt werden.

Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofentir und
Rahmen ein; flihren Sie es nicht
(ber heilBe Cherflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elekirischen
Geraten und Systemen sollten von
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autorisierten und gualifizierten
Personen ausgefuhrt werden.
Schalten Sie das Gerat bel
Schaden aus, unterbrechen Sie
die entsprechende
Stromversorgung. Schalten Sie

dazu die Sicherungen im Haus ab.

Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kempatibel sind.

Produktsicherheit
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WARNUNG: Das Gerét und seine
zuganglichen Teile werden
wahrend des Betriebs heiB. Keine
Heizelemente beriihren. Kinder
unter 8 Jahren fernhalten, sofern
nicht kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkchol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heil werden
kdnnen.

YWahrend des Gebrauchs wird das
Geréat heiB. Keine Heizelemente

im Inneren des Backofens
berlihren.,

Darauf achten, dass keine
Bellftungsschlitze blockiert
werden.

Keine geschlossenen Dosen und
Glasgefale im Ofen erhitzen. Der
in der Dose/im Glasgefan
entstehende Druck kdnnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.
Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Beden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschadigen.

Zur Reinigung der Backofen-
Glastlr keing aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen kénnen.
Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

{Variiert je nach Produktmodell.}
Rost und Backblech richtig
einsetzen

Es ist wichtig, dass Rost und/oder
Blech richtig in den Einschiben
sitzen. Schieben Sie Rost oder
Blech zwischen zwel Schienen ein,
vergewissern Sie sich, dass
insbesondere der Rost gerade
sitzt, bevor Sie Lebensmittel



darauf legen; bitte schauen Sie
sich die folgende Abbildung an.

¢ Produkt nicht verwenden, falls
das Glas der Fronttir entfernt
oder gesprungen ist.

o (Griff der Ofentiire nicht zum
Trocknen von Geschirrtlchern

verwenden. Keine Geschirrtiicher,

Handschuhe oder vergleichbare

Textilprodukie aufhangen, wenn
die Grillfunktion bei gedtfneter Tur

arbeitet,
e Beim Hingingeben oder

Herausnehmen von Gerichten in
denfaus dem heiBen Ofen immer

hitzebestandige Handschuhe
verwenden,

Legen Sie das Backpapier mit den
Lebensmitteln in einem Kochtopf
oder auf einem Ofenzubehdr
{Backblech, Rost etc.) aus und
geben Sie alles zusammen in den
vorgeheizten Ofen. Entfernen Sie
Uberschiissige Bereiche des
Backpapiers, die Uber das
Zubehtr oder den Topf
hinausragen, damit es keine
Heizelemente des Ofens berlhrt.
Verwenden Sie Backpapier
niemals bei einer
Betriehstemperatur, welche die
flr das Backpapier angegebenen
Werte Ubersteigen. Legen Sie
Backpapier nicht direkt auf dem
Boden des Ofens aus.
WARNUNG: Stellen Sie vor dem
Lampenwechsel sicher, dass das
Netzkabel des Gerates getrennt
oder die Sicherung deaktiviert ist,
damit kein Stromschlag méglich
Ist.

Damit es nicht zu Uberhitzung
kommit, darf das Gerat nicht
hinter Zierklappen/Zierturen
aufgestellt werden

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass die elektrische
Verbindung richtig in die
Steckdose eingesteckt ist und
keine Funken erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
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Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.

¢ Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Fllissigkeit oder Feuchtigkeit an
der elektrischen Verbindung
befindet.

BestimmungsgeméBe Verwendung

e Dieses Gerat wurde flr den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zuldssig.

o VORSICHT; Dieses Gerat dient
ausschlieBlich der Zubereitung
von Speisen. Es darf nicht zu
anderen Zwecken eingesetzt
werden.

e Benuizen Sie das Gerat nicht zum
Yorwarmen von Tellern, hangen
Sie keine Klchentiicher,
Handtiicher und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an die
Griffe.

o Der Hersteller haftet nicht fir
Schaden, die durch
unsachgemafen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

e Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

e WARNUNG: Verschiedene Teile
des Gerates werden wahrend des

8/t

Gebrauchs hei3. Daher kleine
Kinder vom Gerat fernhalten.

e Verpackungsmaterialien kénnen
eine Gefahr flr Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

¢ Elektrische Produkte kénnen eine
Gefahr fir Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerdt fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerét
spielen lassen.

e Keine Gegenstande auf das Gerét
stellen, die Kinder erreichen
kbnnen.

e Wenn die Ofentlr gedffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Gerat
kann kippen oder die Ofentir
oder die Turscharniere konnen
beschadigt werden.

Altgerite entsorgen
Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur Entsorgung
von Altgeréten:

Dieses Produkt erfilllt die Yorgahen der EU-WEEE-
Direktive 201219/, Das Produkt wurds mit sinem
Klassifizisrungssymboel filr elekirischa und
elektronische Altgerate (WEEE) gekeninzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen Materialien
hergestellt, die wiederverwendet und recycelt werden
kéinnen. Ertsorgen Sig das Gerdt am Ende seinsr
Einsatzzait nicht mit dem reqularen Hausmiill; gaben
Sie es stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elekirischen und elekironischen



Aligerdten ab. hre Stadiverwaltung informiert Sie
gerna dber gesignate Sammelstallen in lhrer Nihs,
Einhaltung von RoHS-Vorgaben:

Das von lhnen erworbeng Produkt erfillt die Vorgaben
der EU-RoHS Direktive (2011/65/EU). Es enthalt keine
in der Direktive angegebenen gefdhrlichen und
unzulé@ssigen Materialien,

Verpackungsmaterialien entsorgen

= [ig Verpackung des Gerates bestsht aus
wiederverwertbaren Materialien. Entsorgen Sie
diese vorschriftsgemaB und entsprechend
sortiert, Entsorgen Sie solche Materialien nicht
mit dem normalen Hausmaill,

Transport

+  Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls Sie
das Gerat kiinftig transportieren miissen. Halten
Sig sich an die Hinwsise auf dem Karton. Falls
Sie den Originalkarton nicht mehr besitzen
s0llten, verpacken Sie das Gerét in
Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschliefend gut mit Klebeband sichern.

Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Baschadigungean der Ofentdr flibren, schitzen
Sie die Ofentdr von innen mit sinem passendan
Stick Karton. Fixieren Sie die Ofentir mit
Klebeband.

Verwenden Sie die Tiir/den Tdrgriff nicht zum
Anhehen oder Bewsgen des Gerétes,

egen Sie keine Gegenstinde auf dem Gerdt
b, bewegen Sie das Gerdt grundsatzlich in
aufrechter Position,

WUberpriifen Sie das Gerst nach dem Transpart
genau, lberzeugen Sie sich davon, dass as
fllnicht zu Beachadigungen gekoermmen ist.
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7 Aligemeine Informatione

Berlienfeld
Gitterrast
Backblech
Griff

Tiir

Liftermator thinter der Meatallplatte)
Beleuchtung

Cheres Heizelement
Einschubpeaitionen

N = La o —L
o ca — O

FEFFEEEE

Funkticnaknopf
Digitaltimer
Temperaturknapt
Temperaturleuchie

N R N
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Lieferumfang

e nach Modell wird eventuel
_ l unterschigdliches Zubehdr mitgeliefert, Daher
j kann es vorkammen, dass nicht sémtliches in
ter Anleituny erwdhmtes Zubehdr mit lhrem
Gerdt geliefert wird.
1. Bedienungsanleitung
2. Backblech
Fiir Backwaren, Tiefkiihlgerichte und groBe
Braten.

3. Geb#ckblech
Fir Gebéck wis Kekse, Biskuits und Kuchan,

4. Rost
Zum Risten und Grillen und als Unterlage fiir
Eehdlter, in denen unterschiedlichste
Lehensmittel gegart werden kinnen.

Gitterrost und Backblech richtig in dig
Teleskopeinschiibe ginschieben

{Dieses Merkmal ist opticnal. Es ist bei lhrem
Modell méglicherweise nicht vorhanden.}
Durch die Teleskopeinschiibe lassen sich Bleche
und Rost hesonders leicht einlegen und
gntfarnan,

Achten Sie beim Einsatz von Backblach und
Gitterrost mit den Teleskopeinschiiben darauf,
dass die Stifte am riickwartigen Teil des
Teleskopeinschubs die Kanten von Backblech
und Gitterrost berdihren,
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Technische Daten

#

Allgememe H|nwelse Energieangaben von Elekiradfen werclen gemabB des Standards EN 60350-1 / IEC
60350-1 ermittalt. Die entsprachenden Werte wearden unter dblichen Einsatzbadingungen bei Obar-
JUnterhitze oder im Umluftstrieh {sofem vorhanden) ermittalt,

Die Energieeffizienzklasse wird gemaB Funktion ermittelt: je nachdem, ob das Ger&t mit den
entsprechenden Funktionen ausgestattet ist. 1. Garen mit Eco-Umluft, 2. Turbo-Niedertemperaturgaren, 3.
Turbogaren, 4. Ober-/Unterhitze mit Umlutt, 5. Ober-/Unterhitze

Zuge der Cualititeverhesserung kinnen

MAngaben am Produkt cder in der begleitenden
Dakurmeantation wurdan unter
Laborbadingungen unter Barlicksichiigung dar
zutreffenden Richtlinien ermittelt, Solche Wene
kinnen je nach Einsatzumgebung und
Mutzungsweisa des Gerdtes abweichan,

Xich technische Daten ohna Yorankiindigung
andern.

P » QCic Abbildungen in dieser Anleitung dignen
_ lediglich der Veranschaulichung und kénnen

Etwas vomn tatsdchlichen Aussehen des
Gerdtes abveichen,
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Binstaiiatior

Gerdt vom nachstgelegenen autorisierten
Kundendienst geméB giltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die Garantia.
Der Herstaller haftet nicht fir Schaden, die durch
Altivititen nicht autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie erléschen.

Die Vorbersitung des Aufstellungsartes und
der elektrischen Anschliisse sind Sacha des

Kunden.

i:Die Installation des Gerdtes muss in
Uberginstimmung mit sdmtlichen zutreffenden
Yorschriften zur Elekiroinstallation arfolgen.

GEFAHR:

¢: Gerat vor der Installation auf evantuelle,
aichthare Defekta untersuchan. Falls Dafaktz
vorliegen, darf das Gardt nicht installiert
werden.

Beschadigte Gerdta milssen grundsatzlich als
Sicherheitsrisiko betrachtet werden,

Vor der Installation

Das Gerdt ist fiir den Einbau in handelsibliche
Kiichenmdbel vorgesehen. Zwischen Gerat und
angrenzenden Klichenwanden und -mobeln muss ein
Sicherheitsabstand verbleiben. Siehe Abbildung auf
der néchstan Seits (Angaben in mm).

Oberflachen, Kunststoffbeldge und verwendete
Kleber miissen hitzebastandig sain (bis
mindestens 100 “Ch.,

Kichenmibel missen waageracht ausgerichtat
und fixiert sein.

Befindet sich unter dem Backofen eine
Schublade, muss zwischen Backofen und
Schublade sin Trannbodsn aingasstzt werdan,
Tragen Sie das Gerat grundsatzlich mit
mindestens zwei Personen.

Halten Sie den Ofen zum Transportieren an den
Schlitzen an beidan Seiten,

Entfernan Sig vor Installation das Produktss alle
darin befindlichen Materialien und Dokumente.
Das Kiichenmdbel muss mit den in der
nachstehenden Abbildung angegebenen
Abmessungan Ubereinstimmen. Im hintaren
Bergich des Klchenmhels muss zur
Gewahrleistung einer ausreichenden Beliiftung
eine Offnung mit den in der nachstehenden
Abbildung angegebenen Abmessungen
ausgaschnitten wearden,

Stellen Sie das Gerdt nicht neben Kihl- oder
Gefriergerdten aut. Die Wirmeahgabe des
Gerdtes filhrt zu steigendem Energieverbrauch
der Kihlgeréte.

"l izshrauchen Sia dia Tiir/den Tiirgriff nicht
Jeum Anheben oder Bawegan des Gerétes.
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4

Minimum oder ohne Transformator venwenden. Der Hersteller

. . haftet nicht bei Schiden, die durch den Einsatz des
Elnba_uen unq Anschlleﬁen ) Gerdtes ohng verschriftsmiBige Erdung entstehen.
= Dig Installation des Gerates muss in -

Ubereinstimmung mit samtlichen zutreffenden  ::GEFAHR:

Yorschriften zur Gas- und Elektrainstallation c:0as Gerdt darf nur von einer autorisierten
erfolgen. Fachkraft an das Stramnetz angeschlossen

. werten,
Elektrischer Anschluss Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die
schlieen Sie das Gerat an eine geerdete turch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
Schutzkontakisteckdose/Leitung an, die mit einem entatehen,
Miniatur-Leistungstrennschalter passender Kapazitit
qemél der Technische Daten®-Tabelle abgesichert
wird, Lassen Sig durch ainen qualifizisrten Elekdriker

eine Erdung vornehmen, egal ob Sie das Produkt mit
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(GEFAHR:

:Das Matzkabel darf nicht aingeklemmt,
geknickt oder gequetscht werdan und darf
nicht mit heilen Gerdteteilan in Beriihrung
kammen.

Beschadigte Netzkabal milssen durch ainen
zugelassenan Elekiriker ausgatauscht werdan.
Andernfallz kann eg zu Stromachldgan,
Kurzschliissan und Brindan komman!

*  Der Anschluss muss gemaB nationalen
Richtlinien erfolgen.

= Dig Netzanschlussdaten missen mit den Daten
auf dem Typenschild des Gerdtes
Ubereinstimmen. Das Typenschild finden Sie
nach Offnen der Ofentiir an der Unterseite des
Gerétes.

= Veprwenden Sie nur Natzkabsl, die den Angaben
im Abschiitt , Technische Daten” entsprechen.

\ GEFAHR:
)f Trennen Sie das Gerét vollstindig von der
L—’-—btromversorgung bavar Sia mit dar

Elektrainstallation beginnen.
Ez besteht Stramschlaggefahr!

Cer Metzsteckar muss nach der Installation frai
zugénulizh bleiben, das Netzkabel darf jedoch
nicht Gher das Gerdt hinweg verlagt werdan,

Belm Ausfiihren der Elektroinstallation miissen
d|e naticnalen/lokalen
Elektrainstallationaregaln eingehalien und
muss eing korrakta Steckdosa und ein
passander Steckar fir dan Ofen vangwandst
werden, Fallz die Anachlusswarte das Garits
zu hoch fiir den Steckeranschluss sind, muss
es ohna Steckvarhindung mit diraktam
Kabelanschluss fest installiart werdan.

Stecken Sie den Metzstecker in die Steckdose.

Geréat installieren

Schishen Sig den Backofen in dis vorgasehens
Nische/Kiichenschrank, richten Sie ihn richtig aus
und fixieren Sie ihn — achten Sie dabei unhedingt
darauf, dass das Netzkabel nicht beschadigt oder
gingeklemmt wird.

16/DE

Fixieren Sie den Backofen wie in der Abbildung gezeigt
mit zvesi Schrauben.

Stallen Sie nach der Installation sicher, dass die
Schrauben ausraichend angszogen sind und der Ofen
nicht bewegt werden kann. Der Ofen konnte wéhrend
der Benutzung umkippen, falls er nicht entsprechend
den Anwsisungen installisrt wurde baw, dig Schrauben
nicht ausrsichand festyezogen wurdan,

Bei Gerdten mit Liifter (Es ist bei lhrem Modell
miglicherweise nicht vorhanden.)

1 Lifter
2 Bedienfeld
3 Tiir

Der integrierte Liifter kihlt den Einbauschrank und die
Vorderseits des Gerdtes.

Cer Kihlungslifter luft auch nach dem
bschalten des Backotens noch atwa 20 bis

30 Minuten lang nach.

Wenn Sie Lebenarnittel Timer-pragrammiert

zubereiten, achaliet sich gameinsam mit dan

restlichen Funktionen auch der Liiftar zum

Ende der Garzeit ab.

Endkontrolle
1. Betrieb des Geréts.
2. Prifen Sig die Funktion,



B Vorbereitung

Tipps zum Energiesparen

it den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerat

umweltbewusst und energiesparand:

= Yerwenden Sig am besten dunkles oder
emaillisrtes Kochgasahirr — dies leitet die Wannes
hesser.

+  |assen Sie den Backoten vorheizen, wenn dies
durch Badisnungs- oder Zubersitungsanleitung
empfohlan wird.

= Verzichten Sie bei der Zubsraitung auf haufiges
Otfnen der Backofentdr.

*  Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig zu,
sofern diss méglich ist, Dazu stellen Sig einfach
mehrere Behéltar auf den Gitterrost,

s GriPere Gerichte und solche, deren Geschmack
sich nicht gegenseitig beeinflussen soll, bereiten
Sie nacheinander zu. Der Backofen ist dann
hersits vorgeheizt,

= Sig kinnen zusétzliche Energie sparen, indem
Sie den Backofen ein paar Minuten vor Ende der
Garzeit bereits abschalten. Verzichten Sie
wahrend der Zubereitung moglichst auf ein
Offnen der Backofentir,

= Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

Erste Inbetriebnahme
Zeiteinstellung

V/enn Sie Einstellungen dndern, blinken die
entsprechenden Symbale in der Anzeige.

Driicken Sia nach dem ersten Einschalten des Ofens
zum Einstellen der Unrzeit B4,

Beriihren Sie bm}@ruhrungsgesteuerten
Wiedallen zuerst 8= und verwendan Sia dann
ur Einstellung der Tageszeit B/,

2 Tastensparre-Symbal

3 Uhrsymbol

4 Alarmlautstarkesymbol (Es ist bei lhrem Modell
méglicherweise nicht vorhanden.)

) Energiesparmodussymboal

g Plus-Taste

7 Winus-Taste

8 Zeit-Kuchendiagrarmm

9 Alarmsymbal

10 Garzeitendesymbol

11 Garzeitsymbol

12 Programmiaste

(Wurde die Zeit noch nicht einuestellt, startat
die Lhr bei 12:00 und daz ©- Symbel wird
angezeigt. Das Symbol verschwindet nach dar
Zeiteinstellung.

WCei einem Stromausfall werden die aktuzllen
Zeiteinstellunuen abgebrozhen, Eine
' eueinstellung ist erfarderlich,

Erstreinigung des Geréites

WO urch bestimmte Reinigungsmittel kinnen die
Oberflachen des Gerdtes baschidigt wearden.
flVerwenden Sie keine aggrassivan
Reinigunpsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gagenstande bai
der Reinigung.

1. Entfernen Sie sAmtliches Verpackungsmaterial.

2. Gerteoberfidchen mit einem feuchten Tuch oder
Schwamm abwischen und mit einem Tuch
frocknen.

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerdt etwa 30 Minuten lang aufheizen,

schalten Sie es anschlieBend ab. Auf diese Weise

werden sémtliche Riickstinde und Beschichtungsn

Bastétigen Sie die Einstellung, indem Sie das Symbol
3 beriihren oder 4 Sekunden warten, chne eine
Taste zu beriihren.

durch Abbrennen entfermt.

WARNUNG

N:Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!
Das Gerat kann sich im Betrieb stark
autheizen. Berihren Sie niemals heife
Brenner, das Inners des Backotens,
Heizelemente und so weiter, Halten Sie Kindar
fern.

Tragen Sie grundsdtzlich hitzebestdndige
Schutzhandschuhe, wann Sia etwas in dan
Backofen stellan odar herausnghman.

1 &
|
12 11 10 ¢ 8 7
1 Einatelltaste

Elektroofen
1. Nehmen Sie samtliches Zubehér (z. B. Backhleche
und Gitterrost} aus dem Backofen heraus.
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SchlieBen Sie die Backofentir,

Wahlen Sie die Einstellung , Ober- und Unterhitze®,
Wahlen Sig dis hichsts Ofantemperatur; Sishe
"So bediensn Sie den Backofen, Sefte 19",
Lassen Sie den Backofen etwa 30 Minuten lang
artwaitan,

Schalten Sie den Backofen ab; Siehe "So
bedienan Sie den Backofen, Seite 14

Grill

1.

2.
3.

Nehmen Sie sAmtliches Zubehdr {z. B. Backbleche
und Gitterrost) aus dem Backafen heraus.
SchlieBen Sie die Backofentiir,

Wahlen Sig die hichste Temperaturginstallung;
Siehe "So bedienen Sie den Grill, Seife 26",
Lassen Sie den Grill ebwa 30 Minuten lang
arbsiten.

Sehalten Sie den Grill ab; Sishe" So bedienen Sie
den Grifl, Sgite 26"
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BEei der ersten Inbatrisbnahma kann 2s dber

mahrere Stunden zu Rauch- und

M Gerucheentwicklung komman, Dies ist villig

normal. Liiften Sie den Raum gut durch, damit
Rauch und Gerlicha schnell abzishan kinnen.
Atrmen Sie die Dampfe maglichst nicht ein.




& Bedienung ickofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

. Verbrennungsgefahr durch heife Fldchan!
#Daz Gardt kann sich im Batriah stark
aufheizen. Berlihran Sia niamals heiba
Branner, das Innare das Backofans,
Heizelernente und so weiter, Halten Sia Kinder
fern,

Tragen Sie grundsdtzlich hitzebestindige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backafen stellen oder harausnehmen,

{GEFAHR:

:0ffnen Sie die Backofentiir vorsichtig: Heifer
Dampf kann austraten.

Der austretends Dampf kann zu Verbrihungan
von Handen, Gesicht und Augen flibren.

Tipps zum Backen

*  Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihattbeschichtung oder hitzebestandige
Silikenformen.

Mutzen Sie den Platz auf dem Gitterrest gut aus.
Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

+  Wihlen Sie die richtige Einschubposition, bevor
Sig Backoten oder Grill sinschalten. Wechsaln
Sie dis Einschubposition nicht, solangs der
Backofen heif} ist,

+  Halten Sie die Backofentir geschlossen.

Tipps zum Rosten

= FEing Wirzmischung aus Zirronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fiir gine basonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen Hihnern,
Puten und gréBeren Fleischportionen.

= Hegisch mit Knochen braucht etwa 15— 30
Minuten 1&ngar zum Garen als disselbe Mange
Flaisch chne Knochen,

*  Jleder Zentimeter an Heischdicke braucht etwa 4
— 5 Minuten mehr an Garzeit,

= Lassen Sie Feisch nach Ablauf der Garzeit noch
ebwa 10 Minuten im Backefen ruhen. Der
Fleischsaft verteilt sich so gleichmaBiger im
Braten und lauft beim Anschineiden nicht aus.

+  Fisch stellen Sie auf einem hitzebestandigem
Taller méglichst in dar mittleren oder unteran
Einschubpasition in den Backofen,

Tipps zum Grillen

Fleisch, Geflligel und Fisch werden durch das Grillen

schinell braun, bekomimen eine schne Kruste und

trocknen dabei nicht aus. Inshesondere flache Sticke,

FleischspieBe und Wiirstchen sowie Gemilse mit

hohem Wasseranteil {wie Tomaten oder Zwisheln) sind

zum Grillen gut gesignet.

s Vertsilen Sie das Grillgut o auf dem Gitterrost,
dass es nicht (iber die Kanten des Gitterrostes
hinausragt.

s Schishen Sie den Gitterrost (mit darunter
gingaschobensr Troptschalg) in dig richtige
Einschubpasition. Vergessen Sie nicht, die
Tropfechale beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Geben Sie etwas Wasser in
die Tropfschale — so wird dis Reinigung
eintacher.

AN Lehensmittel, dis nicht zum Grillen
& geeignet sind, kbnnen sich im
; schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie

nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitzs baim Grillen keinen Schaden
nshmean,

Flatzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenriickwand. Dort wird es
hesonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten,

So bedienen Sie den Backofen
Temperatur und Betriebsart einstellen

i

A8

1 Funidionsknopf

2 Temperaturknopf

1. Stellen Sie den Funktionswihler auf die
gewinschis Betrigbsart gin.

2. Stellen Sie dan Temperaturwéhler auf die
gewlnschte Temperatur ein.

» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte Temperatur

auf und halt disse aufrecht. Wahrend des Autheizens

hleibt die Temperaturleuchte eingeschaltet.

Backofen ausschalten

Bringen Sie Funkfions- und

Temperaturainstellungsknopf in dis obers Position

{Aus),

Einschubpositionen (bei Modellen mit Grillrost)

Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in die

Einschiibe eingesetzt wird. Setzen Sie den Grillrost wie

in der Abbildung gezeiatin den Einschub &in,
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Achten Sie darauf, dass der Grillrost nicht die
Riickwand des Ofens beriibrt, Schisben Sie den Rost
daher nur so weit &in, bis sich die Backofentir
problemlos schlieBen Iasst — so funktionisrt der Grill
am besten.

(Wariiert je nach Produktrmodell.)

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten kann je

nach Gerdtemadell etwas abweichen.

QOber- und Unterhitze

sansncane Ober- und Untarhitze vearden

eingesetzt. Das Gargut wird

_— gleichzeitig von oben und unten
erhitzt. Diese Betriehsart eignet sich
beispisksweise fr Kuchen, Geback
und Auflaufe, Nur ein Blach
verwenden,

Unterhitze

Bai disser Betrighsart wird ladiglich

das untere Heizelsment singesetzt.

—_— Geeignet z. B. fiir Pizza und zum
...... Machbraunen von unten.

0O Diase Funktion muss auch zur

ginfachen Dampfrainigung vervwandat
——— | wardan.

—_— Bai disser Betriebsart werden
% Oberhitze, Unterhitze und der Lofter
—_— {in der Rickwand} eingasetzt, Durch
den Liitter wird heiBe Luft schnell
gleichm&Big im Backofen verteilt. Nur
gin Blech verwendean.
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Auftauen

%

HeiBluft

Grill, groB

hadad

Der Backofen wird nicht behaizt, Nur
der Lifter {in der Rickwand) arbeitat,
Gefrorens Lebensmittel werdan
langsam bei Zimmertemperatur
aufgetaut, heibe Lebensmittel

abgekihlt,

Der Ringheizkorper {in der Rilckwand}
arbeitet.

Durch den Liifter wird heife Luft
schnall gleichméagig im Backofen
wertailt, Ein Vorhaizan ist maistans
nicht erforderlich. Eignet sich zum
Garen auf unterschiedlichen
Einschubsbenen. Mehrare Blache
kénnen venwvendet warden.

Diese Funktion muss auch zur
einfachen Dampfreinigung venwendet
werden.

30"-Funkticn

Eei dieser Befriebsart werden
{Oberhitze, Unterhitze und HeiBluft
{hinteres Heizelernent} eingesetzt.
Das Gargut wird gleichmaBig und
schnall von allen Saiten gegart, Nur
ein Blech verwenden.

Der groBe Grill an der Obersaite des

Backotens ist in Befrich, Diese

Betriebsart eignet sich insbesondere

zum Grillen griBerer Fleischimengen.

s Stellen Sie mittelgroBs bis grofe
Portionen auf dem richtigen
Einschuty dirgkt unter das
Grillelement,

+  Stellen Sie die maximale
Temperatur &in,

«  Wenden Sig das Grillgut nach
der Halfta der Garzait,



Grill + Umluft

W

% Der Grilleffakt ist nicht so stark wig

bai Flachengrill

+  Kleine oder mittelgroBe
Portionen in der richtigen
Einschubposition unter dem
Grill-Heizkirper grillen.

= Stellen Sis die gewiinschig
Temperatur ein.

+  Wenden Sie das Grillgut nach
dler Halfte der Garzsit,

Ofenuhr verwenden

i 23 4 5

=

sk

§ ek

12 11 160 2 8 7

1 Einatelltaste

2 Tastensperra-Symbol

3 Uhrsymbal

4 Alarmlautstirkesymbol Es ist bei lhrem Madell
miglichenweisa nicht varhandzn.)

b Energiesparmadussymbol

g Plus-Taste

7 Minus-Taste

8 Zeit-Kuchendiagramm

g Alarmsymbol

10 Garzeitendesymbal

11 Garzeitsymbal

12 Programmtaste

Die maximal einstellbare Zeit bis zum
Garzeitende batrdgt & Stunden 59 Minutan.
Bei Stromausfallen wird die akiuelle
Betriebsart aufgehaben. Sie miissen dan
Backofen also wiader nau einstellen.

'2nn Sie Einstellungen andarn, blinken die
EmereChﬂnden Symbale in der Anzaige. Bitte
warten Sie einen Moment ab, bis die

Einstellungen in Kraft treten.

Falls keine Garginstellungen vorganommen
vertden, kann die Uhrzeit nicht zingestall
erten.

Bei eingestellter Garzait wird dia verblaibande
eit angezeigt, sobald das Gerat arbaitet.

Garen mit Einstellung der Garzeit

Sie kiinnen den Ofen durch Yorgabe der Garzait so

ginstellan, dass lhr Gericht au siner bastimmten Zeit

servierbersit ist.

1. Wahlen Sie die Funktion zum Garen.

2. Beriihren Sie 3, bis dag Symbol B fir die
Garzeitin der Anzeige erscheint,

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten & /O ein.

» » Nachdem Sie die Garzait singastallt haben,

erscheinen das Symbaol [=] und die Zeitscheibe

kontinuierlich in der Anzeige.

4, Geben Sig das Gericht in den Ofen und stellen Sig
die Temperatur (ber den Temperaturknopf &in.
Das Garen startet,

» Die am Display angezeigte Garzeit wird

heruntargezahlt, sohald das Garen beginnt und alle

Teile der Zeitscheibe leuchten. Die eingestellte Garzeit

wird in 4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit eines

Tails abgelaufan, erlischt das Symbol disses Teils,

Digs zsigt Obersichtlich das Verhélinis der

verbleibenden Garzeit zur Gesamtgarzeit,

Ende der Garzeit verzigern:

Nach der Einstellung der Garzeit kbnnen Sie das

Garzeitends auf ginen spéteren Zaitpunkt verschishen.

1. Wiéhlen Sig die Funktion zum Garen,

2. Beriihren Sie €9, his dag Symbol [= fiir die
Garzeit in der Anzeige erscheint. _

3. Stellen Sie die Garzeit mit den Tasten & /S ein,

» » Sohald Sie die Garzeit eingestellt haben, erscheint

tlas Symbol B kentinuierlich in der Arzaige,

4. Beriihren Sie > | bis das Symbal =fiir das
Garzeitends in der Anzeige erschaint, )

5. Stellen Sie das Garzeitende mit den Tasten @ /2
gin.

» Machdem Sie die Garzsit gingestellt haben,

erscheinen die Symbole =l und =1 sowie die

Zeitscheibe kontinuierlich in der Anzeige. Sobald das

Garen startst, verschwindat das ")|—Symbol.

6. Geben Sie das Gericht in den Ofen und stellen Sie
die Temperatur (ber den Temperaturknopf ein.
Das Garen startat,

» Der Ofentimer berechnet die richtige Startzeit

anhand von Garzeitende und Garzsit. Beim

Errsichen der Starzeit wird der ausgewdhlte

Betrishsmodus automatisch gingestellt und der Ofan

auf die festyelagte Temperatur vorgeheizt, Disse

Temperatur wird his zum Garzeitende beibehalten.

» Die am Display angezeigte Garzeit wird

heruntargezahlt, sohald das Garen beginnt und alle

Teile der Zeitscheibe leuchten. Die eingestellte Garzeit

wird in 4 gleiche Teile unterteilt; sobald die Zeit eines
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Teils ahgelauten ist, erlischt das Symbal dieses Teils.
Dies zeigt Ubersichtlich das Yerhalmis der
verhlsibenden Garzsit zur Gesamtgarzait.

7. Mach Abschluss des Garens erscheirt ,End
(Ende}* in der Anzeige, der Timer gibt einen
Alarm aus.

8. Der Signalton erklingt 2 Minuten lang. Dricken
Sie zum Beanden des Signaltons sinfach eing
helishige Taste. Der Signalten verstummt, die
aktuelle Zeit wird angezeigt.

WVenn Sie nach Abschluss des Alarms
gine beliebige Tasta driicken, schalist
sich der Ofen wieder 2in. Crahen Sie
Ternperaturknopf und Funkiicngwahler
zum Abschalten des Ofens in die Aus-
Position {0}, dadurch wird verhindert,
tass sich der Ofen nach Abschluss des
Alarms wieder einschaltet,

Tastensperre einschalten

Die Tastenspearre verhindert die unerwiinschte

Bedienung des Ofens.

1. Berihren Sie §=, bis das Symbaol f7in der Anzeige
erscheint.

» ,0FF {Bus)” erscheint in der Anzeige.

2. Driicken Sie zum Aktivieren der Tastensperre @,

» Sobald die Tastensperre aktiviert ist, erscheint ,On

{Ein)* in der Anzeige und das &-Symbol leuchtet

weiter.

Bei eingeschalteter Tastensparre sind die
Bedientasten chne Funktion. Auch nach ginem
fromaustall blzibt die Tastensparre weiterhin

eingeschattet,

Deaktivierung der Tastensperre

1. Berihren Sie §=, bis das Symbaol f7in der Anzeige
arscheint,

» ,0n Ein)* erscheint in der Anzeige.

2. Deaktivieren Sia die Tastensperrs, indem Sis die
Taste © driicken.

» Mach dem Abschalten der Tastensperre wird ,OFF

fAus) angezeigt.

Alarmfunktion einstellen

Sie kbnnen die Alanmfunktion des Gerdtes auch als

Kurzzaitwecker sinsetzen, wenn Sia sich an etwas

erinnern lassen mbchten.

Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfluss auf die

Funktionen des Backofens. Er wird lediglich zur

Erinnerung gingesetzt. Dies ist beigpielswaise sinnvoll,

wenn Sie Speisen nach giner bastimmtan Zeit wenden

milssen. Nach Ablauf der voreingestellten Zeit gibt der

Timer einen Alarm aus.
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1. Beriihren Sie &, bis das Symbol £ in der Anzeige
grscheint.

Die Alarmfunktion kann auf maximal 23
tunden und 59 Minuten eingestellt
erten.

2. Stellen Sie die Alarmzeit mit & / & ein.

runidionstasten flir Alarrmton, Uhrzeit,
Anzeigehelliokeit und Temperaturtasten
l:cllten auf Position O {Aus) eingestellt
SEiN,

» Das £3-Symbol leuchtet weiter und die Alarmzeit

erscheint in der Anzeige, sobald die Alarmzeit

gingestellt ist.

3. Am Ende der Alarmzsit baginnt das £-Symbol 2u
blinken und der Signalton wird ausgegehen.

Alarm abschalten

1. Der Signalten erklingt 2 Minutan lang. Driicken
Sie zum Beendan des Signaltons einfach sing
beliehige Taste.

» Der Signalton verstummt, die aktuelle Zeit wird

angazsigt,

Alarm abbrechen

1. Zum Abbrechen des Alarms beriihren Sie €, bis
das Symbol & in der Anzeige verschwindet.

2. Halten Sie die Taste @ gedriicit, bis
L00:00° angezeigt wird.

WLie Alarmzeit wird angezeigh. Falls Alarm- und

JGarzeit gleichzeitin eingestellt sind, wird die

lirzere Zeiteinstellung anoezeigt,

Signalton dndern

1. Beriihren Sie E, bis das Symbol < in der
Arzeige erschaint,

2. Stellen Sie dan gewlnschtan Signalton mit den
Tasten @ / 2 ein.

3. Dervon lhnen eingestelite Ton wird nach kurzer
Zeit aktiviert,

» Der ausgewahlte Alarmton wird mit ,b-017, ,b-

02" oder ,b-03" angazeigt.

Uhrzeit &ndern

So dndern Sie die 2uvor eingestelite Uhrzeit:

1. Berlihren Sie 8=, bis das Symbol & in der
Anzeige erscheint.

2. Stellen Sig die Unrzeit mit den Tasten & /2 ein.

3. Die von Ihnen eingestellte Zeit wird kurz daraof
akfiviert,

Energiesparmodus

Wit dem Energissparmaodus kinnen Sie wéhrend des

Garens Energie sparen, indem Sie die Garzeit

ginstellen,




Dieser Madus schlieBt das Garen mit der
Innentempearatur des Ofens ab, indem er dis

Haizelements bersits vor Ablauf der Garzeit abschaltet,

Energiesparmaodus einstellen
1. Berihren Sie das Symbol 8=
in der Arzeige erschaint,

» ,0FF {Bus)” erscheint in der Anzeige.

2. Aktivieren Sig den Energiespanmodus durch
Berilhren der &-Taste,

» Sobald der Enargissparmodus aktiviert ist, erschaint

Lon {Ein}* in der Anzeige und das Energiesparen-

Symbel leuchtet weiter,

Energiesparmodus deaktivieren

1. Berthren Sie das Symbol , bis das eco-Symbol
in der Arzeige erschaint,

» ,0n [Ein)" erscheint in der Anzsigs.

2. Deaktivieren Sie den Energiesparmodus durch
Bertihren der &-Taste,

» ,Off {Aus)® erscheint, sobald dig der

Energlesparmodus deakllwert ist.

, bis das eco-Symbal

Displayhelligkeit einstellen

{Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei lhrem

Modell mogllcherwelse nicht vorhanden.)

1. Berlhren Sie 8=, bis ,d-01°, ,d-02" oder ,d-
03" fiir dis D|sp|ayhelllgke|t im Display erschaint,

2. Stellen Sie die gewiinschte Helligkeit mit OFS;
gin.

» Dig von lhnen singastalite Displavhelligksit wird kurz

darauf aktiviert,

Garzeitentabelle

WLie Zeitangabean in dieser Tabells sollen als

Richtwerte dienen. Zeitangaben kinnen
fl-ufgrund von Termperatur, Dicke, Typ der
Lebensmittel und Ihren eigenen Yorlieben
abweichen.

Backen und Braten
" "0:r erste Einschub ist dar untere Einschub,

B
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Zubereitungstabelle fiir Testgerichte
Gerichte in dieser Zubereitungstabelle werden
entsprechend EM 60350-1 zubereitet, damit

Profeinrichtungen das Gerdt leichter testen kbnnen
Geright Backblechanzahl 2u verwendendes | Betriebsart | Einschubposition | Temperatur °C) | Garzelt (ca.-
{Anzahl Einschiibe) Zubehir Angabe in Min.)
Butizrasze Eir Blzck Backhlcch® o 3 142 2002
Eir Blol Backhlech® ; 3 1430 NI
i Blechs s e 1-3 14) RIS
Drci Blosl e L 1 3 5 1430 2h 2k
5 ks &
Backblech/ ropfschale”
Kleirz kucken Eir Blzck Backhlech™ i 3 151 2h3
Eir Blonl Backhlech® En 3 150 30 .4
Zwiei Blechs 1-Gehac«zlect” = 1-3 14 3h L k0
3 Backhlech® t&
[irgi Blacte 1_—Ba_ckh|ech“ 1-3-o 183 3k
el . | @:'
Backblcchroplsarale:”
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Gericht

Backblechanzah!
{Anzahl Elngchiihe)

fu verwendendes
2ubehdr

Betriebsart

Einschubposition | Temperatur (°C) | Garzeit (ca.-

Angabe In Min.)

Bigkuilar chor

Eir Blool R nddc Sxricglorme m !
eirem [Lrchmasser

el 25 0l Rest™

3 130 2n . an

Eir Bloal

R nddc Sxricglorme m !
eirem [Lrchmasser
vl 25 vl Resl™

KHIEAN

Zwezi Blechs 1-RBunde Sorirgform

firil ciner
Curchrresser von 26
om auf Fo«t

o ALt '1rkLIec“| !

14 K1

I~
r

Aplel<rchar

Eir Bloal

Rur Chiwress
Wetallsesch i mit
ciren D rchimsaser
vor 2 o adf Rest

. BG

Eir Blzck Furdes schwarzes
M lallecsalire mil
eirem [Lrchmasser

w20 e Al Rest™

23

141 9) . EC

Zaii Bleche

ciren D rchimsaser
vor 2 o1 adf Rost

ciren D rlhm w\,lr
vor 20 o1 adf

“kblcch™

170 . B

Wir creplchlae, dor Qe
* Dieses Z.hehir wird n

arudsaLdion waran s 2o,

Ferweisz nicht mit derr 2okt peisfet,

** Cingns Z0halar wird rink L il der 2radakl gel oarl Hznde sabl shes Zibeié-,

Tipps zum Kuchenbacken

Falls Geback zu trocken wird, erhdhen Sie die
Temperatur etwas und vermindermn gleichzeitig
die Garzait,

Wardan Kuchen zu feucht, reduziersn Sig die
Fliissigkeiten oder senken die Temperatur um
10 °C.

Sofern die Oberseite das Kuchens zu stark
gebraunt wird, backen Sie etwas [Anger mit
reduzierter Teimperatur.

Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, innen
jedoch noch klebrig ist, geben Sie weniger
Hiissigksit hinzu, senken die Temperatur und
verlangern dafir die Garzeit stwas,

T|pps fiir Gebéck

Falls Gebéck zu tracken wird, erhdhen Sie die
Temperatur etwas und vermindern gleichzeitig
die Garzeit. Befeuchten Sie den Teig mit einer
Mischung aus Milch, O, Ei und Joghurt,

Solite Geback sehr lange zum Garen bendtigen,
achten Sie darauf, dass das Gebick nicht (ber
die Oherkante des Backhlechs hinausragt.

Wird Gebéck an der Obersaite gut gebriunt,
innen jedoch nicht richtig gar, achten Sie daracd,

dass sich Flissigkeiten nicht am Boden des
Gebicks konzentrieren. VYersuchen Sig,
Fliissigksitsmischungen gleichmafig zwischen
den Teigschichten zu vertsilen; so emeichan Sig

gine glsichmiBige Braunung.

JHalten Sie sich beim Backen an dis
Betrichzart- und Termperaturempfehlungan der
Zuhereitungstabelle, Falls die Unterseite nicht
ausreichend gebraunt wird, nutzan Sie baim
nachsten Kal den nachstniadrigeran Einschub,

Tipps zur Zubereitung von Gemiise

Falls Gemiisagerichte zu trocken wearden,
bereiten Sie disse in sinem Gaschirr mit Deckel
statt auf dem Blach zu. Geschlossens Behaltar
sorgen dafiir, dass nicht zu viel Fliissigkeit
verloren wird.

Falls Gemiisagerichte nicht richtig gar werden,
kochen Sie das Gemiise zuvor und geben &s arst
danach in den Ofan,
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So bedienen Sie den Grill

WARNUNG
:Backofantlir beim Grillen gaschlossen haltan.
Yerbrennungsgatahr durch haife Fldchan!

Grill einschalten

1. Drehen Sie den Funktionswéhler auf das
gewlnschta Grillsymbal,

2. Wahlen Sie dann die gewiinschie Grillternperatur.

3. Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 5 Minuten vor.

» Die Temperaturleuchte schaltet sich ein.

Garzeitentabelle zum Grillen
Elektrischer Grill

Grill ausschalten

1.

Drehen Sia den Funktionswéhler in dis Aus-

Position (oben).

Lebensmittel, dis nicht zum Grillen
gesignet sind, kinnen sich im
schlimmsten Fall entzinden. Grillen Sia
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nshmean,

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
dar Backofenriickwand. Dort wird es
hesonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

prohiena Temperal

Mo Wit Vo
SRS e el e 1 Brodikes
Gerichte in dieser Zubereltungstabell
entsprechend EM 60350-1 zubereitet, damit
Prufemrlchtungen das Gerdt leichter testen konnen

S eTWendenEs Zabeht
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Allgemeine Hinweise

Durch regelmaBiges Reinigen verlingem Sie die
Lebenserwartung Ihres Gerdtas und beugen
Fehlfunktionan vor.

GEFAHR:

¢ Trennen Sie das Gerdt von der
Stromyersorgung, bavar Sie 23 reinigen.
Es hesteht Stramschlagoefahr!

N GEFAHR:
;'\ Lassen Sie das Gardt var dam Reinigen
L2}

griindlich abkiihlen,
Yerbrennungsgatahr durch haife Fldchan!

*  Reinigen Sie das Gerdt nach jedem Gebrauch
grindlich. Dadurch lassen sich Speisereste
leichter entfernen und kénnan beim ndchstan
Einsatz des Gerétes nicht sinbrennan,

+  7ur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Yerwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem

Reiniger, ain wsichas Tuch oder ainen Schwamm,

AnschlieBend mit sinam Tuch trocknan.

+  Achten Sie stets darauf, (iberschiissige und
verschiittete Fllissigkeiten nach der Reinigung
arindlich ab- by, aufzuwischen,

= Wenn Sig Edalstahl und Griffe reinigen verzichtan
Sie auf Reinigungsmittal, die Sauren oder Chior
enthalten. Reinigen Sie diese Teile mit einem
weichen Tuch und etwas Flssigreiniger (kein
Scheuermittel); wischan Sie dabsi am hestan nur
in aing Richiung,

"a Qourch bestimmte Reinigungsmittel kinnen die
Cherflichen des Gerdtas beschadigt werdan.
erwenden Sie keina aggressiven

Reinigungsrnittal, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzan Geganstinds bei
der Reinigung.

Backofen reinigen

S0 reinigen Sie die Seitenwand(Variiert je nach

Produktmodell.)

{Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei lhrem

Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

1. Lodsen Sie den vorderen Bereich der seitlichen
Halterungen, indem Sie diese von der
Seitenwand wegzishen,

2. Zishen Sig die seitliche Halterung komplatt zu
sich hin haraus

Katalytische Seitenwinde

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei lhrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)
Seitenwednde {A) und/oder Rickwand (B) Ihres
Produlktes kbnnen mit katalytischer Emaille beschichtet
sein. Die katalystischen Wande haben eine helle matte
Farbe und eine porise Oberflache. Die katalytischen
Seitenwénde des Backofens sollten nicht garsinigt
werden. Dis portse Oberflache der katalytischen
Wande reinigt sich durch Absorbierung und
Umwandiung von Riickstanden (Dampf und
Kohlendioxdd} von selbst

4 W lutzen Sie keine Dampfreiniger zur Reinioung
rles Gerdtes — es besteht Stromschlaggefahr,

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Badienfeld und Kndpfe mit ginem
feuchten Tuch; anschlisBend trocken raiben.

JFalls Ihr Produkt mit mechanischen Tasten
oder Knipfen ausgastattet ist, zishan Sie die
dllclic=e zum Reinigen des Bedientelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann heschadigt werdan!

SimpleSteam Reinigung

Digse Funktion gewéhrlsistet ging sinfache Reinigung,

da Schmutz {der durch langes Warten eingetrocknet ist)

mit dem im Inneren des Backofens entstehenden

Darpt und den an den Innarflachen des Backofens

kondensisranden Wassertropfan aufgewsicht wird,

1. Entfarnen Sie sémtliches Zubehdr aus dem
Garraum.
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2. GieBen Sie 500 ml Wasser in das Blech und
plameren Sie es im 2. Einschub das Ofens.

3. Stellen Sie den Backofen auf einfache

Dampfreinigung ein, lassen Sie ihn bei 100 °C 25

Winuten laufen,

4. {Offnen Sie die Tir, wischen Sie die Innenflichen

des Backofens mit einem feuchten Schwamm
oder Tuch ab.

(S

Schimutz am besten warmes Wasser mit stwas

herkémmilicham Reiniger, in weiches Tuch oder
ginen Schwamm und ein Tuch zum Trockenreiben.

Yerwenden Sie zum Entfernen von hartndckigem

W ahrend des Dampfrainigungamadus
vardampft Wassar, das zum Aufweichen
von Yerachrmutzungen und Yerkrustungan
im Garraurn auf das Blech gegsben
wurde. Dadurch entsteht sine
beabsichtigte Kondenzation im Garraum
und am Innenglags der Ofentiir und kann
Wasser heruntertropfen, wenn Sie die
Centlr dffnen. Wischen Sie den Ofen
nach Offnen der Tir griindlich trocken,

Backofentiir reinigen

Yarwendan Sis zum Reinigen der Backofentlr am
besten warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch ader einen Schwamm.
AnschlieBend mit einem Tuch fracknen.

W\/erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofentlr aut aggressive Reinigungsmittal
und auf scharfkantine Schaber aus Metall,
Solche Hilfsmittel kiinnen die Cherfldchan
zerkratzen und das Glas beschidigen,

Backofentilr ausbauen
1. Otfnen Sie die Backofentdr (1.
2. Offnen Sie die Clips am Schamiergehause links

und rechts der Backofentir, indem Sie diese wie

in der Abbildung gezeigt nach unten driicken,
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1 2 3
1 Tiir
2 Scharniersperra (geschlossena Position)
3 Ofen
4

Scharniersperra{nedfineta Position}
&

4. Nehmen Sig die Ofentir heraus, indsm Sie diess
gtwas anhsben und von den Scharnieren rachts
und links lgsen,

MZurn Einbau filhren Sie die chigen Schritte
wiedar in umgekehrter Raihenfolge aus.
\ergezsen Sie nicht, die Clips am
Scharniargahiusa nach dam Wiedareinsatzan
der Tlr wieder zu schlieBen.

Tiirinnenscheibe aushauen

(Dieses Merkmal ist optional. Es ist bei lhrem
Modell mdglicherweise nicht vorhanden.)

Dig Turinnenscheibe kann zur Rainigung ausgebaut
werden,

Otfnen Sie die Backotentur,



Flatzieren Sie die abgeschrigte Ecke der Scheibe wie
in der Abbildung gezeigt s0, dass sie in der
abgeschragten Ecke tles @J[lststoffschhtzes aufliegt.

LESEEIEEIY

1 Rahmen

2 Kunststoffteil

Ziehen Sig das im oberen Bereich der Fronttir
installierte Kunststoffteile zu sich heraus,

4 123

1 Innarste Scheibe

2 Innenscheibe

3 Aufere Glasscheibs

4 Scheibenkunststoffschlitz, unten

Hebien Sie die innerste Scheibe {1} wie in dar
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen Sie
sie in Richtung B heraus.

Wiaderholen Sig dieses Verfahren zum Entfernan der
inneren Scheibe (23,

Der erste Schritt zum Zusammensetzen der Tir

besteht darin, dis Innenscheibs (2) wisder anzubringen.

Die Innenschieibe [2) muss im Kunststoffschlltz in der
Mahe der innersten Schaibss (1) installisrt werden,
Achten Sig bei der Anbringung der innersten Schaibe
{1} darauf, dass die bedruckte Seite der Scheibe in
Richtung der inneren Scheibe zeigt.

Es ist wichtig, dis unters Kants der inneren Scheibe im
unteren Kunststoffsschlitze sinzusetzen,

Dricken Sie das Kunststofftail gegen den Rahmen, bis
es mit einem Klickgeriusch einrastet.

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des Backafens
auswachseln, sorgen Sie dafiir, dass das
Gerdt vollstandi von der Stromwersargung
netrennt und komplett abgekihlt ist;
ansonsten droht Verbrennungs- und
Stromschlaggefabr,

Verbrennungsgefahr durch heibe Flachen!

A Leuchimittel wird eine spezielle Glihlampe
eingesetzt, die fiir Temperaturen bis 300 =G
lausoelent ist, Weitere Hinweise finden Sie in
"Technische Daten, Seite 12" Passende
Leuchtmittel erhatien Sia baim auforisiertan
Kundendienst,

WUie Position dar Beleuchtung kann etwas van
Jder Abbildung abwieichen.

MCiE in digsem Gerdt varwandetz Lampa ist
nicht zur Raumbeleuchtung geeignet. Der

worgesahena Awack disser Lampe basteht
darin, dasa der Mutzar Lehensmittel hessar
gahen kann.
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Die in diesern Gerdt verwendsten Lampen 3. Wenn es sich bei lhrer Ofenlampe um den in der
- 8 , & p . I
mussen extremen physikalischen nachstehenden Abbildung gezeigten Typ (A}

Bedingungen, wis Temperaturen (iber 50 “C handelt, drehen Sie sis wie abgebildet heraus und
standhalten. wechseln Sie sie. Falls sie vom Typ (B} ist, ziehen
Wenn Ihr Ofen mit einer runden Leuchte Sie sie wie abgebildet heraus und wechseln Sie

ausgestattet ist: 2

1. Trennen Sis das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den
Uhrzeigersinn by,

4, Glasabdeckung wieder anbringen.
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[i Problemiasungen

Aus dem: Backofen tritt im: Belrich Damptaus.
«  \Wiahrend des Betriebs ist ein Dampfaustntl normal === Digs st kein Fehier.

= Wenn sich dis Temperatur von Metalltailen andert, dehnen sich disse aus oder ziehen sich zusammen —
dabel entstehen Gerausche == [Nes Ist keln Fehler,

. Dle Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. == Korroffieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bel Bedarf austauschen oder Zurticksetzen.

Das Gerét ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. > (berpriifen Sie die
Steckerverbindung.

Die Bfenbeleuchtung ¥ et nicht;

o Das Leuchtiittel ist defekt, === Tauschen Sie das Leuchimittel aus.

*  Die Stromversorgung wurde unterbrochen. s> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontroflieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
Zurtickseizen.

Mfgu heizt nicht.

Passenda Garfunktion und/oder Temperatur nicht eingestellt, == Steffen Sfe den Ofen auf die
tichlige Garfunktion und/oder Temperatur ein.

= Bai Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig singestellt. === Stellen Sfe die Hehtige Zeft
ein.

{Bei Produktan mit Mikrowsllenofen kontrolliert der Timer nur die Mikrowelle.)

= Dig Stromversorgung wurde unterbrochen. ==> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren
Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bef Bedarf austauschen oder
Zurtickselzen.

Bei Modellen:mit:Timer:) Die:Uhirzeitanzeige: blinkt:oder:das Uhrensymbol: lauchiet:

»  Eggab einen Stromaustall, == Stellen Sie die akiusiie Uhrzelt ein, schatten Sie tas Gerdt aus und
anschiiefend wister ein.

i Falls sich ein Prebler nicht mit den chigen
Himweisen ldzen lassan sollie, wanden Sie sich
b allhitte AN den autorisierten kundendienst odar

an den Handler, bei dem Sie das Gerat gekauft
haben. Versuchen Sie niemals, ein defektes
Gerdt selbst zu reparieren.
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Em primeire lugar, por favor, leia este manual!

Cara Cliente,

Obrigada por preferir um produto Beko. Esperamos que consiga obter os melhores resultados do seu produto, o qual
foi tabricado com alta qualidade & tecnolagia de ponta. Entratanto, leia totalmants este manual do utilizador & todos
o5 outros documentos que o acompanham antes de utilizar o produto & guarde-o para qualquer consulta posterior,
Se transterir o produto para cufra pessoa, entregue fambém o manual do utilizador. Atente a todos os avisos e

informagdes deste manual do utilizador.

Lembre-se que este manual podera também ser aplicavel para varios outros madelos. As diferengas entre os

modelos astarfo identificadas no manual,
Explicagio dos simbolos

A0 longo deste manual do utilizador sdo ulilizados os seguintes simbolos:

Informagbes importantes ou conselhos
(teis acerca do uso,

Aviso para situagdes perigosas em
' relagAo a vida e 4 propriedade.

fwiso sobre chogues eléctricos.

Aviso para risco de incéndio.

A Awis0 para supsrficies quentas.

B B BB

Arcelik A.S.

Karaagag ca

desi No:2-6
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1} Avisos e instrucbes importanies

sobre seguranca e meio

Esta secgao contém importantes
instrugdes sobre seguranga que lhe
ajudardo a evitar perigos de
ferimentos pessoais ou danos a
propriedade. O desrespeito a estas
instrugdes poderd invalidar a garantia.
Seguranca geral

e Este equipamento pode ser usado
par criangas maiores de 8 ancs e
pOr pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas ou sem experiéncia e
conhecimento, desde que Ihes
sejam dadas supervisao e
instrugdo sobre o use do
equipamento de forma segura e
entendam os perigos envolvidos.
As criangas nao devem brincar
£om o equipamento. A limpeza e
manutengao a cargo do utilizador
nao devem ser realizadas por
griangas sem supervisao.

e () aparelho ndo se destina a ser
utilizado por pessoas (incluindoe
criangas) com capacidades fisicas,
mentais ou sensoriais reduzidas,
ou sem experiéncia e
conhecimento, exceto se forem
supervisionadas ou receberem
instrugges.

As criangas devem ser
supervisionadas de modo a ndo
brincarem com o aparelho.
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* Se o produto for passado a outra
pessoa para utilizagao pessoal ou
em segunda mao, o manual do
utilizador, as etiquetas do produto
e outros documentos relevantes
devem ser também entregues.

e (s procedimentos de instalacdo e
reparagag devem ser sempre
realizados por agentes da
assisténcia autorizada. O
fabricante nao deve ser
responsabilizado por danos
oriundos de procedimentos
realizados por pessoas nao
autorizadas que podem invalidar
a garantia. Antes da instalagao,
leia cuidadosamente as
instrugoes.

+ Nao ligue o produto se houver
algum defeito ou dano visivel.

s (Certifique-se de desligar os
botdes de funcicnamento do
produto apos cada utilizagao.

Seguranga eléctrica

s 5e 0 produto tiver uma falha, ele
nAo devera ser operado a ndo ser
que seja reparado pelo Agente de
Assisténcia Autorizado Ha risco
de chogue eléctrico!

* Apenas ligue o produto a uma
tomada/linha com terra com a
voltagem € a orotecgdo como
especificado nas "Especificagoes
técnicas", A instalaco 4 terra




deve ser realizada por um
electricista qualificado, ao usar o
produto com ou sem um
transformador. A nossa empresa
nao deverd ser responsabilizada
por quaisquer problemas que
surjam devido ao produto nao ter
sido ligado a terra de acordo com
08 regulamentos locais.

Nunea lave o produto derramando
ou vertendo agua sobre ele! Ha
risco de choque eléctrico!

Nunea togue na ficha com as
mao molhadas! Nunque retire a
ficha da tomada puxando pelo
caho,puse sempre aggarando a
ficha.

0 produto n&o devera estar com a
ficha ligada a tomada durante os
procedimentos de instalagao, de
manutencao, de limpeza e de
reparagao.

Se o cabo de ligagdo a
alimentacéo para o produto
estiver danificado, devera ser
substituido pelc fabricante, pelo
seu agente de assisténcia ou por
pessoas igualmente gualificadas
para evitar um perigo.

0 equipamento devera ser
instalado de modo a que possa
ser totalmente desligado da rede.
A separagfo devera ser fornecida
por uma ficha de corrente ou por
um interruptor integrado na
instalagao eléctrica fixa, de

acordo com os regulamentos de
construgao.

* A superficie traseira do forno fica
muito guente guando em
utilizacao, Certifique-se de gue a
ligagao do elétrica ndo contacte a
superficie traseira, caso contrario,
as ligagtes podem ficar
danificadas.

* N3o comprima o cabo de

alimentacdo entre a porta do

forno e a estrutura e naoc o passe
por cima de superficies quentes.

Caso contrério, o isclamento do

cabo pode derreter e provocar

incéndio, como resultade de um
curto-circuito.

(Qualguer tarefa com sistemas e

equipamentos eléctricos deve ser

executada por pessoas
gualificadas e autorizadas.

e Em caso de algum dano, desligue
0 produto e corte a alimentagao
eléctrica. Para fazer isso, desligue
o fusivel domestico.

s (ertifigue-se de gue a poténcia
do fusivel seja compativel com o
produto.

Seguranca do produto

o AYISO: O aparelho € as suas
partes acessiveis tornam-se
quentes durante a utilizagao.
Procure evitar tocar nos
elementos de aguecimento.
(Criangas menores de 8 ancs
devem ser afastadas, a menos
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gue estejam sob supervisao
constante.

e Nuneca utilize o produtoe quando o
seu raciocinio ou coordenagao
estiverem debilitados pelo uso de
alcool e/ou medicamentos.

e Tenha cuidado quando usar
hebidas alcodlicas nos seus
pratos. O alcool evapora-se a
altas temperaturas e pode
provocar incéndio, ja que se
incendeia quando entra em

contacto com superficies quentes.

¢ NAio coloque materiais inflamaveis
junto do produto, pois 0s seus
lados podem ficar quentes
durante a utilizagao.

e Durante a utilizagdo o aparelho
aguece. Procure evitar tocar nos
elementos de aguecimento dentro
do forno.

e Mantenha todas as ranhuras de
ventilagao desobstruidas.

e NAo agueca latas fechadas e
jarras de vidro no forno. A
pressac que se pode acumular na
lata/jarra pode fazer com gue
expluda.

¢ NAo coloque tabuleiros para cozer
no forno, pratos ou folhas de
aluminio directamente no fundo
do forno. A acumulagde do calor
podera danificar o fundo do forno.

e Nao use limpadores abrasivos
asperos ou raspadores de metal
duros para limpar a porta de vidro
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do forno, ja que podem riscar a
superficie, 0 que pode resultar
em rachadura do vidro,

Nao use limpadores a vapor para
limpar o aparelho, ja que podem
provocar um choque eléctrico.
{Varia dependendo do modelo do
produto.)

Colocar correctamente a
prateleira de arame ¢ o tabuleiro
nos suportes de arame

F importante colocar a prateleira
e/ou tabuleiro correctamente no
suporte. Deslize a prateleira de
arame ou 0 tabuleiro entre os 2
frisos e certifique-se que esta
estavel antes de colocar algum
alimento sobre a mesma
(consulte a figura sequinte




porta da frente estiver remavido
0U quebrado.

Esta péga ndo € um secador de
toalhas. Nao pendure toalhas,
luvas ou produtos texteis
similares quando a fungédo
grelhador estiver com a porta
aberta.

Use sempre luvas para forno
resistentes ao calor guando
colocar ou retirar 0s pratos no/do
forno guente.

Coloque o papel vegetal no
recipiente ou no acessdério do
forno {tabuleiro, grelha de arame,
etc.) juntamente com s
alimentos e depois introduza tudo
no forno pré-aquecido, Remova
as partes em excesso do papel
vegetal gue estejam a extravasar
do acessorio ou do recipiente,
para evitar o risco de que toguem
0s elementos de aguecimento do
forno. Nunca use ¢ papel vegetal
numa temperatura de
funcionamento superior a que €
indicada para o papel. Nao
coloque o papel vegetal
diretamente na base do tabuleiro.

AVISO: Verifique se o cabo de
alimentacdo do aparelho esta
desligado ou ¢ quadre de
distribuigao esta desligado antes
de substituir a lAmpada, para
evitar a possibilidade de chogue
elétrico.

0 aparelho nao deve ser instalado
atras de uma porta decorativa
para evitar sobreaguecimento.

Para que a chama funcione
correctamente;

Certifigue-se que a ficha esta
bem encaixada na tomada e que
nao provogue faisca.

Nao utiliza um cabo danificado,
cortado ou com extensac, mas
apenas 0 cabo original.

Verifigue se nao ha liguidos ou
humidade na tomada em que o
produto € ligado.

Utilizacdo pretendida

Este produto foi concebido para
utilizagao doméstica. O uso
comercial nfo € admissivel.
CUIDADQ: Este equipamento
destina-se apenas a cozedura.
Nao deve ser usado para outros
fins, como por exemplo,
aquecimento do cémodo.”

Este produto nao devera ser
usado para aquecer praics por
baixo do grelhador, secar toalhas
e panos de prato, etc.,
pendurando-os nos manipulos e
para fins de aguecimento.
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e (O fabricante nao sera responsavel
por qualquer dano cusado por
uso ou manuseamento
incorrectos.

¢ () forno pode ser usado para
descongelar, assar e grelhar
alimentos.

Seguranca para criang¢as

o AVISO: As partes acessiveis
podem tornar-se quentes durante
a utilizagho. As criancas deverdo
ser mantidas afastadas.

o (s materiais da embalagem
SErdo perigosos para as criancgas.
Mantenha 0s materiais de
embalagem afastados das
criangas. Por favor, elimine todas
as partes da embalagem de
acordo com as normas
ambientais.

e (s produtos eléctricos sao
perigosos para as criangas.
Mantenha as criangas afastadas
do produto guando em
funcionamento € nao as deixe
brincar com 0 mesmo.

e Nao cologue quaisquer itens por
cima do equipamento que as
griangas possam alcancar.

¢ Quando a porta estiver aberta,
nao cologue gualquer objecto
pesado sobre ela e nao permita
que as criangas se sentem sobre
ela. Pode virar ou pode danificar
as dobradigas.
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Eliminagao do produto velho
Gonformidade com a Directiva WEEE e Elimi-
nagao de Residuos:

Este produte esta em conformidade com a Directiva
WEEE da UE (201 2/1%EL). Este produto porta um
simholo de classificacio para residuos de
equipamentos eléclricos e electronicos (WEEE).

Este produto foi fabricado com materiais e pegas de
alta qualidade, que podam ser reutilizades e reciclados.
Mo fim da sua vida atil, ndo eliming o residuc com o
lixo doméstico normal ou oufro lixo. Leve-o aum
centro de recolha para reciclagem de equipamentos
eléctricos e eletronicos. Consulte as autoridades locais
para se informar sobre estes centros de recolha.
Cumprimenta com a Directiva RoHS:

0 produto que adouiriu esta em conformidade com a
Directiva RoHS da UE {2011/65/EL. Ele nio contém
materiais perigosos & proibidos espacificados na
Diractiva,

Eliminagao do material da embalagem

* (s materiais da embalagem sdo perigosos para
as criancas. Mantenha os materidis no lugar
seguro fora do alcance das criancas. 06
materiais da smbalagem do produte s40
fabricaclos a partir de mateniais reciclados.
Elimine-os de fonma adequada e separe-os de
acordo com as instrugbes de lixo reciclado. Nao
08 eliming com 0 lixo doméstico normal.

Ellmmagao do produto velho
Guards & caixa original do produto & transports
nela o produto. Siga as instrucbes expressas na
caixa. Se nao tiver a caixa ariginal, embrulhe o
produto em plastico de bolha ou cartdio grosso &
passe fita adsesiva para o prender firmements,

o Para impedir que a gretha de arame e o tabuleire
dentro do forma danifiquem a porta do forno,
coloque uma tira de cartao por denfro da porta
do forne, nos locais qus ceincidem com a
posicao dos tabuleiros. Passe fita adesiva sobre
4 porta do forno até &s partes laterais,

+ Ao utilize a porta ou 0 manipulo para levantar
au mover o produto.

a0 pouse qualguer objecto sobre o produto &
desloque-o na posicas vertical.

W /erifique a aparéneia geral do seu produto
para verificar sa existam alguns danos gue

i 0ssam ter acorrido duranie o transporie.




B Informacao gera

Visdo geral

1 Painel e controlo 6 Wistor a ventoinha {disco de ago por detrés)
2 Prateleira de arame 7 L&mpada
3 Tabulgiro 8 Elements de aquecimento superior
4 Pega 9 Posighes da pratsleira
5 Porta
i
FiiN & 2 :
1 2 4

1 Botio da fungio 3 Botac do termdstaio
2 Temporizader digital 4 L&émpada do termostato
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5. Lolocar correctamente a pratelgira de arame

Contetido da embalagem e 0 tabuleire nas prateleiras telescépicas

P e Y05 acessdrios fornacidos podem variar (Esta funcionalidade & opcional, Poderd ndc

. dependenqo t mocjelo do produta. Mem todos fazer parte do seu produte.)

' 08 4083501103 descritos no manual do As prateleiras telescopicas permitem-he instalar
utiizator poerdo fazer parte do seu produto. e remaver facilimente os tabuleiros e a prateleira

1. Manual de utilizador de arame.

2. Tabuleire padrac Ao usar o tabulsire 6 a pratglsira de arame com
Usado para pastelaria, alimentos congelados e nrateleiras telescipicas, certifiqus-se de que s
grandes assados. pinos na parte traseira da prateleira telescopica

oponha-se 43 extremidades da prateleira e do
tahulsire,

3. Tabuleire para doces
Usado para pastelaria, como bolos & biscoitos,

4. Grelha de arame
Usada para assar e para colocar o alimento a ser
estufado, assado ou cozinhado em cagarolas, na
pratelsira desgjada,
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Especificagﬁes técnicas

N 7] g : i
# Cmsas essenciais: A |nfonﬂagao N0 rotulo de energia clos fornos glectricos € dada de acordo com a norma

EN 60350-1/ IEC 60350-1. Esses valores s8o detenminados sob a carga padrée comas fungdes do
aquecedor inferior-superior ou do aquacimanto assistido por ventoinha {caso exista),

A classe de eficiéncia energetica e determinada de acordo com a seguinte polarizagio dependendo da
existéncia ou ndo de funcbes relevantes no produto. 1-Cozinhar com ventoinha-eco, 2- Cozinhar a turbo
lento, 3- Cozinhar a turbo, 4- Aguecimento inferior/superior assistido por ventoinha, 5-Aquecimento

superior & inferior,

W5 especificacies ticnicas poderdo ser
[teradas sam aviso prévio para malhorar a
dlcualidade do produto.

W0 valores apresentados nos rétulos do

WS fiuras nests manual 3o esquemdticas &
poderdo ndo corresponder exactaments ao
eu produto,

produte ou na documentacae que o
acompanha 2do obtidos em condicdes da
laberatério de acerdo com as normas
relevantes. Dependando das condiches
ambientais e speracionais do produto, estes
valores poderdo variar.
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Binstaiagao

0 produto deve ser instalado por pessoal qualificado,
conforme os regulamantos vigantas, Caso contrario, a
garantia ficara sem efeito, O fabricants ndo deve ser
rasponsabilizade por danos oriundos de
procedimentos realizados por pessoas nao autorizadas
& pode invalidar a garantia.

preparacdo do lorall 2 a instalagio eléctrica
para o praduto & da respansabilidade do
cliente.

PERIGO:

¢: 0 produto deverd ser instalado de acordo cam
Modas as nermas locais sohre aquipamantos a
gas e/ou aléctricos.

::PERIGO:

¢:Antes da instalagio, vertfique visualments sa o
produto possui algum defeito. Sa tal for o
£aga, Nac permita a sud instalacao.

Oz produtos danificados provocam riscos para
a 5Lia seguranga.

Instalagao prévia

0 aparelhe esta concebido para instalacdo em
armdrios de cozinha disponiveis comercialmente. Deve
ser deixada uma distancia de seguranca entre o
equipamento e as paredes e moveis. Ver figura
fvaloras em mmp.
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As superficies, 08 laminados sintéticos e os
adesivos utilizades devem ser resistentss ao
calor (100 =G no minimo),

Os armérios da cozinha devem estar nivelades a
fixados.

S5e houver uma gaveta por dehaixo do forng,
devera ser instalada uma prateleira entre © forno
g a gaveta,

O squipameanto deve ser transportado, pelo
MEenos, por duas pessoas,

Para maover o foma, segure-o a partir dos
grificios para manussamento existentes de
ambos o8 lados.

Antes de instalar 0 produto, remova todos
materidis e documentos do seu interior,

0 mdvel da cozinha devera estar em
conformidade com as dimensdes dadas na
imagem abaixo. Ma parts traseira do mdval da
cozinha, devera ser cortada uma abertura com
as dimensbes dadas na imagem abaixo para
assegurar uma ventilagio suficiente.

Wao instale o produts junts a frigonficos ou
conpeladsres, O calor emitido palo produto
flcvard & um auments no consumo de energia
dos aparelhos de refrigeragéo.

Mo utilize a porta a/ou 0 manipulo para
levantar au mover o produto.




595

min.
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595

504 s/

4

min.

Instalagao e ligagao
= () produto pode apenas serinstalado & ligado da
acordo com as regras de instalagio estatutdrias.
Ligacéo eléctrica
Ligue 0 produto a uma tomada/linha de terra,
protegida por um fusivel miniatura com capacidade
adequada conforme o estabelecido na tahela de
«Especificacbes técnicas». A instalacio de terra deve
ser realizada por um eletricista qualificado, quer use o
produto com ou sem um transformador. A nossa
BMpresa n&o se rasponsabilizard por quaisquer danos
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originados pelo uso do produto sem uma instalagio de
terra, de acordo com s regulamentos locais.

HNEPERIGO:

; ' \:i0 produto deve ser ligado & instalacio
eléctrica apenas por uma pessoa qualificada e
autorizada. C periodo de parantia do produto
inicia-5e apenas apods a instalagdo correcta.

( fabricante ndo deve ser responsabilizado por
tanos sriundos de procedimentos realizados
por pessoas ndo autorizadas.




PERIGO:

:(J cabo eléctrico nao deve =er pransado,

nbstruide ou comprimide ou ficar em contacto

com ag partes guentes do produto.

Urn cabe danificado dava sar substiuido por

urn electricista qualificado. Cago contrério, ha

risco de choque eléctrico, curto-circuito ou

incéndia!

+  Aligaco deve cumprir com os regulamentos
nacionais.

= (s dados de fornecimento eléctrico devem
corresponder aos dados especificados na placa
de caracteristicas do produto. Abra a porta fontal
para verificar a placa de caracteristicas.

= (cabo de dimentacio do seu produte deve
cumprir com os valorss da tabela "Technical
specifications” (Especificacdes técnicas).

PERIGO:

)f Antes de iniciar qualquer trabalho na

L—-’--instalagﬁo eléctrica, desligus o produto da

corrente eléctrica,

Ha risco de choque eléctrice!

ficha do cabo de alimentago dave sar de
facil acesso apds a instalacio indo passar por
cima da placa).

s Y4quande da realizagio da instalaco elstrica,
deve aplicar os regulamentos nacionais/locais
e deve utilizar a tomada/linha adequada &

ficha para o forne. Mo caso de os limitas da
poténcia do produtn estarem fora da
capacidade de corrente da ficha e
tomadadlinha, o produto dave ser ligado
através de instalacio slétrica fixa dirstaments
sem utilizar ura ficha & termadasdinha,

Ligue o cabo de alimentagio a tomada.

Instalar ¢ produte

Deslize 0 forno para dentre do armério, alinhe-o &
prenda-o certificando-se, ao mesma tempo, que o
cabo de alimentagio ndo esta danificado e/ou
comprimido.

T

Prenda o forno com 2 parafuses como ilustrado.

Apos a instalagio, assegure-se de que 05 parafuses
estdo suficientaments apertados e de que o forno ndo
38 move, O forno poderd inclinar-se durante a
utilizagdo caso ndo seja instalado segundo as
instrugbes e caso os parafusos NAo estejam
suficientaments apertados.

Para produtos com ventainha de arrefecimento
{Podera ndo fazer parte do seu produto.)

1 Ventninha de arrefecimento
2 Fainel de contralo
3 Paorta

& ventoinha de arrefecimento incorporada arrefece
tanto o compartimento embutido como a frente do
produto,

ventoinha de arrefecimento continua a
funcionar cerca de 20-30 minutos depois do
forna ter sido desligado.

Se tiver cozinhadys através da programacio do
temporizador o fomo, a ventainha de
arrefecimento serd também desligada do final
do tempo de cozedura, jurtamente com todas
as fungdes.

Verificacéo final
1. Operar o produto..
2. Verifique as fungbes,
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B Preparacoes

Conselhos para poupar energia

As informagbes seguintes ajuda-lofa)-ao a utilizar o

seu squipamento de uma forma ecoldgica e a poupar

energia:

s Utilize utensilios revestidos a esmalte ou de cor
escura no forno, visto que a transmissao de calor
sera melhor,

= Agcozinhar as suas refeigtes, realize uma
operagao de pre-aquecimento se for
aconselhavel no manual do utilizador ou na
deserigio da cozedura,

= [urants & cozedura, ndo abra frequentements a
porta do forne.

*  Sempre que possivel, tente cozinhar mavis do
gue um prato no fomo, a0 mesmo tempo. Pode
cozinhar colocando dois tachos de cozedura na
arelha de arams,

= Cozinhe mais algum prate apis ¢ cutro. O formo
ainda estard quente.

+  Pode poupar energia desligando o seu forno
eléctrico alguns minutos antes do fim do tempo
de cozedura, Nao abra a porta do forna.

= [ascongele os prates congelados antas de os
cozinhar.

Uso inicial
Ajuste da hora

.o fazer qualguer ajuste, os simbolos
relacionados piscardo no visor,

Prima as taclas ¥ para dsfinir a hora apds o fomo
ter sido ligado a corrents elétrica pela primeira vaz.

Fara modelos de controlo digital, togue =
Jprimeiro g, depois, utilize &0 para definir
hora do dia.

Confirme a definigao tocando no simbolo €23 e espere
4 gagundes sem tocar em qualquer tecla, para
confirmar,

12

1 Tecla de ajuste
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2 Simbols o teclado
3 Simbole do relogio

4 Simbolz de alarme de volume {Podera ndo fazar
parte de 2eu produto.}

3 Simbole de mode ecoldgico

g Tecla mais

7 Tecla menos

8 Simbole da tarte do tempo

a Simbolz do alarme

10 Simbolo do terpo de fim de cozedura
11 Simhols do tempo de cozedura

12 Tecla do programa

W52 a hora inicial nan for definida, o raldgio
Jniciara a partir das 12:00 & serd exibido o
simbolo (. Este simbolo desaparecard
quans a hora estiver gjustada.

M= definighes de hora atuals sio canceladas
em caso de falha de energia. Pracisardo de
2er reajustadas.

Primeira limpeza da unidade

- superficie pode ficar danificada por alguns
detergentes ou materiais de limpaza.

50 use detergentes ou cremes/pos de
limpeza agressivos ou qualquer objecto
pontiagudo durante a limpeza.

1. Remova todos os materiais de smbalagsm,

2. Limpe as superficies da unidade com um pane
himida ou esponja e segue coim um pana.

Aguecimento inicial

Aquega 0 produte por cerca de 30 minutos & depois
desligue-o. Dasse modo, qualquer residuc da
producio serd queimado e remavido.

TENGAQ

tAs superficies quantes causam queimaduras!
O produtz pode aquecer quando em viilizacao.
Nunca teque nos gueimadores guanies, nas
secgdes internas do forno, nos aguecadoras,
etc. Mantenha az criancas afastadas.

Use sempra |uvas para formo rasistentes ao
calor guando colocar ou ratirar os pratos nofdo
farno guenta.

Forno eléctrico

1. Retire todes os tabuleiros g a gratha de arame do
forno.

2. Feche a porta do forno,




(S

Seleccione a posigao Estdtica.

Seleccions a poténeia mais alta da grelha;
consulte Como usar o forng sféctrico, pdoing 18.
Funcione o forno por cerca de 30 minutos.
Desligue o seu forno; consulte Como usar o forme
sléctrico, pdging 18

Forno com grelhador

1.

2.
3.

o

Retirs todos os tabulaires & a grelha de arame do
forno.

Feche a porta do forno.

Seleccione a poténcia mais alta da grelha;
consulte Operar o grethador, pdging 25,
Funcione o forno por cerca de 30 minutos.
Desligue o seu grelhador; consulte Operar o
grethador, paging 25

Q- cdera ocorrer maus odores & fumaca par um
par e horas durants o funcionamento inicial,
f\=t0 & perfeitarnents natural. Assegura que o
comadn esteja bem ventilado para exdrair o
fumo & @ cheiro, Evite inalar directamente o

fumno & os odaras amitidos.
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& Funcionar com o forno

Informacgdes gerais sobre cozer, assar e
grelhar no forno

TENGAD

:As superficies quentes causam guaimaduras!
#]) produto pede aguecer guando em utilizagdo.
Munca togue nos guaimadoras quentas, nas
secgles internas do forno, nos aguecedores,
etc. Mantenha as criancas afastadas.

Use sempre luvas para forno resistentss ao
calor quands colocar ou refirar 0 pratos no/do
forno quente,

ERIGO:

:Tenha cuidads a0 abrir & porta do forng, viste
*ue pode sair vapor.

O vapor exdlads pode escaldar as suas maos,
rosto efou olhos,

Dicas para cozer no forno

+  |se placas demetal apropriadas com
revestimento nao aderente, vasilhas de aluminia
ou formas de silicone resistentas ao calor,

= Use da melhor mansira possivel 0 espage na
prateleira.

+  Cologue a forma de assar na forno no centro da
prateleira.

= Selecciong a posiclo correcta da prateleira antes
dle ligar o forno ou o grelhador, N&o altere a
posicao da prateleira guanda o forng estiver
guente.

= Mantenha a porta do forno fechada,

Conselhos para assar

= Temperar ¢ frango inteire, o perd & grandss
pecas de came coim molhos tais como suma de
limao e pimenta preta antes da cozedura,
mealhorard os resultades da mesma.

= [amora mais 15 a 30 minutes para assar a
Garne GO 0550 56 comparada com a carne do
mesma tamanho sem 0ssos,

+  (ada centimefro da espessura da came exige
aproximadaments 4-5 minutes do tempo de
sozadura,

= [sixg a came repousarr ne forng por carca de
10 minutos apds terminar o tempo de cozedura.
{0 suco & melhor distribuido por todo o assado e
&0 85COMe quando a came & cortada.

= () peixs dave ser colocado na prateleira meédia ou
inferior, numa placa resistente ao calor,

Conselhos para grelhar

Ao grelhar carne, peixe e aves, eles ficam

rapidaments com uma cor acastanhada, levemente

18/PT

tostados e nao ficam secos. Postas, espetadas de

came e saleichas, berm como os legumes com um

elevado teor de Agua, tais como 0§ tomates & ag
cebolas, s80 particularmeante apropriades para serem
arelhados.

+  [Distribua as pegas a serem grelhadas na grelha
e araime ou no tabuleiro de pastelaria com a
grelha de arame, de tal forma que o espaco
coberto nEo exceda o tamanho do aguecedar.

+  [Deslize 4 grelha de arame ou 0 tabuleire de
pastelaria para o nivel pretendida no foma. Se
estiver a grelhar na grelha de arame, deslize o
tabuleire de pastelania até a prateleira inferior
para racolher a gordura. Adicione alguma agua
no tabuleiro para uma limpeza mais facil,

Os alimentos que ndo sa0 apropriados
para grelhar provocam o risco de
incéndio. Grelhe apenas alimentos gue
sejam apropriados para o calor intenso
to gralhador,

Mo cologue os alimentos muito longs
no fundo da grelha. Esta dred e muito
guente e os alimentos com gordura
podem incendiar-se.

Como usar o forno eléctrico
Seleccionar a temperatura e 0 modo de funcio-
namento

FEiFEiE i

4

1 Botéo da funcéo

Z Botéo do termdstato

1. Defina o botdo de temperatura para a temperatura
pretendida,

2. Defina o botéo de fungdo para o modo de
funcionamento pretendido.

» () forno aguece ate a temperatura ajustada e

mantém-se ali. Durante o aguecimeanto, a lampada da

temperatura permanece acesa.

Desligar o forno eléctrico

Rode 0 boto da fungio e o boto de temperatura para

a posicao off (superior).

E impertants colocar a grelha de arames correctamente

na prateleira de arame. A grelha de arame deve ser

inserida entre as prateleiras de arame, conforme

ilustrado na figura.




Mao deixe a grelha de arame encostada contra
aparads traseira do forno. Deslize a sua gralha de
arame até a 56060 frontal da prateleira e ajuste-a
com a ajuta da porta, para obter um bom
desempenho no grelhado,

{Waria dependendo do modelo do produto.y

R R R

uT?mm»

Modos de funcionamento

A ordem dos modos de funcionamento mostrada aqui

pode diferir da organizacio no seu produto.

'Top and bottem heating' (Aquecimentc

superior € inferior)

— 0s aguecimentos superior e inferior

estao em funcionamento. O alimento

— & aquecido simultaneamente a partir
de cima & de baixo. Por exemplo, &
apropriado para bolos, pastslaria ou
holos e estufados em farmas de
assar. "Cook with one fray onky'
(Fogdo com um s0 tabuleira).

'Bottom heating' {Aquecimento inferiar}

Apenas o aguecimento inferior esta

em funcionamento. E apropriado para

—_— pizza & 0 consaquents alouramanto
""" dos alimentos a partir de baixo,

Esta funcio pode ser utilizada

fambem para a limpeza a vapor facil.

"Fan supported bottom/op heating'
{Aquecimente inferior/superior ajudado pela
ventoinha)

O aquecimento superior, inferior &
mais a ventoinha {na parede
posterior} estao em funcionamenta. O
ar quents & uniforme g rapidamsnts
distribuitlo pelo forno afravés da
vantoinha. 'Cook with one fray only'
(Fogdo com um s0 tabuleira).

kd

'Operating with fan' {Funcionamento com
ventoinha)
:§‘ 0 forno née esta acuecide. Apenas a

venteinha {na parede posterior) esta a
funcionar. Apropriado para demeter
alimentos granulares lentamente em
temperatura ambiente & para
arrefecer 0 alimento cozinhade.

'Fan Heating' (Aquecimento por ventoinha)

0 ar guente provocado pelo

® aquacedor raseiro & uniformamants
distribuido por todo o forno muite
o rapidaments, através da ventoinha.
E apropriado para cozinhar os seus
alimentos em diferentes niveis da
pratelsira &, &m muitos ¢asos, ndo &
NECassario pré-aquecer, Apropriado
para cozinhar com varios tabuleiros.
Esta fungio pode ser utilizada
também para a limpeza a vapor facil,

"3B" function' {Fungao "3D")

0 aguecimento superior, inferior e o

aguecimento assistido pela ventoinha

—_— {na parede posterior} estdo em
funcionamento. O alimento & cozido
uniforme & rapidaments por intsiro,
'Cook with one tray only' (Fogdo com
um so tabuleiro}.

'Full grill' (Grelhader completo)

AANS Agretha larga no tecto do forno esta

em funcionamento. E apropriado para

grelhar grandes quantidades de
alimento,

*  Cologue porghes grandes ou de
médio tamanhe na posigao
correcta da prateleira sob o
aguecedor do grelhador para
arelharem.

s Ajusts a temperatura para o
Nivel maximo,

*+  Volte os alimentos a meio do
tempo de grelhar.
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"Grill+Fan' {Grelhador + ventoinha)

W

% 0 efeito de grethar ndo & tho forte

como com o grelhador completo

+  Cologue porches pequenas ou
de medio tamanha na posigao
correcta da prateleira sob o
aquacedor do grelhador para
arelharam.

+  Defina a temperatura
pretendida.

= Yolte 08 alimentes a meio do
tempo de grelhar,

Usar o reldgio do forno

1

12 11 16 9 8 7

Tecla de ajuste

3imbalo do teclads

Simbalo do reldgio

3imbalo de alarme de volume (Poderd ndo fazer
parte do seu produta.)

Simbalo de modo ecoldgico

Tecla mais

Tecla menos

Simbalo da tarte o tempo

3imbalo do alarme

10 Simbolo do tempo de fim de cozedura
11 Simbolo do tempa de cozedura

12 Tecla do programa

N R

LD O3 ) O

C tempo maxima que pade ser definido parao
inal a cozedura é de b horas 2 59 minutos,
C programa serd cancalado em caso de falha
eléctrica. Terd nue reprogramar o forng.

‘& QAc fazer qualquer ajuste, s simbolos
relacionados piscardo no visor. Devera asperar
Igurn termpo para que as definicdes ssjam

aplicadag,

) & ndo for feita uma definicio de cozadura, a
hora o dia ndo pode ser ajustada.

0 ternpo restante sera exibido, logo que seja
Yiniciada a cozedura.
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Gozinhar especificando o tempo de cozedura;
Pode ajustar © forne para que pare ne final do tempo
espacificado, definindo o tempo de cozadura no
temporizador,

1. Selecione a fungdo de cozedura.

2. Togueem £ até nue o simbalo =1 aparega no
mostrador do tempo de cozedura,

3 A&)ﬂstar 0 tempo de cozedura com as teclas S
+ .

» » Uma vaz definido © tempo de cozedura, o simbole

[= & a fatia de tempo serao exibidos no mostradaor de

forma continua.

4. Cologue 05 alimentos no formo & defina a
tamperatura com ¢ botdo de temperatura. O
processo de cozedura iniciar-se-4.

» [} tempo de cozedura comeea a decrescer no

mostrador quando o cozinhado s& inicia & todas as

partes do simbolo da fatia de tempo sAo acesas. O

tempo de cozedura definido & dividido em 4 partes

iguais e guando o tempo de cada uma delas termina,

o simbolo dessa parts desliga-se. Assim, podera ficar

a saber facilments a propor¢ao de tempo de cozedura

gue ainda Ihe resta.

Definir o final do tempo de cozedura para uma

hora mais tardia;

Apds definir 0 tempo de cozadura no temporizador,

pode definir o final do tempo de cozedura para uma

hara mais tardia.

1. Selecione a fungo de cozedura.

2. Toaus em €9 até qus o simbolo =i APAraGa no
mostrador do tempo de cozedura,

3. éjfstar 0 tampo de cozadura com as teclas C/
+\

» » Uma vez definido © tempo de cozedura, o simbole

B3 sers exibido no mostrador de forma cantinua.

4. Toaus em € até qus o simbolo =) aparega no
mostrador de final de tampo de cozedura,

5. Para ajustar a hora de fim de cozedura, pressione
as teclas /),

» Uma vez definido o tempo de cozedura, o simbalo

= mais o simbolo =1 & seréio exibidos no mostrador

de forma continua. Logo que a cozedura comece, o

simbalo = desaparecera.

8. Cologue 0s alimentos no forme & defina a
tamperatura com ¢ botdo de temperatura. O
IroCasso de cozedura iniciar-sg-4.

» 0 temporizador do forno calcula

automaticamente o tempo de inlcio subtrainde o

tempo de cozedura A hora de fim de cozedura que

definiu. O modo de funcionamento selecionado é

ativado quando comeea o tempa de inicig da cozedura



& 0 forno aquece até a temperatura definida. Mantera

gsta temperatura até o fim do tempo da cozedura,

» 0 tempo de cozedura Comeca a decrascer no

mastrador quando o cozinhado se inicia e todas as

partes do simbolo da fatia de termpo s&o acesas. 0

tampo de cozedura definido & dividido sm 4 partas

iguais & quande 0 tempo de cada uma delags termina,

0 simholo dessa parte desliga-se. Assim, podera ficar

a saber facilimente a propor¢ao de tempo de cozedura

que ainda lhe rasta.

7. Apds o processo de cozedura estar terminade,
aparacera "Hm" no visor & 0 sinal de alarme
soard.

8. 0 sinal audivel soard durante 2 minutos. Para
parar 0 alarme, basta pramir qualquer tacla, O
alarme serd silenciado & passara a ser exbida a
hora atual,

5a premir qualguer tacla no final do
periode do alarme, o forno recomegara a
funcionar. Rode o botin da temperatura e
o hotio de fungfo para a posicio "0"
{desllgado) para desligar o forno da
farma a evitar qua volte a funcionar no
final e avise,

Ativar o bloqueio das teclas

Fode evitar a utilizagéo do forno ativando a fungéo de

Blogueio das teglas.

1. Togue em 2= até que o simholo & aparega no
mostrador.,

» "OFF" (Desligado) aparscerda no visor.

2. Toque na tecla @ para ativar o bloguein de teclas.

» Uma vez ativada o blonueio das teclas, "0n"

{Ligado) aparece no visor ¢ o simbolo de s

pErmanece acesa.

5 teclas do forno ndo funcionam guants a
uncdo e blogueis das teclas st ativada, 0
bloqueis das teclas ndo serd cancelado em
caso de falha elétrica.

Para desativar o bloqueio de teclas

1. Togue em = até nue o simbalo & aparega no
mostrador.,

»"0n" (Ligade} aparscerd no visor.

2. Desative o blogusio de teclas premindo a tacla S,

» "0FF" sera exibido depois de desativado o bloqueio

das teclas.

Ajustar o reldgio de alarme

Paode usar o temporizador do produto para qualquer

aviso ou lembrete, para além do programa de

cozadura,

0 relogio de alarme née influencia as funcdes do forno.

E usado apenas como aviso. Por exemplo, é Lt

guando guer virar o alimento no forno num certo ponto

tla cozedura, O temporizador fara um sinal audivel no

final do tempo definide.

1. Toqus em € até que o simholo & aparega no
mastrador.

C tempo méaxima do alarme pods ser de
23 horas 2 59 minutos,

2. Defina a duracdo do alarme usando as teclas &

Q"5 teclaz de funcho para tom de alarme,

hara do dia, brilho do viser e da

fit=rmperatura devam estar na posicao J

{DESLIGADAS:.

» 0 simbelo O parmancerd aceso & o tempo do

alarme aparecerd na visor, uma vez definida a hora do

alarma.

3. Ma fim do tempo do alanme, @ simbolo £
comesard a piscar & 0 sinal do alarme serd ouvids.

Desligar o alarme

1. 0 sinal audivel soara durante 2 minutos. Para
parar o alanme, basta premir qualquer tecla.

» O alarme serd silenciado e passard a ser exibida a

hora atual,

CGancelar o alarme;

1. Togueem £ até nue o simbalo a apareca no
mostrador, para cancelar o alarme,

2. Mantenha premida a tecla & até que apareca

“00:00".
"W hora do alarme serd exibida. Sa a hora do
alarme & o tempo de cozedura foram definidos

conjuntarmente, sera exibido o tempo mais
curto.

Alterar o tom do alarme

1. Togue em = atg gue 0 simbolo €14 aparaga no
maostrador.

2. Ajuste o tom de alanme desejado com as teclas
B/E

3. O tom que definiu sera ativado dentro de um curto
periodo de tempo.

» Otom do alarme seleccionado aparecara como "b-

01", "b-02" ou "b-03 no visor.

Alterar a hora do dia

Para mudar a hora que definiu anteriorments:;

1. Togue em 5= atg que o simbolo & aparega no

mostrador,

Defina a hora o dia com as teclas @ /&,

A hora que definiu $erd ativada denfre de um

curto perioda de tempo.

2.
3.
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Modo econdmico

Pode poupar energia com o mado econamico ao

cozinhar, defininde o tempo de cozedura no forng.

Este modo complata a cozedura com a temperatura

interna do forno, desligando os elementos de

aquecimento antes de terminar o tempo de cozedura.

1. Togue em = até que o simbolo eCo aparega no

mostrador.

» "OFF" (Desligado) aparscerda no visor.

2. Alive o modo econdmico tocando na tecla &,

» Uma vez ativado o blogusio das teclas, "On"

{Ligado) aparecs no viser & o simbolo 8co panmanecs

a0es0,

Desativar o Modo econdmico

1. Togue no simbole i ate que 6 simholo eco

aparaga no mostrador,

» "0n" (Ligado} aparecera no visor. _
2. Desative o modo econdmico tocando na tecla &,
» "OFF" serd axibide depois de desativado o blogusio
fas teclas

Definir o brilho do mostrador

{Esta funcionalidade é opcicnal. Pederd néo fazer

parte do seu produto.)

1. Togue&= Até que d-01 ou d-02 ou d-03
aparegam ne mostrador para acertar o seu brilho.

2. Defina o brilc desejado com as teclas @ /O,

» O brilho que definiu serd ativado denfro de um curte

periodo de tempa.

Tabela de tempaos de cozedura

U5 tempos nests capitulo servem camo guia.

05 tempos poddern variar devido a temperatura

lco alimento, espessura, tipo & a sua
preferéncia de cozedura.

Cozer no forno e assar

N 1* prateleira do forng & a pratelelra do
fundo .
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Bancada para refeicdes de teste
As refeigtes sdo preparadas nesta bancada em

AR R D S

institutos respansaveis pelo controlo possam testar o

produte com uma maior facilidads
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Conselhos para cozer bolos

= Se0 bole for demasiado seco, aumente a
temperatura em cerca 10 & reduza 0 tempo de
cozedura.

+  Se o bolo for hdmido, use menos liguido ou
diminua a temperatura em 10°C,

= Se0bolo estiver scure em cima, cologqua-ana
pratelsira inferior, baixs a temperatura g
aumente o tempo de cozedura.

+  Se hem cozido no interior, mas mole no exteriar,
use menos liquido, diminua a atemperatura e
aumente o tampo de cozedura,

Conselhos para cozer massa de pastelaria

s  Seopastel for demasiado seco, aumente a
temperatura em cerca 10 e reduza o tempo de
cozedura. Humedega as caimadas da inassa com
um malhe compoesto de laite, 0leo, ovo & iogurte,

= Se o pastel demorar muito a assar, prasts
atengio se a espessura do pastel que preparou
nao excede a profundidade do tabuleiro,

= Seaparte supsrior do pastel estiver castanha,
mas a parte infarior ndo astiver cozida, verifiqus
36 a quantidade de molhe que usou para ©
pastel ndo estd muito concentrada no fundo do
mesma. Tente espalhar o molha de forma igual
entre as camadas da massa & no topo do pastsl
para um acastanhado uniforme,

T £
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Conselhos para cozinhar legumes

s g o0s pratos de legumes liberarem demasiade
sumo & ficaram muito 5ecos, cozinha-es num
facho com tampa, ao invés de tabuleiro, Os
fachos fechados presenvaro o sumo do prato.

*  Seum prato de legumes nao ficar cozido, coza
antecipadaments 08 [BQUMEs OU Prepars-0s
como alimentos enlatades & coloque-6s no fomo,

Operar o grelhador

ity ATEN(}AO
' ¢:Fache a porta do forno ao gralhar.
2.4 superficies quantes podem causar

gueimaduras!

Ligar o grelhador

1. Rode o botao de fungio até o simbolo de
arelhador pratendido.

2. Depeis, seleccions uma temperatura do grelhador
desgjada,

3. Se necessdrio, realize um pré-aguecimento de
cerca de 5 minutos.

» A Uz da temperatura acende-se.

Desligar o grelhador

1. Rode o botao da funcio para a posicio Off ftopo).

(s alimentos gue nAo sao apropriados
@ para grelhar provocam o risco de
AN incEndio. Gralhe apsnas alimentos que

WCozinhe o pastel de acordo com o modo &
emperatura dados na tabela de cozedura, Se
parte do fundo continuar a nae ficar
acastanhada o suficiznte, cologus-a numa
pratelgira mais baixa da préxima vaz.

Tabelas de tempos de cozedura para grelhar
Grelhar com grelhador eléctrico

sejam apropriados para o calor intenso
to gralhador,

Mio cologue os alimentos muito longe
no fundo da grelha. Esta dred e muito
guents & o8 alimentos com gordura
podam incandiar-se.

Rt
%&%ﬁ%ﬁ%%ﬁiﬁm&»%mmm&mmm%nmmm fgrafistoe i ot o ni lemperalora mibdrie

25/PT



As refeicbes sdo preparadas nesta bancada em institutos responsaveis pelo controlo possam testar o
conformidade com a EN 60350-1 para qus 05 produte com uma maior facilidads
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[ Manutencao & cuidados

Informacgdes gerais

A vida ltil do produto serd estendida e os problamas
frequentss diminuirdo se o produto for limpo em
intervalos regulares.

PERIGO:
x:Desligue ¢ produto da corrente eléctrica antes
*de iniciar a2 tarefas de limpeza & manuiencao.
Ha risco de choque eléctrice!

::PERIGO:

:Deixe que o produto arrefeca antes de o
Mimpar.

Az superfizies quentas podem causar
gueimaduras!

= Limpe totalmente o preduto a cada utilizagéo.
Desta forma, serd possivel remover mais
facilmente o3 residups da cozedura, evitando
assim que estes se queimem da proxima vez que
0 equipamento for utilizado.

= NEo & necessario qualquer agente aspecial de
limpeza para limpar 0 produto. Para limpar ¢
produto, use dgua morna com liquido de limpeza,
UM panc ou esponja imacia e seque-o Com um
pans $860,

= Ap6s a limpeza, verifiqgue sempre s& qualquer
excesso da liquido foi completamente limpo &
remova imediatamente qualquer derrame.

+  Nio use agentes de limpeza que conteém acido
ou cloro para limpar as superficies deinox e a
pega de ago inoxidavel. Use um pano magio com
liquide detergente (n&o abrasive) para limpar
estas parles e procure passar o pano apenas
nuima direccao.

PV » ¥ superficie pode ficar danificada por alyuns
_ l retergentes ou materiais de limpeza.
i Mo use detergantes ou cremes/pas de

limpeza agressivos ou qualquer ohjacto
pontiaguds durante a limpaza,

Limpar o forno

Para limpar a parede lateral{Varia dependendo

do modelo do produto.)

(Esta funcionalidade ¢ opcional. Poderd néo fazer

parte do seu produto.)

1. Retire a parte frontal da pratelsira lateral,
puxande-a na direcGao contraria a da parede
lateral.

2. Retire completamente a prateleira lateral,

Uxando-a para si

Paredes cataliticas

(Esta funcionalidade é opcional. Poderd néo fazer
parte do seu produto.)

As paredes laterais interiores (A) e/ou a parede
traseira (B} do seu produto poderfo estar revestidas de
esmalte catalitico. As paredes cataliticas apresentam
uma cor mate clara e uma superficie porosa. As
paredes cataliticas do forno ndo devem ser limpas. As
superficies poresas das parades cataliticas limpam-se
autematicamente ac absorver & converter o8 salpicos
de dleo {vapor e didxido de carbonoy.

F - Mao use limpadares a vapor para limpar o
| 1 fparelho, |3 gue podem provocar um chogus
e lle IS trico,

Limpar o painel de controlo
Limpe ¢ painel & os botfies de controlo com um pang
humido & seque-os,

£ o seu produto estivar equipado com
botdessdeclas, ndo remova as teclas de
ontrolo para limpar o painel de contrala.

0 painel de controln pede ficar danificadn!

i i

Limpeza a vapor facil

Assequra a limpeza facil porque a sujidads (recants ou

incrustacda) & amaciada com o vapor que se forma

dentro do forme ¢ a gua que cai pela condensacio

nas superficies internas do forno.

1. Remova todos os acessorios de dentro do forno.

2. Verta 500 ml de agua para o tabulgiro do fomo e
coloque-o na 2° prateleira do forno,
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3. Ajusts o fomo para o modo de limpsza a vapor
facil e executar a 100 © C por 25 minutos,

4, Abraaporta e limpe a superficie interna do forno
COM Uma esponja ou pano himido.

5. Paralimpar a sujidede persistents, use agua
morna com liguide de limpsaza, um pang ou
esponja macia e seque-0 com Uim pano Seca.

Durante o madn de limpeza facil a vapar,
2 dua que se encontra no tabulziro para
fl-rmolecer ligairamentz os
residuns/sujidade axistentes na cavidada
o forno evapora e condansa na cavidade
£ no vidro interior da porta do farno.
Conzequentements, é possival gue
gacorra dgua aa abrir a porta do forna.
Limpe os vestigios de condensagio assim
nue a porta o farno for aberta.

Limpar a porta do fomo

Para limpar & porta do forno, use dgua moma com
liquida de limpeza, um pano ou esponja macia e
SeqUe-0 COIM LM Pano Seco,

Mo use limpadores dsperas abrasivos ou
raspadares metdlicos pontiagudos para limpar

porta do forno. Eles podem riscar a
superficie & destruir o vidro.

Remover a porta do forno

1. Abraaporta frontal (1),

2. Abra os grampos do compartimento da dobradica
{2} dos lados esquerdo e direito da porta frontal,
prassionande-os para baixo, conforms ilustrado

na figura,
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Forta

Bloqueie da dobradiga (posigdo fechada)
Farna

Blaqueio da dobradiza (posicdo aberta)

o 5 R

3. Deslogue a porta frontal até a0 meio

4. Remova a porta frontal puxando-a para cima para
a soltar das dobradicas esquerda e direita.

W05 paszos axacutados durante o processo de

remocao devern ser raalizados em ordem

finversa para instalar a porta, Nao se esquaca
de fechar os grampos no campartimento da
dobradica ao reinstalar a porta.

Remover o vidro interno da porta

{Esta funcionalidade é opcicnal. Pederd néo fazer
parte do seu produto.)

0 painel de vidro interno da porta do forng pode ser
removido para limpaza.

Abra a porta do forno,



1 loldura
2 Parte de pldstico

Empurre para si e remava parte plastica instalada na
Sec uperior da porta frontal..

O primeire passo para a recolocacio da porta é
reinstalar o painel de vidro interno (2).

Como ilustrado na figura, coloque a canto chanfrado
do painel de vidro para que ele se encaixe no canto
charfrade da ranhura plastica,

Painel de vidro mais interno

Painel de vidro interng

Painel de vidro mais externg

4 Ranhura pléastica do painel de vidro -inferior

Como ilustrado na figura, levants ligsirameante o paingl
de vidro {1} mais interno na direcGio A & empume-o
na direcgéo B.

Repita 0 mesmo procedimento para remaver o painel
de vidro interno (2).

[l I e
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0 painel de vidro interno {2} deve ser instalado na
ranhura plastica préxima ao paingl de vidro mais
interno {1},

Ag instalar o painel de vidro mais intema {1},
certifique-se que a parte pintada do painel fica voltado
para o painel de vidra interno.

E importants assentar o cante inferior do painel de
vidro intemo dentro da ranhura de plastico inferior (5).
Empurre a parte de plastico contra a estrutura até
ouvir o ruido de um “clique”,

Substituir a lampada do forno

PERIGO:
¢:Antes de substituir a lAmpada to formo,

ertifique-se que o produto esta desligado da
tomada e arrefecido, de forma a evitar o risco
te um chonue eléctrico.
As superficies quantes podern causar

nueimarluras!
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V' & Y limpada do forna possui um hulbo ezpecial
| 1 {oue pode resistir até 303°C. Consulta
bl specificacdes téonicas, paging 11 para

tetalhes. As lAmpadas do forna podem ser
ohtidas nos agentes de assisténcia autorizada.

Vs ¥ pogicho da l3mpada pode variar dagusla da
| 1 ffigura.

‘o ¥ [&mpada usada neste aparalho ndo & “ e :
dequada para iluminacio doméstica. 3. Sea sualampada do forno for do tipo (A},
shietivo definido para esta mpada € o de apresentado na figura abaixo, retire-a, rodando
ajudar o utilizadar a ver o3 alimentos. conforme demenstrade, e substitua-a. Se esta for

do tipo (Bl puxs & retire-a, conforme aprasentado
s limpadas usadas nesta aparelho t8m de na figura, e substitua-a,
upertar condigdes fisicas exiremas como
b ll-cjam temperatiras acima da 50°C.

e 0 seu forno estiver equipado com uma
mpada redonda:

Desligus o produte da corrents,
2. Rode a tampa de vidre ne sentide hordrio, para a
TEMAOVET.

Y

4, Instale a tampa de vidro,
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[i Resalugdo de problemas

8 fomo emite vapor quando em utilizagao.

= Quando as partes metdlicas sio aquacidas, podem se expandir @ causar ruide. === 980 130 & Uma
avaria,

» (0 fusivel principal estd queimado ou com defeito. »>=> Verffigue os fusiveis na caixa de fusivels. 5o
necessarto, substitua-0s ou recologue-os.

»  ( produto no estd ligado na tomada {de terra), >>= Verifigue a ligacio da ficha.

Wi o TG Sa itk

= Alampada do fomo esta fundida. == Stubstifua a iBmpada do forno.

= Adlimentacio estd cortada. »>> Verifigue se hd energia. Verfigue os fusivels na caixa de fusfvels.
Se necessdrio, substifa-os ol recoloque os fsivers.,

D Tomo nao aquece.
= Pode ndo ester definido para uma fungéio de cozedura efou temperatura espacificas. =>= Deffng o formo
para uma funcio e/ou temperatura especificas.
»  Nos modelos dotados de temporizador, 0 mesmo ndo estd ajustada. > Ajuste ¢ tempo.
{Mos produtos com forno de microondas, o temporizador controla apenas o forno de microondas. )

= Adlimentacio estd cortada. »>> Verifigue se hd energia. Verfigue os fusivels na caixa de fusfvels.

teriorments, ocorreu alguma falha eléctrica. =>= Afuste a hora/ Desligue e ligue novamente o
produto.

Consulte o agente da assistincia técnica
utorizada ou o revendedor onds adquiriu o
preduto se ndo puder rasolver os problemas,

embora tenha geguido as instrugdes desta
seccao. Nunca tents reparar um produto
defeitucsn por conta prapria.
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